KASTAMONU CORBALARI

Corbalar tesbit olunurken Kastamo-
nu merkez ve miilhakati muayyen bolge-
lere ayrilarak anket usuliine bas vurul-
mus ve bu suretle 361 adet fis tanzim olun-
mustur. Bu fisler tedkik olunarak birbiri-
nin ayni olanlardan bir tanesi alinmak su-
retiyle cesit ve isim bakimindan ayriliklar
meydana cikarilmistir.

Bu arastirmaya gore birbirinden
tamamen ayr1 olan 38 corba cesidi tesbit
olunmustur. Bu corbalarin yapilislan ay-
n1 oldugu halde muhtelif yerlerde baska
baska isimler aldig1 goriilmektedir. Me-
sela: liste I'de isaret olundugu gibi ana
corbalardan olan Tatar c¢orbasina, Az-
davay'da Kesmegorbasi, Arag'in bazi koy-
lerinde Hamurg¢orbast veya mercimekli ha-
murcorbasi, Inebolu taraflarinda Man-
kircorbasi, denildigi gibi Mercimekli bul-
gur corbasina, Kastamonu ve seydiler
bolgesinde Anakizgorbasi, Daday koyle-
rinde Cakircorba, Arpa yarma corbasina,
Ara¢ koylerinde Gdocegorbasi, veya Akdene
corbasi, Bulamag ¢orbasina Bazi sahil kdy-
lerinde Uncorbasi, Cide-Sehrebani taraf-
larinda Tumusakcorba, Taskoprii bolgesin-
de Sastimgorbasi gibi adlar verilmektedir.

Bu isim ayriliklarini da ilave edecek
olursak Kastamonu ve miilhakatinda cor-
ba sayisinin 85'e ulastigin1 gormekteyiz.

Corbalardan bahsederken corbalik-
larin da nasil yapildigina temas etmeden
gecemedik. Mesela: tarhana, bulgur, ar-
payarmasi, keskek, tatar, makarna, eris-
te, tutmag¢ ve saire gibi corbaliklarin ya-
pilis cesitleriyle nevilerini de buraya der-
cetmis bulunuyoruz.

Ahmet GOKOGLU

Metin okunurken de goriilecegi vec-
hile Kastamonu mutbaginda tartiya miis-
tenit Olcii yoktur. Burada kadinin tecrii-
be, izan ve g6z Ol¢lisii hakimdir. Tartili
ol¢ti Kastamonu sehir ve kasabalarinda
bile henuz evlere girmis degildir.

Biz corbalar1 yazarken mahallinden
aldigimiz tabirleri miimkiin mertebe boz-
mamaya ve aynen kullanmaya calistik.

TARHANA CORBALARI

Kastamonu'da sehirli, koylii, zengin,
fakir herkes tarafindan en cok yenilen
tarhana corbasi oldugundan biz de I
numaraya bu corbay1 koyuyoruz.

Tarhananin yapilisinda, corba ola-
rak pisirilisinde ve bazi seylerin icine kati-
lisinda degisiklikler vardir: Gergekten
asagida tarif edecegimiz sekilde sade tar-
hane, kizilcikli tarhane (kiren tarhanasi),
eksitarhana, iritarhana, siittarhanasi,
aktarhana, sutarhanasi, pancarlitarhana
gibi sekiz c¢esidinin mevcut oldugunu ve
bunlarin arasinda yapilis ve pisirilis ba-
kimindan hayli farklar bulundugunu go-
recegiz.

TARHANA YAPILISLARI

A -

Malzeme : Kaymakli yogurt, Doma-
tis, sogan, fesliken, dereotu (Kastamonu
merkez ve civar koylerinde buna darakdali
Tosya ve civarinda ise Dorak derler), Ye-
sil biber, Nane ve un.

Sade tarhane:

Yapilisi: Evvela yogurdu hazirlanir.
yogurdun 1¢mme sogan, domatis, yesil
biber dogranir. Fesliken, dereotu ve na-
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ne de sokulur, 15-20 giin eksimeye terk-
edilir. Hazirlanan bu yogurda Kasta-
monu merkez ve civarinda tarhana yogurdu
veya tarhanalik, Tosya kazasiyla buraya
civar olan yerlerde Aygut derler.

Hazirlanan yogurtla tarhana soyle
karilir : Un ince tarhanalik eleginde ele-
nir, yogurdun ic¢inden dereotu, fesliken
ve nane gibi dalli ve yaprakli olan seyler
atilir (bazi ailelerce dogranan domatis
sogan ve yesil biber de atilir) geride kalan
yogurtla un bir teknede karilir ve 8-10
giin hali tizere birakilir, ki artik tarhana
hazirdir.

Bu sekilde hazirlanan tarhana iki
suretle kullanilir: Birincisi hamur olarak.
Bu takdirde hazirlanan tarhana karildigi
teknede birakilir veya giivlek, kulplu ve
saire gibi bir kaba basilarak durdurulur
iste buna hamur tarhana derler.

Ikincisi kuru olarak saklanir. Bunu yap-
mak i¢in karilan tarhana ceviz biiyiiklii-
giinde parcalara ayrilarak kurutulur. (Bu
parcalara Akkaya'nin basveren koyiinde
Hamurdiki derler. diki: Kole hamurunun
tencereden c¢ikarilmis pargalaridir). Ku-
ruyan parcalar elle ufalanir (ufaklanir),
elek veya kalburdan gecirilmek suretiyle
torbalarda saklanir. Bu hale gelen tarha-
naya da kurutarhana derler.

Ahmet GOKOGLU

Hamur tarhananin omrii daha ki-
sadir, ancak Mart ayinda havalar 1simin-
caya kadar kullanilir. Halbuki kuru tar-
hana yillarca durur.

Yapuistaki bazi ayriliklar:

Kastamonu merkeziyle miilhakati-
nin bir ¢ok yerlerinde tarhana bu suretle
yapilmakla beraber bazi yerlerde degisik-
likler gbze carpar:

Mesela: Bozkurt kaza merkezinde
yogurt, bir sey katmadan eksimege terk-
edilir, sonra icine yag, et suyu, sogan,
domatis konularak bir kapta kaynatilir,
bu esnada azar azar un da ilave olunur,

kanistirllarak pisirilir, ondan sonra kuru
tarhanada oldugu gibi kurutulur.
Ogretmen Mehmet TOPALOGLU

Tosya kazasmin Cige koyii, Devreka-
ni kazasinin senlik bolgesi ile Kastamonu
merkez ve diger miilhakatinda tarhana
karilirken i¢ine maya da katarlar. Daday
kazasimmin Ertas koyiinde yogurdun igine
maydanoz, Tosya kazasinda Ayva, Boz-
kurt kazasinin Yemeni koOyiinde de siit
katarlar.

Kaymakli yogurt bulamayan bazi
fakir koyliler tarhanayi ayranla kararlar.
Bu sekil tarhana yapilmasinit Cide kazasi-
nin Giible, Arac kazasinin Boyali nahi-
yesi koylerinde gormekteyiz.

B- Kuzilcikli tarhana ( kiren tarhanast) :

Malzeme : Kizilcik (kiren) un, do-
matis, sogan, yesil biber.

Yapilisi: Kizilciklar yikanir, suya
konularak yumusatilir, i¢ine sogan, bi-
ber, domatis karistirilarak pisirilir, kaldi-
rabilecegi kadar un ilave olunarak yug-
rulur (Burada karilir tabiri yoktur).
Ufalanarak elekten gecirilir ve kurutulur.
Bu tarhana daha ziyade Kastamonu'nun
sahil koylerinde yapilmaktadir. Mesela:

Inebolu'nun Biiyiilye, Bozkurt'un Yeme-
ni koylerinde oldugu gibi.

Ogretmen Mustafa YILMAZ
ve Ismail KARTAL

C - Eksitarhana :

Malzeme : kizilcik, un, tuz.

Yapilist : Suda yumusatilan kizilcik
ezilerek unla yugrulur; kiiciik parcalara
ayrilarak giineste kurutulur; kalburdan
gecirilir ve saklanir. Bu tarhana da Kas-
tamonu 'nun sahil kdylerinde mesela: Boz-
kurt kaza merkezinde ve buraya bagh
ilisi koyi ile diger koylerinde yapilmakta-
dir. Bu tarhananin oksiiriik ve soguk al-
ginligina da sifali oldugu isaret olunmak-
tadir.

Ogretmen Mehmet TOPALOGLU
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D - Iri tarhana:
Malzeme: Bugday, ayran, Nane tuz.
Yapilisi : Bugday el degirmeninde
cekilir; icine nane katilmis ayranla yug-
rulur; yayikta mayalanmaya terkedilir;
sonra giineste kurutulur; kalburdan geci-
rilir. Bu tarhana Ara¢ kazasinin Boyali
nahiyesi koyleriyle ayn1 kaza merkezine
bagli bir ¢ok koylerde de yapilmaktadir.
Ogretmen Ahmet BALCIK

E - Siittarhanas :

Malzeme : Siit, misir unu, yag, tuz.

Yapilist: Siit kaynatilir; {izerine misir
unu koyarak karistirtlir: Bulgur tanesi
gibi oldugu zaman icine biraz tereyagi;
tuz ve un ilave ettikten sonra 11J1Un ko-
kusu gidinceye kadar karistirilir. Bu tar-
hana Bozkurt kazasinin Bayramgazi ko-
yiinde yapilmaktadir.

Ogretmen Nail YILMAZ

Siit tarhanasinin baska bir c¢esidinde
bugday kavrulur; el degirmeninde c¢ekilir
ki buna bugday kirmasi derler. Iste bu
kirma siitle yugrulur ve kurutulur. Bu
tarhana da Azdavay kazasimin Sarnig
koyilinde yapilmaktadir.

Ogretmen Hamdi OZ,CAN

F - Aktarhane:

Malzeme : Yogurt veya ayran, Un,

tuz.

Yapilisi : Bir Celege yogurt veya
ayran konulur; icine tuzu katilir; bir za-
man hali {izere birakdiktan sonra bir ka-
zanda kaynatilir. Kaynama esnasinda un
da ilave olunur; sonra ¢ikarilir ovalana-
rak kalburdan gegcirilir ve torbalarda sak-
lanir. Bu tarhana Bozkurt kazasinin Ulu
koyi ile ilisi koylerinde yapilmaktadir.

Ogretmen Hayati TOPALOGLU

Bunlara ilaveten su tarhanasi ve
pancarli tarhana varsa da bunlardan pi-
sirme kisminda bahsedecegiz.

TARHANA CORBALARININ
PISIRILMELERI
Sade tarhana corbas1 Kastamonu
merkezinde sdyle pisirilir : Ocaga tencere

veya tava ile suyu konulur (Koylerde
tencere tava yerine caba kullanilmakta-
dir). Kasigin burnu ile yetisecek kadar
tuz atilir. Ocakta ¢orba suyu kaynarken
ayr1 bir kapta hamur tarhana ise iki ka-
sik, kuru tarhana ise dort kasik tarhana
su ile 1slanir. Biraz durduktan sonra 1lik
su ilave ederek ezilinceye kadar campala-
nir ve siiziilerek kaynayan suya salinir,
karistira karistira tasincaya kadar kayna-
tilarak pisirilir.
Ogretmen Fitnat 6Z,ENGICIOGLU

Pancarlitarhana :

Malzeme : Pancar, yag, tuz, su.
Pisirilisi : Pancar dogranir; suda has-
lanir; icine iki kasik aktarhana salinarak
pisirilir. Bu tarhana corbasi Inebolu ka-
zasmin Biiylilye koyiinde yapilmaktadir.
Ogretmen Mustafa YILMAZ

Sutarhanast :

Malzeme : Misir unu, tuz, su ve
tereyagi.

Pisirilisi : Icine tuz atilmis, su kay-

natilir. Misir unu konularak oklava ile
birka¢ yerinden delinir ve agzi kapatilir.
Ceyrek saat sonra tekrar oklava ile yavas
yavas dibine dogru karistirilir. Pigince igi-
ne tereyagi ile scgandan ibaret olan katik
katilir. Bu tarhana corbasi1 Bozkurt kaza-
sinin ilisi koyiinde yapilmaktadir.
Ogretmen Mehmet TOPALOGLU

Bozkurt kazasinin Ulu koyiinde ak-
tarhana ¢orbasi pisirilirken evvela yag ve
soganla piyez edilir ve tarhana buna ilave
olunur.

Ogretmen Hayati TOPALOGLU

Yine Bozkurt kaza merkezinde ak-
tarhana bir kapta topaklar1 gidinceye
kadar ezilir ve kaynamakta olan et suyu-
nun icine salinir.

Ogretmen Mustafa CELEBI

Tarhana corbalar1 pisirildikten
sonra icine katilan veya dogranan seyler:
Kastamonu ¢ merkezinde pisirilen
tarhana corbasina katmak icin yag tava-
sinin icine yarim kagik tereyagi, kasigin
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burnu ile biraz sal¢a bir kistm kiyma (el
yumuldugu zaman avuc ic¢i dolusu) ko-
nulup ateste karistirilir; biraz kizardiktan
sonra ¢orbanin icine dokiilir. Kiyma ye-
rine pastirma da olur. Kiyma taze ise
kizartmadan da katilir. Eger kiyma yok-
sa yagda kizartilmis ekmek veya yumur-
ta katilir. Tabii kara biberi de unutma-
malidir.

Ogretmen Fitnat 6ZENGICJOGLU

Fakirler giinlik corbalarina sade
ekmek dograyarak yerler. Yufka yeyen
koylerde sacta kurutulur Givrek nam al-
tinda c¢orbaya dogramir. Sahillerde misir
ekmegi veya coregi, dahilde ise sirt1 kara
somun denilen ve ev firinlarinda yapilan
ekmek seve seve dogranir.

Tosya'min yukar1 Kay1 ve Taskoprii'-
niin Alisaray koylerinde yag ve kiymaya
sogan da katarlar.

Ogretmen Cevdet MAZLUM

Yine Tosyanm Cige koyiinde yag,
sogan, kiyma corba pistikten sonra degil,
piserken icine konulmaktadir.

Ogretmen Cemal USLU

Arag kazas1 Boyali nahiyesinin Men-
cek koyiinde iri tarhana corbasina pis-
tikten sonra sarimsak veya Tursu suyu
katarlar.

Ogretmen Ahmet BALCIK

Bozkurt kazasinin Ulu koyiinde ek-
si tarhana corbasina sarimsakla beraber
yag da katarlar.

Ogr tmen Hayati TOPALOGLU

BULGUR CORBALARI

Bulgur nevileri ve yapiulislar :

Tarhana corbasindan sonra Kas-
tamonu kasaba ve koylerinde encok yeni-
len bulgur corbasidir. Bu da tarhana gibi
tamamen Kastamonu'nun kendi iiriinle-
rinden yapilmaktadir. Bulgur corbasi-
nin ¢esitlerinden bahsetmeden Once bul-
gurun nelerden ve nasil yapildigini bura-
ya dercedecegiz. Kastamonu ve miilha-
katinda Bulgur siyaz, gernik, bugday ve

misir gibi hububatin dort nevinden ya-
pilmaktadir.

Sryaz ve geruik bulguru :

Cevirme: Evvela siyaz veya gcrnik
seyrek kalburdan cevrilir. Altina tas ve
figleri gectigi gibi kalburun gobegine de
ciliz1 toplanir. Kalb:.irun altina gecenler-
le ustiinde toplananlar, tavuk yemi veya
katik olarak kullanilir.

Kaynatma: Siyaz ve ya gernik kaza-
larda fikir fikir kaynatilir. Olup olmadi-
g1 anlamak icin bir tane kirilarak baki-
lir. icinde azacik aki kalincaya kadar pis-
mis ise tam kivamina geldigi anlasilir;
atesten alinir; serilerek kurutulur. (Ku-
rutma isi bulgur az ise kilimlerde c¢oksa
stipriillmiis harmanlarda yapilir).

Evsme: Kaynatilip kurutulan bul-
gur bir kere de evsilir. Maksat ¢evirmede
ayrilmayan veya harmandan karisan tas
ve topragl ayirmaktir. Evsme soyle yapi-
Iir : Agactan sini gibi yapilmis tahtalar
vardir ki buna evsek derler. Sayet boyle
tahta yoksa bu isi madeni yuvarlak bir sini
de gorebilir. Evsen kadin biraz bulgurlugu
bunun i¢ine koyar, iki eliyle evsegi tutup
yukar silke silke i¢indeki bitinceye kadar
sallar. Bu suretle evsegin i¢indeki bulgur-
luk tamamen yere diiser, geride kalan
tas topragini da atar.

Yarma:

Yukariki ameliyelerden sonra bul-
gur yarilmak i¢in su degirmenine gotiirii-
lir ve degirmenin teknesine doldurulur.
Evvela degirmen yukar cekilir, yani tas-
larin birbiriyle temas1 azaltilir. Bu suretle
kapcugu soydurulur ve kalburlanir. Boy-
lece soyulanlar kalburun altina gecer,
gecmeyenler tekrar degirmene konulur.
Hepsinin kabugu soyulur ki bu hale gelen
bulgura kizi/iri derler. Kiziliri bir kere de
yellendikten sonra degirmenin soydurma
diizeni bozularak yani taglar birbirine
biraz yaklastirilarak tekrar yarilir, kal-
burlanir ve kalburun iistiinde kalan kisim
tekrar degirmene konulur. Boylelikle bul-
gur elde edilir. Bunun irisi pilavlik, incesi
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de corbalik olarak kullanilir. Bu sekildeki
bulgur Kastamonu merkezi ile Arac¢ ka-
zas1 ve koylerinde yapilir.

Ahmet GOKOGLU

Bugday bulguru :

Bugday cevrilir; kazanda kaynatilir;
giineste kurutulur; Dibekte salgi ile dovii-
lerek riizgarda kepegi ayrilir ve degir-
mende yarilir. Bulgurun bu basit sekli
Tosya'nin Cige koyiinde yapilmaktadir.

Ogretmen Cemal USLU

Bu sekil bulgur Tosya ile beraber
Taskoprii'niin kogekli bolgesinde ve Kas-
tamonu'nun diger bazi koylerinde de ya-
pilir.

Misir bulguru: Misir glineste kurutu-
lur, Su veya el degirmeninde kirdirilarak
yapilir. Boyle bulgur Bozkurt kazasinin
ilis koyii ile diger sahil kdylerinde yapil-
maktadir.

Ogretmen Mehmet TOPALOGLU

2 - Bulgur corbalarinin cesitleri

A - Sade bulgur fOrbas :

Malzeme:
sogan, yag, su.

Bulgur, yogurt, nane,

Pisirilisi Evvela bulgur siiziiliir,
maksat tag ve sairesini ayirmak.

Bunun ic¢in ele iki tane kap alinir.
Bunlardan birisinin i¢ine bulgur konulur
ve lizerine su doldurulur. Sulu bulgur 1r-
galana 1rgalana kaptan kaba aktarilir bu
suretle taslar1 kabin dibinde kalir. Buna
bulgur siizme derler. Boyle temizlenen
bulgur tencereye konulur, suyu da ilave
olunarak kaynamaya terkedilir. Ge¢ pis-
tigi i¢in cok kaynatilmasi lazimdir; zaten
kaynattik¢a artar; Pisince tuzu katilir;
istiine piyazi dokiiliir.

Piyazin yapilmasi: Tavaya yarim ka-
sik yag konulur, iistiine bir bas soganin
dortte biri ¢cirpilir (dogranir), kararincaya
kadar kavrulur ve ¢orbaya katilir, yogurt
ve nanesi de ilave olunur.

Ogretmen Fitmat 6,ZENGICIOGLU

Bu ¢orbaya Taskoprii'niin ¢iftlik bol-
gesinde pisince ocaktan inmeden bir veya

iki kasik un ayranla ezilir i¢ine katilir ve
az sonra ocaktan alinir; i¢ine tekrar ay-
ranla beraber yag icinde kizarmis sogan
ve biberi de katilir. Bunun Kastamonu-
da yapilan ¢orbadan farki bulgurun sii-
zillmemesi ve kaynarken i¢ine ayranla iki
kasik un katilmasindadir.

Ogretmen Hasan DEMIR

B - Sitlii bulgur forbasi :

Malzeme : Bulgur, siit, tuz, biber.
Pisirilisi : Bulgur islanir, biraz su ve
siitle beraber ocaga konulur. Bu da ufak
tefek farkla Kastamonu'nun her tarafin-

da bilinmektedir.
Ahmet GOKOGLU

C - Yogurtlu vrya ayranli bulgur fOT-
basi: Bunun siitliiden farki igine siit yeri-
ne ayran veya yogurt katilmasindadir.

D - Mercimekli bulgur fOrbas: :

Malzeme: Mercimek, bulgur, yag,

yogurt, nane.

Yapilist : Ocaga tencere ile iki bilyiik
nasba su konulur, i¢ine yarim kapak sii-
ziilmiis ve yikanmis mercimek salinir. Bir

kaynayimdan sonra bulguru ilave olunur
ve birlikte kaynayarak Ozlestikten sonra
tuzu katilir, yag, yogurt ve nanesi de ilave
olunur (Tuzu pismeden katilirsa sirim
olur). Bu corbaya Kastamonu merkezile
Seydiler bolgesinde Anakiz forbasi, bazi
Daday koylerinde de Cakir fOrbas: derler.
Ogretmen Fitnat 6,ZENGICIOGLU

E -
basi:

Musir bulguru vrya yarmast fOr-

Malzeme
(ayran) yag, su.
Pigirilisi: Misir bulguru yetisecek
kadar su ile tencereye konulur. Hafif ates-
te pisinceye kadar zaman zaman karisti-
rlir. Yag ve yogurdu katilarak yenilir.
Ahmet GOKOGLU

Misir bulguru, yogurt

Inebolu'nun Biiyiilye koyiinde bu-
nun icine kestane, fasulye ve nuhut da
katarlar.

Ogretmen Mustafa YILMA,Z
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Sahillerde misir bulguru corbasi de-
nilen bu c¢orbaya Arag¢ taraflarinda M-
siryarma c¢orbasi derler.

Ahmet GOKOGLU

Baz1 koylerde bu corbaya sadece yar-
ma corbasi derler.

Ogretmen Cemal USLU

Yarma corbasina Tosyanin Cige ko-
yiinde yarmaasi, Cide'nin Akca koyiinde
lricorba denilmektedir.

Ogretmen Cevat MAZLUM

3 - Piring ¢orbalar::

A - Sade pirin¢ corbasi: Bu corba
Kastamonu merkezinde soyle yapilir :

Malzeme : Piring, tereyagi, Domatis
(ve ya ezmesi), tuz, yogurt, Limon yu-
murta.

Pisirilisi: Tencereye bir kasik tere-
yag1 konulur, icine yaz ise bir domatis
dogranup oldiriliir. Kis ise yarim kagik
domatis perverdesi konulur ve eritilir.
Kafi miktarda su ilavesinden sonra iyice
yikanmig ve siiziilmiis pis piring atilir.
(P1s piring Kalburdan elenmis piring) ag-
z1 kapatilarak agir atese siiriiliir. Piring-
ler uzayup suyu Ozlesince birkac dal
maydanoz dogranir. Istenirse bir kasik
yogurt, yarim limon bir yumurta tasda
cirpilarak yapilan terbiyesi de ilave olun-
duktan sonra karigtira karistira yedirilir
ve biraz daha kaynayinca indirilir.

Ogretmen Fitnat 6ZENGICIOGLU

Kastamonu'nun Halife kuyucagir ko-
yiinde c¢orba sade su ile pigirilir, i¢ine
yag, yogurt ve nane katilarak yenilir.

Tosya'nin Cige koyiinde siizleme pi-
rin¢ (ince piring) elekten su ile siiziilerek
temizlenir, tencereye kaynamis suyun igi-
ne salmir. Pistikten sonra tavada yag,
sogan bir mikdar kavurma kavrularak
icine karigtirilir.

Ogretmen Cemal USLU

Arac'in Mogsu koyiinde c¢orbanin
terbiyesi yapilirken yumurta limon ve un
da katilir. .

Ogretmen Liitfi ACAR

B-

Ine bol u'nun Biiyiilye koyiinde pi-

ring tencerede su ile kaynarken i¢ine siiti

katilir, biraz daha kaynattiktan sonra in-
dirilir ve biberi de ilave olunur.

Ogretmen Mustafa YILMAZ

Siitlii piring ¢orbast :

Bozkurt'un Ulukdyiinde siit, c¢orba
pistikten sonra katilir.

C -

corbast:

Yogurtlu vrya ayranli

piring

Tosya merkezinde:

Malzeme :
su, yumurta.

Pisirilisi: Yogurt koyu ayran haline
getirildikten sonra kaynatilir, nane ve pi-
rinci de ilave olunarak tekrar kaynatilir
ve bir yumurta kirilarak icine katilir, pi-
since listiine yag ekilir.

Ogretmen Hasan ABAZ

Piring, yogurt, nane, tuz,

Kiire kazasinin Koyciigez koyiin-
de ayran, un, nane, yag, tuz ve done deni-
len piring karistirillarak hep beraber bir
tencerede pisirilir.

Ogretmen Rasim YILMAZ

D - Mercimekli piring corbasi:
Malzeme Mercimek, piring, tuz,
domatis perverdesi, tereyagi, yogurt, ve
nane.

Pisirilisi : Yarim tencere soguk suya
siizilmiis ve yikanmis iki avuc mercimek
konulur; pisince i¢ine yikanmis piring
salinir; alevli ateste Ozlesinceye kadar
kaynatilir ve inecegine yakin tuzu karisti-
rilir (Tuz mercimekle konulursa karar-
tir). Sonra bir kasik domatis perverdesi
yagla kizartilip iizerine dokiilir veya
sadece kizarmis yag katilir.

Ogretmen Fitnat 6ZENGICIOGLU

4 - Terbiyeli ¢orba:

Malzeme: Piring, tuz, un, yumurta,
yogurt, salca.

Pisirilisi Evvela piring pisirilir,
sonra ayr1 bir kapta yumurta un, yogurt,
su karistirilarak pismis pirincin icine ila-
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ve olunur. Bir kere daha kaynatilinca in-
dirilir, yag ve salcas1 katilir. Bu corba
Cide'nin Akca koyiinde yapilmaktadir.

Ogretmen Tevfik ERDEM

5 - Ecevit ¢corbast :

Malzeme : Piring, tavuksuyu, yu-
murta, biber, yag.

Pisirilisi : Tavuksuyunun i¢inde piring
haglanir, ayr1 bir kapta calkalanan yumur-
ta buna karigtirtlir, pisince yag ve yogur-
du katilir. Bu corba Daday kazasinin
Tu.nuslar koyii ile diger o vicar kdylerinde
yapilmaktadir.

Ogretmen Ismail KURT

6 -

Malzeme: Yogurt, piring, et suyu,
et, nane, yag, yumurta, un.

Toyga ¢orbasi :

Pisirilisi : Pismis tavuk eti ince ince
parcalanir, yukariki malzeme ile karisti-
rilarak pisirilir ve {lizerine yagi1 dokiiliir.

Ogretmen Mehmet Ali VURAL

7 -

Malzeme : Piring, et suyu, yumurta,
limon, un, maydanoz.

Yayla corbasi:

Pisirilisi : Et suyunda piring pisirilir,
ayr1 bir kapta un, yumurta ve limonsuyu
ile terbiye yapilarak pirin¢li et suyunun
icine salinir. Pisince maydanozu da kati-
Iir. Bu corba Ara¢ kazasi Sozey koyi ile
daha bir¢ok koylerinde yapilmaktadir.

8 - Arpayarmasi ¢corbasi :

Arpa yarmasi nedir? Arpa cevrilir;
yikanir; giineste kurutulur; degirmene
gotiriilerek bulgur gibi yarilir. Bulgur-
dan farki 6nce kaynamamis olmasindadir.

Ogretmen Namuk ERSOY

Corba malzemesi :
tuz, yogurt, (ayran), tuz.

Arpa yarmasi,

Pisirilisi : Arpa yarmasi tencere veya
cabada su ile pigsirilir i¢ine varsa yag,
yogurt, yoksa ayran ve nane katilarak
yenilir.

Ahmet GOKOGLU
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Bu corbaya Arac'in Mencek koyiin-
de arpacorbasi Hurugveren koyiinde de
Gocegorbasi derler.

Ahmet GOKOGLU

Arac'in Ulucak koyil ile diger koy-
lerinde ayn1 ¢orbaya Akdene ¢orbasi derler.
Ogretmen Rifki ACAR

9 -  Mercimek ¢orbasi:
A - Sade mercimek corbasi
Malzeme : Mercimek, su, tuz, yo-

gurt, nane tere yagi.

Yapilist : Mercimek ayiklanir veya
stiziiliir; bir 6l¢ii mercimege yarim Olgii
su hesabiyla atese konulur; Pisince tuzu
ve yogurdu katilir; {izerine nanesi ovulur;
kizarmis tereyag1 katilarak yenilir.

Ogretmen Fitnat 6ZENGICIOGLU

Kastamonu merkezine baghh orta
koyiinde c¢orba pistikten sonra sogan
ve yogurda ilaveten sirke veya limon da
katarlar.

Ogretmen Rifki ACAR

Tosya merkezinde su ayrica kayna-
tilir; yag, sogan, salca bir tavada kizarti-
larak kaynayan suyun i¢ine konulur; mer-
cimek de buna salinir; pistikten sonra yag
ve kara biber ekilir.

Ogretmen Hasan AYAZ

Taskopri ciftlik bolgesi koyleri ile
Bozkurt kaza merkezinde corbaya ocakta
biraz kaynadiktan sonra baska kapta
ezilmis un katilmaktadir.

Ogretmen Hasan DEMIREL

Devre kani kazasmi Orciinler koyii
ile, Bozkurt kazasinin Bayramgazi koyiin-
de bahis konusu c¢orbaya kiyma da katil-
maktadir.

Ogretmen Yusuf DOGANCI

Bozkurt'un ilisi koyiinde adi gecen
corbaya seker de ilave olunmaktadir.
B - Piringli-bulgurlu mercimek corbast :

Malzeme : Mercimek, Bulgur, Pi-
rin¢, Yag, yogurt, biber.
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Pisirilisi : Bu malzemeden merci-
mek, bulgur, pirin¢ birbirine katilarak pi-
sirilir ve icine yag, yogurt ve biberi ilave
olunur. Bu corba Taskoprii'niin Kokce-
agac merkezinde yapilir.

Ogretmen Hasan MUTLU

10 - Keskek ¢orbalar.

Keskek neden ve nasil yapilir?

Temiz bugday biiyiik tas dibeklerde
4-5 kisi ile salg1 denilen aga¢ tokmaklar-
la ve yahut kii¢iik dibeklerde bir kisi ta-
rafindan doviilerek kabugu soyulur, igine
biraz da kuru fasulye katilarak yerine
konulur.

Ogretmen Mehmet Ali VURAL

Keckek corbasi :

Malzeme : keskek, kuru fasulye, tuz,
yag, salca.

Pisirilisi : bir tencere veya ¢omlege

su, et, yag, sal¢a, tuz, biraz da keskek

konulur, hafif ateste devamli olarak pisi-

rilir, ve yemeden Once iyice karistirilir.

Ogretmen Mahmut Ali VURAL

Tosya'min Yukarikayr koyiinde cor-
banin biitiin  malzemesi konulduktan
sonra firina konulup agz1 sivanir, 10 saat
kadar durunca cikarilir, su ilavesiyle kati-
lig1 giderilir,

Ogretmen Cevdet MAZLUM

Tosyanin Caybasi1 koyiinde firinda
bekletme bir gece olarak gosterilmektedir.
Ogretmen Abdullah YILDIZ

Yine Tosya'nin Cige koyiinde corba
malzemesine asurede oldugu gibi ceviz
ve findik i¢i, iziim ve saire de ilave olun-
maktadir.

Ogretmen Cemal USLU

Taskoprii'niin Ciftlik bolgesinde c¢or-
ba pistikten sonra ocagin kenarina indi-
rilerek godellesmeye yani artma ve 6zles-
meye terkedilir.

Ogretmen Hasan DEMIREL

Kastamonu merkezinde keskek ten-
cereye konularak tokur tokur kaynatilir,

yarim bas sogan centilerek yagda kizarti-
Iir, icine sinmesi i¢in corbaya kaynar, kay-
nar katilir ve kendini buluncaya kadar
birakilir.

Ogretmen Fitnat OZENGICIOGLU

Bozkurt'un Ulu koyiinde bu corba
bir nevi bulgur corbasi gibi bulgurla
yapilir.

Bu corbaya Tosya'nin Yukarikayi
koyilinde Gogle corbasi veya bugdayasi
derler.

Ogretmen Cevdet MAZLUM

Bozkurtun Ulu koyu ile Taskop-
ri'niin ¢iftlik bolgesinde ayni c¢orbaya
musir bulguru katilmakta ve adina musir-
keskegi denilmektedir.

11 - Asure corbasi:

Malzeme : Keskek, beyaz fasulya,
nohut, bakla, iiziim, incir, seker.

Pisirilisi : Keskegin iistiinden asin-
caya kadar 1lik su konulur; sabahtan ak-.
sama kadar haslanir; suyunu ¢ekince yere
indirilir; sismesi i¢in sabaha kadar bugla-
nir; beyaz fasulye, nohut ve bakla ayr1 ay-
11 kaplarda pisirilir; {iziim ve incir hasla-
nir. Buglanmis keskek tekrar ocaga ko-
nularak icine hazirlanan diger malzeme
konulur; giil suyu da ilavesinden sonra
taslara tlestirilir ve iizerine cevizi¢i veya
findiklar batirilarak siislenir. Bu ¢orba
asure ayinda yapilirsa Olenlerin cani igin
konu komsuya, hisim akrabaya birer tas
dagitilir.

Ogretmen Fitnat 6ZENGICIOGLU

Kastamonu'nun- G6l kodyiinde kay-
namakta olan keskegin i¢ine erik kurusu,
elma hosafi ve pekmez de katarlar.

Ogretmen Ragsit TIRYAKI

12 -
A -

Bulamag corbalari :

Sade bulamag ¢orbasi :

Malzeme: Un, tuz, su, yag, sogan.
Pisirilisi: Tencerede su kaynatilir;
tuzu atilir; bir kapta ezilen bugdayunu

icine salinir; pistikten sonra yagla sogan
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kavrularak i¢ine katilir. Bu ¢orba Devre-
kanin'nin Senlik kdyiinde yapilmaktadir.
Ogretmen Abdullah SEJif LiK

B-
Malzeme: Piring, un, yag, sogan,
sal¢a, biber.

Pirin;li bulama; ;orbasi :

Pisirilisi: Evvela tencerede piring
pisirilir; un kapta su ile ezilir; piringli su-
yun i¢ine yavas yavas salinir ve karistira-
rak pigirilir. Yagda sogan kizartilir; do-
matis dogranir veya sal¢a ilave olunur;
kara biber de katilarak yenilir.

Ogretmen Fimet O:(,ENfG]C]JOGLU

C - Mercimekli bulama; ;orbast :
Bu corbanin piringliden farki piring yeri-
ne mercimek katilmasindan ibarettir.
Devrekani'nin Seydiler bolgesinde
bulamac corbasi pisirilirken top olmamasi
i¢in Cirpicak denilen bir aletle ¢irpilmak-
tadir.
Ogretmen Cevad HARMANDAL

Ayn1 kazanin Catak koyiinde bu c¢or-
baya sade veya sarimsakli yogurt katil-
dig1 gibi kiire'nin baz1 koylerinde Pestil
de katarlar.

Yine Kiire'nin bazi kdyleri ile Catal-
zeytin'in bir kisim koylerinde Bulamag
corbasina Un;orbasi, Cide kazasi Sehre-
bani nahiyesinin Kuztekke koyiinde Yu-
musak;orba, Tagkoprii'niin Gokce agac na-
hiye merkezinde Sastim;orbas: denilmek-
tedir.

Ogretmen Mehmet SALK/Jif
ve Hasan MUTLU

13 -
Malzeme: Ayran, Piring, Un, Yag,
Sogan, salca.

Eksili bulama; ;orbasi :

Pigirilisi Tencerede piring biraz
pisirilir. Ayr1 bir kapta un ayranla pek-
mez koyuluguna gelinceye kadar ezilir;
kaynayan piringli suya salinir; pisince igi-
ne yagda kizarmis sogan, domatis veya
salca katilir. Boyle corba Kiire'nin Sey-
diler bolgesiyle Bozkurtun Bayramgazi
koyiinde yapilmaktadir.
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14 -
Malzeme: Un, kizilcik, yag.

Eksi ;orba :

Pisirilisi : Un ezilir kizilcikla (kiren
eksisi) karistirilir; kaynayan suya salinir;
pisince yag1 ve tuzu da katilir.

Ogretmen Mehmet Ali GUL

15 - Misir bulamact:
Malzeme : Misir unu, tuz, su, yag.
Pisirilisi : Tencerede kaynayan suya
ezilmis misir unu salinir; karistirarak pisi-
rilir; yag ve soganm katilir.

Ogretmen Mehmet Ali GUL

Cide kazasinin Sarbana nahiyesinin
Kuztekke koyiinde bu corbaya yogurt
da katarlar. Kastamonu merkezinin Gol
koyiinde ayn1 ¢orbaya piring de katilmak-
tadir. Yani evvela piring pisirilir, sonra
un ezilerek icine salinir.

Ogretmen Ragit TiRYAKI

Cide'nin Akc¢a koyiinde pekmez de
katilmaktadir.
Ogretmen Tevfik EROL

Kirenin Koyciigez koyiinde bu
corba piserken Pirpir denilen bir aletle

cirptlmak tadir (Pirpir 5 parmakh bir
alettir).
Kiire'nin Orencik ve Bozkurt'un

Bayramgazi koylerinde ¢orbaya Misirunu
;orbasi, Cide'nin Akca koyiinde Malak
corbasi denilmektedir.

16 - Jifisasta bulamact :

Malzeme : Nisasta, su, seker, tere-
yagi.

Pisirilisi : Tencerede sekerli su kay-
natilir. Ayri kapta ezilen nigasta i¢ine sali-
nir, pisince istiine tereyagi dokiiliir.

Ogretmen Tevfik EROL

Azdavay'da bu corba piringle, Da-
day'in Corumveren kdyiinde Nisasta siitle
ezilerek pisirilir.

Ogretmen Ahmet AK

Daday ve Arac taraflarinda ayni ¢or-
baya nisasta corbasi derler.
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17 -

Bu c¢orba Ovmag¢, Omag, Ogmag,
Ugmag corbasi olarak sdylenir.

Ovmag ¢orbast :

Kastamonu merkezinde iki
ovmag corbast vardir.

cesit

A - Sade ovmag corbast :

Malzeme: Un, su, yogurt, veya ay-
ran, tereyagi.

Pisirilisi : Tencerede su kaynatilir.
Ayr1 kapta yetisecek kadar un bulgur,
bulgur oluncaya kadar elle ovulur ve
kaynayan suya azar azar salinir; top ol-
mamasi i¢in sik sik karistirtlir. Yogurt ve
yag katilarak yenilir.

B - Pirin¢li ovmag ¢orbasi :

Corba suyunun ig¢ine piring katila-
rak pisirilir. Ayr1 kapta un bir de yumur-
ta ilavesiyle piring taneleri sekline gelin-
ceye kadar ovulur, kaynayan piringli su-
ya salinarak pisirilir. Sarimsakli yogurt
yag ve nane katilarak yenilir.

Ogretmen Fitnat 6ZENGICIOGLU

Inebolunun Biiyiilye koyiinde sa-
dece yag, Bozkurt'un Ulu koéyiinde de siit
katilarak yenilmektedir.

Ogretmen Hayati TOPALOGLU

Kastamonu'nun orta, Devrekani'-
nin Catak, Taskopriiniin Gokceagag
koylerinde buna uncorbasi derler.

18 -

Malzeme :
biber.

Pisirilisi : Tavada yag eritilir. Icine
kardigr kadar un ilave olunarak pembe-
lesinceye kadar kavrulur, Mis gibi kokun-
ca Soguk su konularak ceiitilir (Sicak su
konursa piirtiiklii olur). Bu suretle hazir-
lanan un kaynayan suyun icine salinir;
pistikten sonra tuzu katilir (Tuzu daha
once katarsak dibini kapar).

Ogretmen Fitnat 6ZENGICIOGLU

Miyane corbas:

Un, yag, tuz, su, kara-

Tasgkoprii'niin  Gokcaga¢c merkezin-
de bu corbaya piring te katarlar.
Ogretmen Hasan MUTLU

Tosyamin Kavak koyi.inde c¢orba
misir unundan yapilir ve igine piring te
katilir.

Mehmet Ali VURAL

Bozkurt'un Ulu koyiinde corba pis-
tikten sonra ayranla calkalanmakta ve
yag katilarak yenilmektedir.

Ogretmen Mehmet TOPALO'GLU

Seydiler merkezinde bu corbaya
kavurma corbasi, Inebolunun Biiyiilye,
Kastamonu'nun Gol, Bozkurtun Bay-
ramgazi, Daday'in Tunuslar, Kiire'nin
Koyciigez koylerinde unkavurma corbasi,
Akkaya'nin Basveren koyiinde Unkizart-
ma corbasi, Tosya merkezinde de Danaasi
denilmektedir.

1g - Tatar ¢orbasi :

Tatar Nasil yapilir? Hamur yugru-
lur; orta biiyiiklikte pozii tutulur; ma-
karnaliktan ince, serme ekmeginden kalin
yufka acilir; oklagaca dolanir; ortasindan
boydan boya kesilir; bu suretle yufka 5-6
kat haline gelir. Bu sekle gelen yufkadan
birer santim eninde seritler kesilir; ayrica
her serit de dorder kose olarak kesilir.
boylelikle birer santimetre kareler; sekline
gelen hamurlar un serpilerek birbirinden
ayrilir ve yass1 agag iizerine serilir.

Ogretmen Fitnat OZENGICIOGLU

Corbanin pisirilmesi :
Malzeme: Corbalik
sarimsaklt yogurt, yag.

tatar, kiyma,
Pisirilisi : Kaynayan suya tatar ya-
pismamasi i¢in azar azar atilir ve her atig-
ta karistirilir; taginca yere indirilir, suyu-
nun bir kismi siiziilerek bir fincan soguk
su daha ilave olunur; varsa kiyma koy-
duktan sonra, yoksa dogrudan dogruya
sarimsakli yogurt ve yag katilir; nane de
ilave olunur.
Ogretmen Fitnat 6,ZENGICIOGLU

Bu c¢orbaya Sehribanm1 nahiyesinin
Kuztekke koyiinde sarimsakli yogurt ve
yag yerine siit katarlar.

Ogretmen Mustafa YILMAZ
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Ayn1 corbaya Azdavay merkezi ve
koylerinde, Kiire'nin Agli bolgesinde
kesmegorbasi, Arag merkeziyle bazi koy-
lerinde Hamurcorbast derler. Tosya'nin
Cige, Daday'in Corumvcren koylerinde
ayn1 c¢orbaya mercimek de Kkatarlar ve
adina  mercimeklihamurcorbasi,  derler.
Inebolu'nun Biiyiilye koyiinde adi Man-
kircorbast olmaktadir.

Ogretmen Mehmet SALKI ve Mustafa
YILMAZ

20 - Makarna ¢orbasi:

Makarna nasil yapilir. Makarna yu-
murtasiz ve yumurtali olmak iizere iki
sekilde yapilir.

Yumurtasiz makarna : Un el.enir; tu-
zu katilir; soguk su ile miimkiin oldugu
kadar katilikta yugi u'ur (sicak su civi-
tir). Hatta o kadar kat1 yugrulur ki el ve
kolun giicii yetmeyince carsafa sarilarak
ayakla yugrulmaya devam olunur. Bu
hamurdan bir ¢ok poziiler tutulur; biraz
katilig1 azalmasi i¢in yassi agag iizerine
dizilir. Sonra yufkalar kalinca acilir ayri
ayr1 serilerek tepserdilir ve toplanarak
iist iiste yigilir. Bunlar evvela 2 santim
eninde boydan boya kesilir; bu parcalar
da ayrica miimkiin oldugu kadar incelikte
kesilerek meydana gelen makarnalar ku-
rutul.ur, incesi ve unu elenir.

Yumurtali makarna: Hamur yugrul-
madan evvel yumurtalar ayr1 bir kaba
kirilir; campalandiktan sonra teknenin
bir basina ve un yigiminin Oniine konu-
lur; suyu da ilave olunarak yumurtasiz
makarnada oldugu gibi yugrulur ve ke-
silir.

Ahmet GOKOGLU

Corbanin yapilmasi:

Malzeme : Makarna piring (merci-
mek) yogurt, yag, boya biberi.

Pisirilisi : Evvela piring veya mer-
cimek suda pisit ilir. Tuzu ve makarnasi
ilave olunarak tekrar kaynatilir, indikten
sonra biraz soguyunca boya biberi ve ki-
zartilmis yagi ilave olunur.

Ahmet GOKOGLU
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Devrekani'nin ~ Ulamis  kOyiinde
makarna ¢orbasinin i¢ine mercimek veya
piring katilmadan yalniz siit katilarak
yenilir.

Daday'in  Tunuslar koyiinde bu
corbaya Sarimsaklicorba, Yine aym ka-
zanin Corumveren koyii ile Tosya'nin
Karakoyiinde mercimeklihamurcorbast der-
ler.

Ogretmen Ismail KURU ve Ahmet AK

21 - Eriste ¢orbast :
Eriste makarnanin daha ince kesil-
misine derler, tipki makarna gibi kesilir.
Malzeme : Eriste, su, tuz, piring,
kiyma, tereyagi.

Pisirilisi : Bir fincan kadar piring su-
da pisirilir, eriste icine azar azar atilir ve
kanistirilir; pisincin fazla suyu . siiziliir,
varsa bir avu¢ kiyma katilir; tizerine kiz-
gin tereyagi dokiiliir.

Ogretmen Fitnat 6,ZENGICIOGLU

Tosya'nin cige koyiinde pismis eriste
corbasi iizerine yagda kizarmis kavurma
katarlar.

Ogretmen Cemal USLU

Daday'in Corumveren koyiinde bu
corbanin i¢ine sade siit katilarak yenil-
mektedir.

Ogretmen Ahmet AK

22 - Tutmag ¢orbasi:

Tutmacg nasil yapilir?

Tutmag yillik veya giinlilk olmak
tizere iki cesitte yapilir.

Yiliktutma¢: Hamur Kkatica yugru-
lur; yufkalar acilir; giineste serilerek ku-
rutulur; sor;ra toplanir ve gayri munta-
zam parcalara ayrilarak kutu veya sepet-
ler de saklanir. Boyle tutmag¢ Arag¢ kazasi-
nin bazi koylerinde yapilmaktadir. Mese-
la Alinveren koyiinde oldugu gibi.

Ahmet GOKOGLU

Giinliik Tutmag¢: Hamur katica yug-
rulur; yufkalar ag¢ilir; 1 santim en ve 3
santim boyunda kesilir, tepsermesi icin
biraz serilir. Bu tutma¢ Tosya'da yapil-
maktadir. Ogretmen Thsan AYAZ
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Corbalarin pisirilmesi :
A - Sade tutmac corbasi :

Nlalzeme: Tutmag, Tuz, su, sarimsak-
I yogurt, yag.

Pisirilisi Kaynayan suyun igine
tutmag atilir; pisince i¢ine sarimsakli yo-
gurt ve yag katilarak yenilir. Bu corba
Arag¢ koylerinde yapilir.

Ahmet GOKOGLU

B - Mercimekli tutmag c¢orbasi:

Bunun yapilisinda evvela mercimek
pisirilir; i¢ine tutmag¢ atilir sa.desinde ol-
dugu gibi pisirilir; katiklar1 katilir.

Ahmet GOKOGLU

C - Piringli tutmag ¢orbast : Bu da
aynen mercimekli tutma¢ corbasi gibi pi-
sirilmektedir.

Tosyanin Cige koyiinde mercimekli
tutmag¢ corbasina sarimsakli yogurt, de-
gil, yagla kizartilmis sogan katilmak-
tadur.

Devrekani'nin Seydiler merkezinde
tutmac siitlii su i¢inde pisirildigi gibi yere
mince de siit katilmaktadir.

Ogretmen Cevat HARMANDAL!

Bu corbaya Tosya merkezinde ve
Bozkurt'un Bayramgazi koOyiinde yayim
corbasi dedikleri gibi Seydiler bolgesinde
de siitlii yayim ¢orbasi derler. Yaliniz Sey-
dilerde corba piserken yapismamasit i¢in
Cirpicak denilen bir aletle cirpilir; kay-
nadiktan sonra suyu siiziiliir; aki gaybo-
luncaya kadar iizerinden 1lik su gecirilir.
Bilahere yagi katilir.

Ogretmen Nail YILMAZ,

23 -

Malzeme: Yag, sogan, yumurta,
tuz, su, karabiber, ekmek.

Ekmek corbasu:

Pisirilisi : Tencereye bir kelle sogan
dogranarak yagla olduriliir. Ayn bir ta-
vaya iki yumurta kirilir. icine tuzu biberi
de katildiktan sonra pisirilir ve yagla 6l-
diiriilen soganla birlestirilerek su da ila-
vesiyle kaynatilir. icerisine dogranmis ek-

mek basilir, bir kere daha kaynatilir ve
ocaktan alinir.
Ogretmen Fitnat OZ, ENGICIOGLU

Kastamonu merkezinde yukaridaki
gibi yapilan corba: Devrekaninin Seydi-
ler merkezinde su kaynatilir; icine ekmek
dogranir; yumusadiktan sonra torba yo-
gurdu karistirilir; lizerine soganla kizar-
tilmis yag ekilmek suretiyle yenilir.

Ogretmen Cevad HARMANDAL!

24 - [rmik corbasi:

Malzeme : Etsuyu, yumurta, limon,
irmik, tuz.

Pisirilisi : Kaynayan c¢orba suyuna
biraz et ilave olunur. Tuzu da katildik-
tan sonra azar azar irmik salinir. Pisince
yumurta limon biraz et suyu ile carpilir
ve icine karigtirilir.

Ogretmen: Fitnat 6Z, ENGICIOGLU

25 - Diigiin corbasu:

Malzeme Un, tuz, et, yumurta,
limon, sogan, tereyagi.
Pisirilisi : Kusbasi et soganla piyaz-

lanir; su ile ocaga konulur; pisince iceri-
sine un salinir; yumurta ve limonla ter-
biyesi yapilarak katilir, iizerine kizgin
tereyag ekilir. Bu ¢orba Cide merkezinde
yapilmaktadir.

Ogretmen Tugran KALYONCU

26 - Sehriye corbast :

Malzeme : Et suyu, sehriye, yag,
salca veya domatis.

Pisirilisi: Et suyu tencereye konulur;
tuzu katilarak sehriyesi de ilave olunur
ve orta ateste pisirilir, lizerine inek yagin-
da oldiriilen salca veya domatisle yapi-
lan terbiyesi de konulur.

Cide merkezinde bu corbaya yo-
gurt, limon, ayni zamanda tereyagi da
katilmaktadir.

Ogretmen Tugran KALYONCU

Bozkurt kaza merkezinde evvela yag-
da sal¢a kizartilup suyu da ilave olunduk-
tan sonra sehriye salinmaktadir.

Ogretmen Mustafa CELIK
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Bozkurt'un ilisi koyiinde bi1 c¢orba
icin hazirlanan tavuk suyuna pastirma da
ilave olunmaktadir.

Ogretmen Mehmet TOPALOGLU

Daday'in Ertas kdyiinde sehriye cor-
basina katilan- yumurta sarimscikli yo--
gurtla calkalanmaktadir.

Ogretmen Sevki ACAR

Kire merkezinde sehriye c¢orbasi
tencnede kaynayan suya kiyma ve seh-
riye ilave olunarak pisirilmektedir.

Ogretmen Vehbi GUNES

27 - Iskembe corbasi:

Malzeme : i§kembe, yag, yogurt, yu-
murta, sarimsak, limon, tuz, biber.

Yapilist : iskembe kolay temizlen-
mesi i¢in bir gece bekletilir. Sonra igerisi
temizlenir; el gibi parcgalara ayrilarak si-
cak suile giizelce yikanir; kaynar suda has-
lanir; tamamiyle kazinir; ilik gibi olun-
caya kadar 1lik suya sokulur; ¢ikarilir. Bu
hale gelen iskembe aksama kadar soguk
suda 1slatildiktan sonra siiziilerek kaynar
suya atilir; kuvvetli ateste pisirilir. Bu
suretle terbiye goren iskembe kiyma gibi
doviiliir. Yagda oldiiriilen soganli suya
salinir;.pisecegine yakin tuzu atilir; yagda
kavrulmus domatis veya salcast dokiiliir
ve yahut bir kasik yogurt, bir yumurta,
bir dis sarimsak, yarim limon veya yarim
kasik sirke ile ¢carpilir; hafif ateste kayna-
yan ¢orbanin ig¢ine salinir; yagi ve biberi
de ilave olunur.

Ogretmen Fitnat O,ZENGICIOGLU

28 -

Malzeme : Pismis koyun basi, un, li-
mon, yumurta.

Pigirilisi : Pisirilmis koyun basinin
etleri ayiklanarak su ile kaynatilir. Ayri
bir kapta un bulamag¢ halinde ezilerek ici-
ne saliir. Istenirse limon ve yumurta
terbiyesi de yapilarak ilave olunur.

Ogretmen Fitnat O,ZENGICIOGLU

29 -

Malzeme : Firinlanmis misir unu, et,
tuz, biber, yag, Goni?

Bas corbast:-

Tepsi ¢orbast :

Pisirilisi : Ayrica et pisirilir bir tarafa
konulur. Kaynamis suda misir unu karis-
tirllarak pisirilir, icine goni? katilir. Bunu
icine et, biber, yag da ilave olunduktan
sonra yenilir. Bu c¢orba Devrekani'nin
Belovacik koyiinde yapilmaktadir.

Ogretmen Hiiseyin KAYA

30 - Carpan (balik) fOrbasi :

Malzeme : Carpan baligi, su, tuz,
limon, yumurta.

Pigirilisi : Balik temizlenir ve yika-
nir; tuzsuz olarak haslanir, kemikleri ay-
rilir, etleri parcalanir; suda kaynatilir;
tuzu katilir; i¢ine limon suyu ile ¢alkalan-
mig yumurta ilave olunarak karigtirilir.
Bu ¢orba Bozkurt kazasinin ilis koyiinde
yapilmaktadir.

Ogretmen Mehmet TOPALOGLU

31 - Patatis ¢orbasi :
Malzeme : Patatis, yag, tuz, sogan,
biber.

Pisirilisi: Patatis haslanir, kabugu
soyulur; elde sikilarak kaynayan suya ati-
Iir; biraz kaynadiktan sonra ic¢ine yag ka-
tilir. Bu corba Azdavay kazasinin Kama-
na koyilinde yapilmaktadir.

Ogretmen Mazhar YILDIZ

32 -

Malzeme: Po6zii?, Kabak, misirunu,
sirke, yogurt, yag, tuz, biber.

Pisirilisi : Pozii ve kabak iyice kiyilir;
tuzlu suda haslanir; i¢ine ayr1 bir kapta
su ile ezilmis misir unu sirke, yogurt, ka-
ra biber katilir, pisince kizgin tereyagi
dokiiliir.

Ogretmen Mehmet TOPALOGLU

Sebze corbasi:

Bu corba, Kastamonu'nun orta ko-
yiinde: sogan kizartilir, sal¢ast ilave olu-
nur, fasulye veya diger sebze icine dogra-
narak kavrulur, yogurtla ezilen un da
katildiktan sonra pisirilir.

Ogretmen Rifki ACAR

33 - Kestane corbasi:

Bozkurt kaza merkez ve koOylerinde
yapilan bu corbanin iki c¢esidi vardir:
Birisi sade, digeri sekerli.
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Sade:

Malzeme : Pismis kuru kestane, un,
tuz, su.

Pisirilisi: Kurutulmus kestane iyice
hasglanir; tuzu katilir; ayr1 bir kapta un
ezilerek {izerine konulur ve pigirilir.

Ogretmen /smail KARTAL

Sekerli :

Parcalanmis kestane c¢evizli olarak
pisirilir, icine biraz da seker konularak
yenilir. Ogretmen Mustafa CELEBI

34 -

Malzeme : Degirmende yarilan fa-
sulye, tuz, biber, yag.

Pisirilisi : Bulgur halinde olan fa-
sulye bir tencerede iyice pisirilir; yag, so-
gan ve biberi de katilarak yenilir.

Ogretmen Tevfik ERDEM

Fasulya corbast:

35 - Fasulye-Siya:,:, corbast :
Malzeme : Fasulye, bulgur, tuz, yag.
Pisirilisi: Fasulye haslanir; bulgur
ve tuzu da ilave olunduktan sonra pisiri-
lir; tizerine kizartilmis yag katilir. Bu ¢or-
ba Inebolu'nun Biiyiilye koyiinde yapil-
maktadir.
Ogretmen Mustafa YILMAZ

36 - Giilii corbast:

Malzeme: Karapancar, giilii, misir
unu, tuz.

Pisirilisi : Rendelenmis pancar kokii
ve misir unu bol su ile pisirilir ve yagsiz
olarak yenilir. Bu ¢orba Bozkurt kazasi-
nin Yemeni koylinde yapilmaktadir.

Ogretmen Ismail KARTAL

37 - Mantar ¢orbasi:

Malzeme: Kiraz mantari, siit, su,
tuz, umacg.

Pisirilisi : Mantar dogranir; ocakta

su ile kaynatilir; biraz pisince igine siit,
umag, ve tuzu da katilarak indirilir. Bu
corba Inebolu'nun Biiyiilye koyiinde ya-
pilmaktadir.

Ogretmen Hayati TOPALOGLU

38 - Hasul corbasu:
Malzeme : Bugday, domatis, biber,
ayran, tuz.

Pisirilisi : Hasul, ayran, domatis, tuz
birbirine katilarak yugrulur; eksiyip ka-
barincaya kadar bekletilir; sonra pisirilir;
tizerine yag katilir. Bu ¢orba Arac'in Ge-
ley koyiinde yapilmaktadir.

Ogretmen Yusuf TOPAL

KASTAMONU CORBALARI

- Tarhana c¢orbalari:
- Sade tarhana

- Kizilcikli tarhana

Eksili tarhana

- Iri tarhana

- Siit tarhanasi

- Aktarhana

- Su tarhanasi

-- Pancarli tarhana

mTomTQw» -

Bulgur corbalar :

- Sade bulgur corbasi
Siitlii bulgur corbasi

- Yogurtlu bulgur corbasi
- Mercimekli bulgur corbasi
- Anakiz corbasi
Cakirgcorba

Misir bulguru c¢orbasi
Misir yarmast corbasi
Yarmaasi

Iri ¢orba

DaQw»we

iles

- Piring corbalar :

- Sade pirin¢ corbasi

- Sitlii piring corbasi

- Yogurtlu piring c¢orbasi
Mercimekli piring ¢orbasi

- Terbiyeli ¢orba :
- Ecevit ¢corbasi
- Toyga corbast
- Yayla corbasi

© wa o pn TAWDW

- Arpayarmasi ¢orbasi :
-- Goce corbasi
- Akdene corbasi

- Mercimek corbalari:
Sade mercimek corbasi
Pirin¢li ¢orba
Kegskek corbalar :
-- Gogle corbasi

Bugday corbasi
-- Maisir keskegi corbasi
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1g -

Asure ¢orbast

Bulamag ¢orbalart

Sade bulamag¢ corbasi
Pirin¢li ¢orba
Mercimekli ¢orb:1

Un c¢orbasi

Yumusak c¢orba
Sastim corbasi

Eksili bulamag ¢orbasi
Eksi carba

Musir bulamaci

Misirunu ¢orbasi
Malak corbasi

Nisasta bulamaci
Nisasta corbast

Ovmag ¢orbalar

Sade ovmag corbasi
Piringli ¢orba

Un corbasi

M iyane ¢orbast
Kavurma corbasi
Un kavurma corbasi
Un kizartma corbasi
Dana asi1

Tatar ¢orbalar :
Kesme corbasi
Hamur c¢orbasi
Mercimekli hamur corbasi
Mangir ¢orbasi

20 -

23
24
25 -
26
27
28
29 -
30 -
31
32
33
34
35
36
37
38

Makarna ¢orbalari:
Sarimsakli ¢orba
Mercimekli hamur ¢orbasi

Eriste corbast

Tutmag c¢orbalari:
Sade tutmag c¢orbasi
Mercimekli c¢orba
Pirin¢li ¢orba
Yayim corbasi

Siitlii yayim ¢orbasi

Ekmek corbasi
Irmik corbasi
Diigiin corbast
Sehriye corbasi
Iskembe corbast
Bas corbast
Tepsi ¢orbasi
Balik ¢orbast
Patatis c¢orbasi
Sebze corbasi
Kestane ¢corbasi
Fasulya ¢orbasi
Fasulye-Siya,:, corbasi
Giilii ¢orbasi
Mantar ¢orbast
Hasul corbasi



TURKIYEDE KAHVE

ONSOZ

Omriimde kahvehanelere gidip otur-
dugumu hatirlamam ve miidwimi de ol-
madim. Bir defa Istanbul'un Haseki sem-
tinde dogdum. Bostan Hamami sirasind'l.
Carsisinda, sonra Davutpasa ve Hekimog-
Iu Ali Pasa caddesinde belki bugiinkiin-
den daha cok kahvehaneler vardi. Hatta
o yaslilarin, bu genclerin, su tulumbaci-
larin diyip dururlardi. Hele mahallemiz
gencglerince bunlarin her hangi birine
devam edenleri hos karsilamazlardi.
Genglerinkine gidemezsin, goze gelebilir-
siniz, miinasebetsiz insanlarla tanismaga
vesile olabilir, denirdi. Mabhallelerin
d-1ima harice kars1 rabitali gordiigii-
miiz tulumbacilar1 ise bdyle masum in-
sanlar1 aralarina herhangi makul miila-
hazalariyle sokmazlardi. Yashlardan d-1
utanilirdi. Velevki onlarin birisiyle olu-
nur ve bir yere giderken veya bir is mak-
sadiyle oturulursa gozden kacardi. Bun-
larin birer tesrifat usulii yoktu. Gelenek-
ler cocukluk zamanimizda boyl.e idi.

Yalnmiz bir defa evimizin ilerisinde ve
ayni hizada bir kahvehane vardi ki bir
Ramazan gecesi rahmetli validem iz-
niyle Karag6z seyrine gitmis ve cocukla-
rin siralar1 yaninda oturmustum. Birkag¢
defa d1. Sehzadebasi'nda biiyiiklerim ile
meddaha gitmistim.

Bayezid'de bir kiraathane vardir ki
bazen oraya Dariittalimi Musiki toplulu-
gu gelir, muayyen gecelerde icray1 ahenk
ederlerdi. Oraya sayili ve muteber insan-
lar gelirdi. Miitarekenin ilk yillarinda idi.
Ikinci Reisiciimhurumuz simdiki Basvekil
Ismet Inonii'niin "Miralay Ismet Bey"
iken birka¢ arkadasiyle gelip oturdukla-
rinin birka¢ defasini hQtirlarim.

VE KAHVEHANELER

Boyle bir iki ve sehir disinda gezme
esnasinda ugradigimiz b:ihgeli birkag¢ kah-
vehane miistesna miidivimi olmadigim
halde senelerden beri bizde mevcut icti-
mai edeniyyetimiz mevzularindan biri-
si olarak da bu mevzuu ihmal .etmedim.
Mutadim iizere kahve ve kahvehanelere
dair ne gibi makaleler ne redilmis, ne gibi
resimler basilmis ise veya Ressam Riza
Bey gibi yeni ve eski ressamlarimiz neler
yapmislarsa merak ederek topladim. Kii-
tiphanelerde metin harici yine bu konu-
ya ait kisa veya uzun neler buldumsa
birer kagid'.l kaydettim. Simdi Enstitii-
deki arsivime koydugum kahve ve kahve-
haneler dosyama aldim. iste Etnograf-
ya Miizesi Miidiirii Arkeolog Dr. Hamid
Kosay dostumun arzusiyle bunlar1 sira-
ladim ve su miitevazi toplama meydanae
geldi.

Bizde bircok kiymetli zevat ilmi her-
hangi mevzuu ele alir, onu aylar ve ba-
zen senelerle ugrasarak tekemmiil ettirir
bir eser meydana getirir. Sonra b:iska bir
konuyu da tekemmiil ettirir ve yazar.
Fakat cok defa goriirim ki birincideki
yorucu zahmeti aynen ikincide de yapar
ve bu cihetle yine aymi kaynaklar birer
defa daha elinden gecer, hem vakit kay-
beder ve hem de yipranir. Bir defa bu gibi
mevzulari ele alanlar bunlar1 6nceden top-
tan hesaplamali. Sectigi 1 0-20 mevzuun
malzemesini aym1 zamand:1. toplamali ki
ayni zahmeti tekrar ihtiyar etmesin. Ben
boyle bir programla bund-m 30 sene Once
zihnimde tasarladigim mevzular iizerin-
de ne buldum,a topladim. Bunlarin mik-
tar1 artti. Kendime goére de bunlan ta -
nif ettim.
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Iste bu gibi ele alinmayan ve kiiltiir
tarihimizi siddetle ilgilendiren pek c¢ok
sayida mevzularin malzemesinin bdylece
toplanmasi miimkiin oldu. Bunu bu tak-
dim yazisina sigdirmaktan gayem sudur :

Ben kahve ve kahvehanelerimiz ta-
rihi iizerine miinhasiran c¢alismis bir in-
san degilim. Fakat bugiin onlardan fay-
dalanarak ve isaret ettigim kaynaklara
yeniden bas vurarak bu esercigi viicude
getirirken bu gibi mevzular iizerinde
calisacak olanlarin Enstitiimiizde daima
emirlerine amade mevzularin malzemesi
oldugunu bildirmek isterim.

Kendilerini miiteaddid bilim kol-
larina verenler bu tertip iizere mevzula-
rina veya baskalarina yarayacak malze-
menin hi¢birini ihmal etmiyerek topliya-
cak olurlarsa bunlarla memleketimiz ve
bilim aleminin kendilerinden bekledikleri
bir arsivi de kurmus olurlar. Bunu bu
satirlar1 okuyacaklara tebsir ediyorum ki
daima emirlerine amade arsivleri viicut
bulmustur. Iste bu monografi de bu saye-
de viicude gelmistir.

Memleketimizin dikkate sayan, te-
essils eden ananeleriyle bir kahve ve kah-
vehaneler tarihimiz vardir. Bu toplama
onun ehemmiyetini tebariiz ettirecek bir
rehber mahiyetinde telakki edilirse vazi-
fesini gormiis demektir. Artik buna me-
rak edecek ve mevzuu inceliyecek miidek-
kiklerimiz ¢ogu maalesef acele yazilma-
sindan okadar tekemmiil ettirilemiyen bu
muazzam konunun detaylarini isliyerek
ilerisi i¢in daha miikemmelini viicude ge-
tirebilirler ve bunu kendilerinden bek-
lerim.

Nihayet ben ele gecip bir yere koy-
dugum malzememi bazi sahsi gorgiilerimi
de katarak cok mithim gordiigim resim-
leriyle de siralamis oldum. Ciddi arastir-
ma yapilmasini erbabindan beklerim.
Muvakkaten kiitiiphanelerin bir kosesin-
de rehber mahiyetinde kalacak bu eser o
zaman kalkar, yerine istedigim miikemme
liyette bu yenisi girer. Yeri bos kalmasin

diye simdilik bu toplama da muvakkaten
o yeri doldurmus olur.

Metni bir tarafa birakalim, fakat
takdim olunan resimler bence c¢ok mii-
himdir. Zira kahve ve kahvehaneler me-
dcniyyetimizin Garp'te biraktig1 akisle
rin bir ifadesidir. Resimler bastan basa
bu tarihi canlandirniyor. Medeniyet ale-
minde biraktigi tesiri ifade ediyor. Bir kis-
m1 tecessiis saikasiyle yapilmis veya fo-
tograflart alinmistir. O sayededir ki eksik
kahve medeniyyetimizin seyrini zevkle
temasa edebiliyoruz.

Bir az da buldugumuz literatiire te-
mas edelim. Her ne kadar bunlar bir ki-
tap halinde degildir. Fakat kahve hak-
kinda c¢ok seyler yazilmis ve c¢izilmistir.
Bir kism1 yazma kitaplarin bos yerlerin-
dedir. Bir kism1 da makaleler halinde ba-
silmistir. Bu da muazzam bir yekun tutu-
yor. Kahve tarihimizi derinlestirmek is-
tiyenler ancak listesini verebildigimiz bu
yazilanlar1 da gozden gecirmeli ve hatta
miimkiinse bir defa daha bir araya top-
liyarak nesretmelidir.

Diinyada kullanilis1 hakkinda pek
eski bir tarihi olan kahve bugiin yemek-
lerden sonra ve yorulunca bulundugu
nisbette ve varlikli ailelerde i¢ilmesi he-
men hemen mutad hale gelmekle beraber
asirlard-in beri misafirlere ikram icin de
kullanilmaktadar.

Kahvehaneler miistesna, gezinti
yerlerinde kahve i¢cmek cok defa mutad
degildir. Zira bu kiilfeti mucibdir. Buna
ragmen eski tabiriyle, sOyliyeyim, ispirto
lambasinda pisirme zahmetine katlanan-
lar vardir, zira tiryakiliklerinden gittikleri
yerin tadim c¢ikaramadiklarina inanmis-
lardir. Bu cihetle kahvenin ayaga diisme-
digi zamanlarin asil gorgii ve gelenekleri
tesiri iizerinde durursak asirlar once kur-
dugumuz kahve medeniyyetinin hala ya-
sayan izlerini hissederiz.

Bu da gosteriyor ki artik
biinyemizin degismez adeti
girmigtir. Hele simdi
piyasamizda

ictimai
meyanina
devamli olarak
bulunmas1 da bunu ye-
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niden ihyaya vesile olmustur. Bu
cihetle kahve tarihinin de yeniden
icine girmis bulunuyoruz. Yarin 1¢in

bu tarihin bugiiniinii de ileride yasat-
mak i¢in toplamak lazimdir. Bunun ehem-
miyeti hatira ve eserleriyle meydandadir.
Bu toplama ile bunu tebariiz ettirebilir-
sem bahtiyar olurum.

Bu monografiyi karistiracaklardan
ricam budur. Itiraf edecegim noksanlari-
n1 ve hatalarimi bana da liitfen bildirsin-
ler. O zaman c¢ok bahtiyar olacagim. Hep-
sinden yapici tenkidler beklerken bir nok-
tanin g6z Oniinde bulundurulmasini rica
ederim. Bu da bu konu iizerinde topla-
nanlarin nihayet bir sergisini takdim ede-
bildigimi de itiraf ediyorum.

Kahvenin memleketimize girisinin
1967'de 450 inci yilim idrak edecegiz. Ni-
a1ekim  1955'de kahvehanelerin agilma-
simin 400 iincti yilim1 gecirdik. O zaman
ben tarih mecmualarindan birinde bir
kisa makale de nesretmistim. Kahve de
bugiin bir tekel maddesidir. Daha bes se-
ne vardir. Inhisarlar Umum Miidiirlii-
glinlin bu dort bucuk asirlik mazi icin
birseyler diisiinecegini kuvvetle imit et-
mek isterim. Kiiltirimiizii seven yo6ne-
ticilerden beklerim.

Bu toplama bastan sona mevzua gi-
ristir. Bu gerek¢cemin her satirinda ne
demek istedigimin bu toplamanin ba'zan
kisa, hazan liizumuna gore uztin tutul-
mus bahislerinde tafsilini bulacaklardir.
Bu cihetle 6ns6ziimii burada bastiranlara
siikranlarimla sona erdiriyorum.

Dr. A. Siihryl U.NVER

KAHVENIN DUNYADA MAZISi!

... Kahve aym ismi tasiyan, fidan-
boyunda kii¢iik bir agacin meyvasidir.
Gengliginde yesildir, haslanip kuruyunca
habes bir renk alir. Bu agac siiphesiz asir-
lardan beri vardi. Fakat insanlar onda

! Cumhuriyet gazetesinin 17/ V/ 1952 tarihli
imzasiz "Bir fincan kahvenin kirk yillik mazisi
var." makalesinden.

"ekmek" oldugunu ancak bundan bin yil
kadar ©once kesfettiler. Herhalde giiniin
insanlar1 zevklerine ve keyiflerine pek faz-
la diiskiin degillerdi ki kahveden bugiin
bizimki gibi istifadeyi akillarina getirme-
yip onunla karmlarimi doyurmay: diisiin-
diiler.

Hakikaten bin yillarinda Habesis-
tan'da kahve yiyecek olarak kullanilirdi.
Furuna verirler, kavururlar, sonra degir-
mende cekip un (yani c¢ekilmis kahve)
yaparlar. Bunu su ile yagla yugurup ha-
mur haline getirirler. Tekrar furuna ve-
rerek pisirirler ve ekmek gibi yerlerdi.
Devrin ekmegi bu idi. Fakirler giinlerini
bir somun kahve ekmegi ile gecirirlerdi.
Kahve bes asir kadar karin doyurmak va-
zifesine devam etti. Sonra XV inci asirda
Habesistandan Arabistana gecti.

Qradan tohumunu alip memleke-
tine gc iren bir arap tacir bu tohumdan
fidanlar, fidanlardan tarlalar retti.
Araplar da 611ce kahveden ekmek yapti-
lar. Fakat sonradan ya tadin1 begenmedi-
ler, yahud biraz k yf ehli olduklar1 igin
onun baska tiirli zevkini cikarmagi
diisiindiiler.

On besinci asrin ortalarinda kahve-
nin Arabistan'da, Misir'da ve oralardan
gelerek Tiirkiye'ye bugiin bizim bildigi-
miz sekilde icki olarak kullanildigint go-
rityoruz.

On yedinci asirda Avrupali tacirler
kahveyi alip kendi topraklarina gotiirdii-
ler, ve kahvenin basinda ilk siyasi gavga
ozaman koptu. Kahvenin umumiyetle bir
Miisliiman igkisi olarak taninmis olma-
sindan dolayr Papa'nin higsmina ugradi.
Hiristiyanlarin i¢gmesini yasak etti. Fa-
kat kahvenin bir kerre tadimi alan bir
daha birakamiyordu.

Nihayet XVII inci asir ortalarinda
Papa VIII inci Clementus, kahve igmenin
giinah sayilmiyacagina dair fetva c¢ikardi.

XVII inci asrin ortalarina dogru Is-
panyollar tarafindan Amerika'ya. gotiirii-
len kahve Yeni Diinyay1 da sardi. Bu su-
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retle dogudan batiya biitiin cihani tutan
bir sohret ve ragbetle dolasti.

Kahve bir keyf ickisi olarak kullanil-
maga basladiktan sonra keyf ehli onu hep
bir arada i¢cmegi daha miinasip bulmus
olacak ki 6nce dogu memleketlerinde ol-
dugu gibi daha sonra Avrupa'da kahve-
haneler acildi.

Burada toplananlarin sui-kasit ha-
zirlamalarindan  korkan hiikiimdarlarin
kahveleri sik sik kapatdiklar1 olmussa d:1
bu sohbet yerlerinin edebiyata gectigi de
goriilmiistiir. Mesela Londra'min meshur
Will kahvehanesi XVII inci ve XVIII
inci asirlarda devrin edebiyat kuliibii ha-
line gelmisti.

Kahve ile beraber, bilhassa yine do-
gu ve miisliman memleketlerinde bir sa-
nat kolunun da atbasi beraber gelistigini
goriiyoruz. Fincanindan cezvesine, degir-
meninden kesesine kadar kahve icin kul-
lanilan aletler ve kaphr, keyf ehli olduk-
lart kadar sanat ad:imi1 olan Tiirk, Arap
ve Acem sanatkarlar1 tarafindan tiirlii
siislerle islenmistir.

KAHVE

Ahmed Kemal UCOK!

Kahve Yemen'in cenub yani en si-
cak kisimlarinda yetigir ve "Muha" sehri
iskelesinden ihra¢ olunurdu. Findik gibi
sert bir kabuk i¢cinde bulunur ve kabuk
kirilinca icinden iki adet kahve tanesi
cikar.

Kz bugun ismi "Kisr" olup bunu bir
giiyimde kaynatir, fincanlara ikiser yu-
dumluk konularak icilir ve bu hal saat-
lerce devam ve tekerriir eder.

Kisr icenlerin agzind'l d'l ekseriya
"kat" denilen bir yaprak bulunur. Tiitiin
cesnisi veren kat ¢ignendikce agizda biri-
ken luab meydana tiikiiriiliir. Kaynamis
kigr suyunun rengi beyaz, rayihasi ve lez-
zeti kahveyi andirmaktadir.

! Simdiye kadar ba ka bir yerde nesredilme-
migtir. Rahmetli on sene Once bunu arzumuzla
yazmisti.
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Yemen kahvesi ufak taneli koyu yesil
olup bir iki giin icilmedikce lezzeti eksi
gelir. Alisildigi zaman tadina doyum ol-
maz. Yemen kahvesiyle yapilmis don-
durma bence yesil findik veya kavrulmus
badem siibyeleriyle yapilmis dondurma-
lara faiktir. Cenubi Amerika'd,m gelen r
numarali agik yesil San tos kahvesi Ye-
men kahvesini pek aratmaz. Fincana bo-
saltilinca devrile devrile dalgalanir. Yagi
iistiine cikar.

(2, 3) numaralar d'l. fen':! degildir. Bu
senelerde Tirkiyeye gelen Santos kahve-
leri her halde (5 veya 6) numarali olsa
gerektir. Ne kahve lezzeti, h'ltta ne de
kokusu var.

Habesistan kahvesi Yemen cinsinden.
ise de soysuzlagsmis, lezzeti bir acaibdir.
Bir de Alman kahvesi vardir. Yesil kah-
veyi b.vurup ¢ekmeden kazanlarda kay-
natarak (Cafeine) 1 aldiktan sonra bil-
kimya imal ettikleri bir hamuru naturel
nisbette bu kafein mahlfilii ile yugurarak
kaliplara dokiip kavurarak kavrulmus
kahve diye satarlar.

Halbuki 2gaclarda yetisen kahvenin
karm1 yarik olup arasinda incecik bir zar
bulunur ki kavrulursa bile yine dikkatle
bakinca goriiliir. Sun'isinde bir zar yok-
tur. Maahaza kahve diye zevk ile igilebi-
lir. ( Cafeine) i alinmis naturel kahve dahi
ayrica satilir.

(Corihar) ismiyle birinci cihan har-
binde paketler i¢inde satilan c¢ekilmis kah-
velerin incirin kavrulup (cacao) ile tav-
lanmas ile elde edildigi soylenirdi. Lez-
zeti de bu rivayeti teyit etmekte idi. Ar-
pa, nohut, bakla vs. den yapilan sdziim
ana kahvelere (Kakule) karistirilirsa in-
san1 aldatir.

Cay, kahve cok da i¢ilse sekir vermez.

Bundan elli sene evvel istanbul kah-

vehanelerinde bir fican kahve on para
olup, kiraathanelerinde bir fincan kahve
saz varsa altmis, yoksa yirmi para, yalniz
Sarafim kiraathanesinde her zaman bir
kurus idi. Anadolu'da bir fincan kahve
ii¢ ve ii¢ fincan kahve on para idi. Uc pa-
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ra mevcut olmadigindan kahvehaneler
tebesir ¢izgisi ile dolard1. Bir ¢izgi ii¢ pa-
ra, bir daire icinde capraz iki ¢izgi on
para isareti idi.

KAHVENIN MEMLEKETIMIZE
ILK GELISI

Kahve Istanbul'da 923 (1517) de
yani Birinci Sultan Selim zamaninda
duyulmus fakat bu tarihden bir asir sonra
kesretle icilmege baslanmistir .

Avrupa'da ise Istanbul'da icilmege
basladik tan bir ¢cok seneler sonra Osmanli
tiiccarlar1 vasitasiyle once Italya'ya gec-
mis ve oradan Fransa'ya girmis, dagil-
mustir..

Kahve 927 (1520) de Osmanli Impa-
ratorlugu hudutlar1 icine giren Yemen'-
den 958 (1551)'de fatihi, Kanuni Sultan
Silleyman zamaninda gelmistir. i1k geti-
ren gemiler Tophane Oniinde yiikleriyle
beraber dipleri delinerek verilen fetva
tizerine batirilmistir ki Katip Celebi
"Mizan'iil Hak fi Ihtiyariilhak” namin-
daki eserinde sebeplerini hikaye etmistir.
Kahve biitiin diinyaya da Yemen'den
dagilmistir.

Ismail Hami Danismend 2'e gore
kahvenin Istanbul'a ilk Kanuni devrine
tesadiif eden 1 555'de getirilmis oldugun-
dan bahsedilir 3. Bununla beraber bir se-
ne evvel getirilip o tarihden itibaren kah-
vehaneler agilarak umumi bir ragbetle
karsilanmaga basladigi hakkinda da bir
rivayet vardir. Hatta iiciincii bir rivayet
olarak 1 561 tarihinde idhal edilmis oldu-
gundan bile bahsedilJir. Bu ii¢ rivayetin
en kuvvetlisi birincisidir.

! Mecmuai Ebiizziya 15 Muharrem 1298.
Bu makalede Islam aleminde kahve pisirilme sekli
ve zamanina gore viicude tesiri yazilidir.

2 Milliyet gazetesinde (24/ V/ 1952) Osmanh
keyfinin dort unsuru makalesi.

8 Koprilli K. Hafiz Ahmed Pasa kismi No.
357 V. 67 b. Kahvenin iptidai zuhuru 962 kaydi
var. 1555 yilina rastlar.

Ayvansarayi Hiiseyin Efendi mec-
muasinda 4 diyor ki :

- Iptida kahvehane
gunda tarih denilmistir :

peyd-1 oldu-

KAHVEHANE MAHALLI
EGLENCE

Sene 959

Hammer >: Sultan Siileyman hav-
zai hiikumetine yeni olarak idhal edilen
kahvenin istimal.ini men' etmemistir, di-
yor. Lakin Tiirkiye'de kati gelisi hakkinda
cok olmamakla beraber boyle birbirine
yakin senelerin gosterilmis olmasi bizde
her seyin tam tarihine b.:1ishngigta dikkat
olunmamas1 keyfiyeti {iiziicidir. Buna
yukariki tarihlerden farkli olarak "Esma-
riit Tevarih"” "Zuhuru Kahve be diyari
Rum'' 962 tarihini veriyor ki 1554 eder.
Bu da ilk kahvehanenin acilis tarihidir.
Yoksa Tiirkiye'ye ilk kahvenin giris senesi
olamaz. Zira kahvehaneler seneler sonra
acilmstir.

Diger mevsuk olmayan bir tarih de
978 (1570)'dir. Bu meyanda "Ceb Mec-
muasi1" 1322'de 969 (1561) tarihini veri-
yor.

1 936 senesine ait kirkanbarlarimdan
birisinde Rahmetli Muallim M. Cevdet'-
ten alinan su kaydi buldum.

" Seyh Sazeli'nin miiridlerinden
Omer tarafindan Ziibeyd kurbinde bir
dagda menfi bulundugu esnada tesadiifen
vuku' bulmustur. Misir'in fethinde "Sul-
tan Selim I tarafindan" Mekke'ye hacca
giden bir¢cok kervanlarin viicudine rag-
men kahvenin istimali o vakta kadar Ara-
bistan'a, Misir'a ve Suriye'ye miinhasir
kalmisti. Kahveyi Istanbul'da ancak soh-
retiyle ve hacilarin nakliyle biliyorlardi.
Fakat Kanuni devrinde kahve Istanbul'-
da taammiim etti. Her cihette kahveha-
nelerin acildig1 goriildii. Buralarda kahve

4 Topkapt Sarayi, Hazine KG No. 1565 el
yazisiyle hususi mecmuasi. S. 294 sene 959-1551.

5 Hammer tarihi cild 6. S. 271 Sultan Sii-
leyman'in kanunlar1 ve nizamlari.
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icmek icin her meslekten zarifler toplani-
yordu . . . Kahvehanelere Tiirkce mek-
tebi Irfan denmistir."

Bir rivayet :

"Urban c¢adirlarinda misafirlere kah-
ve pisirirken doldurup vermezlermis.
Diismana doldurup verilirmis. Dosta ya-
rim olarak doldurup ve yahut yudum yu-
dum tutarlarmis. Diger bir arap elinde
cezveden bitenlere sira ile yudum yudum
kormus.

Kahvehanelerimizin daha Kanuni
zamaninda Kiraathane haline sokulmasi
lizumu hissedilmistir.- Ciinkii halk top-
lulugu maddi isleri kendi kusurlarindan
bozuk giderse hiikkumeti mesul tutar ve
boyuna dedikodular yaparak kendisine
tarafdar toplar ve yalmz kendisini ilgilen-
direcek hususlarda herkesi tahrik eder.
Bunlara mani olmak iizere Kanuni Sul-
tan Siilleyman halkin anlayacagi bir dil-
de edebi, ictimai bahisler ve bilhassa
anonim mahiyette tarihler yazdirtarak
okutturmustur, rivayeti zamanmimiza Kka-
dar gelmistir. en Osman Ferid Saglam'-
dan duydum. Bu suretle halkin dedikodu-
dan kurtulmasi i¢in boyle mesgul edilme-
leri prensibi konuyordu. Kahvehaneleri-
mizin tarihine bu noktay1 isaret etmeden
gecemedim.

ILK KAHVEHANELER
VE SONUNCULARI
HAKKINDA BIRKAC BILGI

Dr. Land isminde bir Almani ilk kah-
vehanenin 155 1'de Istanbul'da acildidi-
n1 yazmaktadir. Lakin Sihhat mecmu-
ast 2 ilk olarak 1 553-1 554'de Halebli
Hakem ve Samli Sems adlarinda iki adam
tarafindan acildig1 yaziliyor. Solakza-
de'ye gore:

"Kanuni Sultan Siileyman asrinda
963 (1556)'da kahve ancak hacca giden-

! Mecmuai Ebiizziya. 7 Muharrem 1330 No.
127. 31 inci sene (Kahve ve kahvehane) baslikli
muktetifat kismindaki makaleden.

2 Sithhat mecmuasi 1884. No. 12. S. 50.
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lerden duyulurdu. Hakem ve Sems na-

minda iki kisi Tiirkiye'ye gelip Tahtiil

Kale "Tahtakale" yakininde biiyiik kah-
vehane a¢cmigslar ve :

"Ehli Keyf yarani sayd i¢cin dam ve

dane adad" eylemisler. Bunlar rivayete

nazaran {i¢ senede muazzam servet yapa-

rak donmiiglerdir. O asirda saraba yasak

konunca Sair Sani bey su beyti sdylemis :

Humler sikeste' cam tehi, yok vucu-

di mey

Kildin Esiri kahve bizi hey zemane

hey?®

ilk kahvehane bu tahtakaledekt oluyor.

Az zamanda bunu istanbul'un her tara-

fina yayilmis buluyoruz. Bunlarin pek za-

rif bir "mecmai zurafa" halini aldig1 ri-

vayet olunur.

Lakin esas kahvehanelerin kurulusu
Birinci Sultan Ahmed'in hiikiimdarhg:
sonlarina yakin 1024 (1 6r 5)'dedir ki ilki
Halicilar koskiinde agilmistir. Diger bir
kayde gore bunun tarihi 1013 (1604)'de-
dir*.

1043 (1633-34)'de genis bir sahayi
yakan Cibali yangini iizerine Dordiincii
Sultan Murad zamaninda nerelerde agil-
mig ise biitiin kahvehanelerin yiktirildigi
ve hatta tiitin i¢gme yasaginin siddetle
tatbik edildigi Ogreniliyor. Icilmesinin
menine Seyhiilislam Bostanizade'den fet-
va alinmis, biraz sonra da icilmesine
fetva verilmistir 5. Mubah oldugu ilan
edilince kahvehaneler ¢ogalmistir,

Dordiincii Sultan Murad'in bu sid-

deti o zamana gore siyasi bir bahane sayi-
liyor 6, ciinkii her firsatta isi azi-tanlardan

3 Koprilli K. Hafiz .Ahmed Pasa K. No.
357 varak 67 a.

' Mecmuai Ebiizziya.
No. 128.

6 Tbniill Emin Mahmud Kemal Kkiitiiphane-
sinde No. 322 'de kayithh bir mecmuada mevcut
tamamindan.

6 Cevdet Pasa tarihinde cild 1 s. 39 boyle
yaziyor:

"Nihayet Sultan Murad-1 Rabi' yigitlik ¢agi-
na vasil oldu. Zorbalar1 kalir ve tedmir ile zimami
devleti yedi iktidarina aldi. Kahveyi ve tiitiinii se-

14 Muharrem 1330
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gen¢ Sultan Osman'in intikamini bu su-
retle almis oluyor, ve cigrindan c¢ikmis
olan Yeniceri eskiyasini boylece yola getir-
mek istiyordu. Ugiincii Sultan Murad
ve Dordiincii Sultan Mehmed de devle-
tin emniyetini bozacak toplantilara firsat
vermemek i¢in zamanlarinda kahvehane-
leri kapatmiglardi.

Namik Kemal'in dedigi gibi biri
mayi', biri havai "duman" iki siyah ih-
tiya¢ belasi kahve ve tiitiin hakikaten Os-
manli memleketlerine birbiri ardinca gi-
rerek halkin hevesleri arzusuna atilmis ve
az zamanda ragbet gOrmiistiir.

Ilk acilan kahvehanelerin sayisini bi-
lemiyoruz. Ebiizziya mecmuasinda deni-
yor ki : " ... Eger memleketimizde her-
sey icin bir istatistik tutulmus olsa idi, bir
mahalleye bir ekmekci furununa muka-
bil on kahvehane isabet ettigini goriir ve
bundan da insanlarin zaruri olmayan ha-
cetlerine olan meyelan ve inhimakinin
zaruri ihtiyaclarim tedarik ve elde et-
mekteki tehaliikiine galebe ettigini ibret
g0zii ile idrak ederdik.

Londra'daki kahvehaneler havas
ve kibarlarin toplandig1 yer, istanbul'da-
kiler ise halk ve serirlerin makarri idi.
Birinciler miidavimlerinin tefekkiirleri
mahsulleriyle memleketin yiikselmesine
hizmet ediyordu. Bizdekiler ise bir takim
kot ruhlularin ikide bir asayisi bozarak
memleketi bin diirlii tehlikeye sokan fena
niyetlerini kurmaga vasita oluyordu.
"Malumdur ki dilimizde "Avur zavurun
kahvesi" diye bir tabir vardir. Bu tabir
halkin arasinda en siifli tabakasinda ya-
samaga calisin bir takim bas ve ayaksiz
ve yapmadigr kotiilik kalmayan sahis-
lardan otiirii olsa gerektir.

Her manaya ise bu isimle meshur
olan kahvehaneler on sene dnce (60 sene
evveline) kadar mevcuttu !.

diden yasag edip gizliice tiryakileri tedib eyle-
mek bahanesiyle geceleri tebdilen .sehri Istanbul'u
dolasip nice esirray1r itlaf etti. Halbuki (Elmer'u
haisiin ala ma mena') fehvasinca halkin kahve ve
tiitine hirs ve inhimaki artti.

Istanbul cihetinden Galata'ya gec-
mek lizere hala kayiga bindigimiz Balik-
pazan iskelesinde olan bu kahvehanenin
yerinde bir ticarethane vardir, deniyorsa
halen burasi istimlak edilerek Eminonii
meydanina katilmistir.

Hakikaten halkin en sefillerinin top-
lant1 yeri olan bu kahvehanenin Omri
yiiz seneden fazla silirmiistiir, ve zama-
ninda Istanbul'un tarihi binalarindan sa-
yilmistir. Onceleri burasi :L(alyoncularin
tersaneye gelip gittikce dinlenip kahve i¢-
tikleri yer olarak da soOylenir.

Kahvehanelerde oturup dinlenerek
kahve icenler oldugu gibi son asirlarda
tavla ve satran¢ oynayanlar da olurdu.
Kitap okuyanlar ve hatta siir okuyanlar,
bu vadide edebi musahabelere girisen
sairler de vardir.

Pecevi : Devlet erkani miistesna ol.
mak iizere biitiin kibar, zarif ve miinevver
adamlarin ilk Istanbul kahvehanelerini
doldurdugundan bahsetmektedir.

1067 (1657)DE KATIP CELEBI'-
NIN MiZAN-UL-HAK ESERINDE
KAHVE BAHSI?

Bahs-i Sadis, Kahvededir

Bu babda dahi selefde nice niza' vaki
olmusdu. Asli Yemen diyarinda zuhur
eyleyiib duhan gibi aleme miintesir oldu.
Bazi mesayih Yemen daglarini mesken
idiib fikarasiyla bir nev'i secer yemisi olan
Kalb ve Bun dedikleri hububati dogiib
yerlerdi. Kimi dahi kavurub suyun iger-
lerdi. Riyazat ve siiluke muvaffak ve
kesr-i sehvete miinasib barid yabis gida

1 Mecmuai Ebiizziya 21 Muharrem
No. 129 ve 14 Muharrem 1330, No. 128.

2 Mizan-iil-Hak fi Thtiyar-il-Ehak eseri. 1281
(1864).

Sinasi merhum tarafindan ilk defa basilmis-
dir. 1306 (1888-89)'da Ebiizziya merhum kiitiip-
hanesi adina ikinci defa bastirmistir.

N. B. 619 T. T. E. Veliyiiddin K. 3214 Hafiz
Veliyiiddin hatt1 ile nusha Atf Efendi K. 1703 ve
digerleri.

1330,
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olmagla ehl-i Yemen biribirinden goriip
mesayih ve sofiyyun ve gayr-i, istimal ey-
lediler. Dokuz yiiz elli hududunda gemiler
ile Rum'a geldikde azim inkar olunub
hormetine fetva verdiler. Yanik oldugun-
dan gayri dur ve cemiyet ile i¢ilmesi fese-
kaya tesbihdir dediler. Ebusuud Efendi-
den naklederler ki gotiiren gemiler deldi-
riib yiiklerini denize gark ettirdi. Lakin
bu meni'ler ve siddetler miifid olmayub
verilen fetvalar ve sOylenen sozler halkin
kulagina girmeyiib bir bir kahvehaneler
ac¢ilub azim sevk ve r2gbet ile bir yere ge-
lub ictiler. Hususa keyf erbabi keyflerini
takviyet eder. Hayatbahs bir halet ol-
magla bir fincan ugruna can vermek kat-
larinda caiz oldu. Anlar zamanindan son-
ra gelen miiftiler cevaz ile ifta idiib Bos-
tanzade merhum bir mufassal ve man-
zum fetva verdi. Kahvehaneler kah men'
ve kah ruhsat ile bir ka¢ sene bu minval
lizere siriindii. Bin tarihinden sonra in-
kar olunmadan kaldi. Her yerde rayegan
icliliib her sokak basinda bir kahvehane
acildi. Kissahanlar ve cenkciler ile halk
isden giicden kalub kar u kisb muattal
oldugundan gayri padisa hdan gedaya
varinca halk birbirini kesiib bi¢gmekle
egleniirlerdi. Merhum Gazi Sultan Mu-
rad Han ro42 evahirinde bu manaya va-
kif olub halka sefkat ve nasihat yiiziinden
"umumen memalik-i mahrusada vaki
kahvehaneler bozulub min bade acilma-
ya" deyu ferman ettiler. Ol zamandan
beru Dariissaltana kahvehaneleri kalb-i
nadan gibi virandir. Gayru acilur timi-
diyle bir zaman eshabi bozmayub kapa-
miuglar idi. Sonra ekseri belki ciimlesi
bozulup gayr1 diikkan yapildi. Lakin Is-
tanbul'dan gayri sehirler ve kasabalarda
kelevvel aculub igilir. Sabika zikr olun-
dugu iizre bu makule umur men'-i mii-
ebbed kabul eylemez. Bundan sonra kah-
venin vasfina gelelim.

Kahve kendisi barid yabis idiiginde
stiphe yokdur. Davud Antaki (tezkire) de
har-1 ya.his dediigii miisellem degildir.
Nihayet suyla kaynayub serbeti alindik-

da biirudeti zail olmaz; belki dahi ziyade
olur. Zira su dahi bariddir. Anun iciin
atesi def' eder ve bir uzva dokiilse yak-
maz. Zira onun harareti hararet-i garibe-
dir, te'sir eylemez. Lakin yiibusetine bir
mikdar fiitur geliir. Mesela kendii iigilin-
cii derecede yabis iken ikinci derecede
barid ratibla miumtezi¢ oldukda yiibuse-
tinin bir derecesi gider. Ikinci derecede
yabis kalur, ve yiibusetle nevmi defeder.
Mizaca gore mutlaka idrar1 vardir. Em-
zice-i yabise eshabina hususa sevdavi mi-
zaca c¢okluk miinasib degildir; belki mu-
hal.ifdir. Kesret-i istimali sihr ve vesvas-1
sevdaviye sebeb olur. iciildiigii takdirde
seker ile icilir. Lakin mertiib-iil-mizaca,
hususa nisyana gayet muvafikdir. Anlar
agir kahveleri ¢ok ¢ok icm k gerek. Sev-
davi olmamak sartiyle kesreti anlara za-
rar etmez.

KAHVEHANELERIMIZI
MUVERRIH AHMED REFIK'IN
GORUSU!

Istanbul'un goniil ehli, okur ya-
zar zurafasi kendilerine giizel bir toplanti
yeri buldular. Az zamanda kahve kale
kahveleri adam almaz oldu. Kahvelere
gelenler, Istanbul'un ayak takimindan
degildi. Sair, edib, ilimden ve marifet-
ten anlar ricalindendi. Her kahvehanede
yirmi otuz kosede meclisler kurulurdu.
Kiminde kitap okunur, dinlenir, kiminde
tavla, satran¢ oynanir, seyredilir, kimin-
de en yeni gazeller ve kasideler vecd icin-
de okunarak goniiller teshir olunurdu.
Esi, dostu kahvehaneye toplayup "Ya-
ran Cemiyetine Sebeb Olmak i¢in" ziya-
fet verenler de vardi 2.

Halkin bu ragbeti, kahvehanelerin
sayisin1 da arttirdi. Kahvehaneler gittik-
ce revag buldu. Mazul kadilar ve miider-
risler kahvehane meclislerinden ayrilmaz
oldular. Vazifelerinden kaybettikleri zev-

! Eski Istanbul Kahvehaneleri. Aksam Gaze-
tesi Agustos 1936 K.
2 Bu kisim Pegevi tarihinden almmustir.
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ki oralarda bulmak istiyorlardi. Hatta bii-
yiik riitbe sahibleri bile.

[lim ve zevk adamlarinin kahveha-
nelerde toplanmalart devlet adamlarini
kuskulandirdi. Ulema derhal nutka gel-
di. "Mesavihanedir ana varmaktan mey-
haneye varmak evladir" dernege basla-
dilar. Meyhaneler zaten vardi. Fakat bu
yenilik onlarin go6zlerine batti. Cami'-
lerde vaizler basladi. Padisahdan son ye-
nigeri yoldasina varinciya kadar, biitiin
iimmet mey ve mahbub sevd3.siyle ugra-
sirken, zararsiz bir kahve igin fetvalar
c¢ikarmaktan da geri durmadilar. "Her
nesneki falim mertebesine vara, yani ko-
mir ola, sirf haramdir." Fetvalar ardi-
sira ¢ikinca, devlet adamlar1 baslarindan
korktular. Fakat, yine gizli gizli kahve-
hanelere devamdan geri durmadilar. Bu
sefer, cikmaz sokaklarda koltuk kahvesi
diye kahvehaneler acgildi. Halk kah bu
kahvehanelere giderler, kah diikkanlar
ardinda, arka kapidan girerek kahvelerini
icerler ve keyiflerini yaparlardi. Hatta
subasi'ya, Asas Basiya para yedirilerek,
kahvehanelere girmege mezun olanlar bi-
le varda.

Istanbul kadis1 manav Ivaz Efendi
kahveye cok diiskiindii. Evde ne zaman
ocagin kazani yansa hatirina kahve icmek
gelirdi. "yalaklarin, yalaklarin" diye kah-
ve fincanlarimin hatirasini i¢inden c¢ika-
ramazdi.

Uciincii  Murad devrinden sonra
kahvehaneler okadar cogaldi ki, halkin
kahve igmesinin Oniine gecmek ihtimali
kalmadi. Miiftiiler ve vaizler dillerini de-
gistirdiler. Zaten onlar "Ayet" i de "Ha-
dis" i de her hangi kuvvete karsi men-
faatlerine gore degistirmezler mi? Bu se-
fer komiir haline gelmez imis. icilmesi ca-
iz imis" dernege basladilar.

Ortalik birden bire serbestlendi. Me-
sayih de akin akin kahvehanelere doldu-
lar. Hatta devletin en ileri gelen vezirleri
gelirlerini arttirmak icin kahvehaneler
yaptirdilar, ve diikkanlarinda halka kah-

ve sattilar. Giinde bir iki altun kazanmay1
kendileri i¢in kar saydilar.

ZAMAN ZAMAN KAHVEYE
ESKi VE YENI YASAKLAR

Aleyhte konusanlar ve fetvalardan
sarab gibi kahve de bilerek ve bilmiyerek
cok fena sayilmis ve men'i cereyant kuv-
vetlenmistir. Buna her halde daha kuv-
vetli bir ictimai sebep olmalidir. issiz
taifesi, geri kafal1 ve bir takim serseri ya-
ratilista bazi rezillerin ufak tefek hadise-
lere de sebep olarak toplandiklari yerler
olmasindan ve bazi uygunsuz toplulukla-
rin devlet ve memleketin emniyetini selb
edecek hareketlerde bulunabilmeleri ih-
timali, hatta bazi misalleriyle tebeyyiin
etmesinden bu gibi toplantilara hakl
olarak hiikiimet mani' olmak istemis ve
kahvenin giiya mazarrati gibi gosteril-
mek istenmistir.

Iste yasak edilmek istenen bu gibi
toplantilara kahve bahanesi ile siginak
olabilecek kahvehanelerdir.

Uciincii Sultan Murad zamaninda
( Koltuk Meyhane'lerine mukabil (Kol-
tuk Kahve'leri) agilmuis, tiryakiler ¢ikmaz
sokaklarla sapa semtlerde kurulan bu yer-
lere baz1 diikkanlarin arka kapilarindan
islemege baslamis, fakat nihayet iilema-
nin da kahve iptilasina ugramasi gittikce
bu yeni nesnenin haram olmayip helal
oldugu hakkinda manzum ve mensur fet-
valar verilmesine sebep olmustur.

* (Kahvehanelerde zamanlar1 hiikii-
metlerinin yaptiklarin1 tenkit etme te-
mayiili adeta bir kahvehane siyasiligi
meydana gelmistir. Buralarda vakit ol-
diirmeler haddi asinca hele miinakasalar
esnasinda devrilen sobalar, yanginlara
sebep olunca dordiincii Sultan Murad bu
kahvehaneleri yiktirmis hem de tiitiin ic-
meyi yasak etmisti.

Tarih¢i Naima bu sebeble kahveha-
nelerin, bir giinde bekar odalar1 derici ve
nalbant diikkanlar1 haline konuldugunu
soyler. N. S. B).
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Bu mevzuda elimize gecen bazi ka-
yitlar1 buraya siraliyorum.

- Zuhur-u kesret-i kahve der
Rum 969 (1561) ciimle altin ve giimiis
avaniyi kaldirip fagfuru ve cini zarflar-
dan eklii taam ve her vechile fark-1 helal
ve haram ederlerdi. Solakzade tarihi !

- Kahve ve Tirkiye'de men'i isti-
mali, sene 1043 (1633-34) %,
Risale-i  Mirsid-ul  ihvan fi
hakk-iid dithan 1315 (1897)'de yazilmis
haram ve iizerine miithim bir metinde
(Kahve dedikleri seyde dithanda olan
cinnetlikler = olmadigindan  mubahtir.
Lakin keyif ve oyun i¢in kahvehanede
icilirse haramdir. 3

- Men-i Sahk-i kahve: Oteden be-
ri ahali kahveyi c¢ekirdek alip evlerinde
cekerlerse de ihtisab riisumu (Belediye
Vergisi) ihdasi sirasinda 1245 1830) kah-
veden ihtisabiye alinmas1 i¢in tahmishane
kahvesi "cekilmis kahve" almayip evle-
rinde kahve cektiklerinden kahve resmi
azaldigindan c¢ekilmis kahveden baska
kahve satilmamasi emredildi. 4

KAHVE VE TUTUN

Burada so6zii yine Ahmed Refik'e
verelim:

"

. . . Tutin; halkin ondan hi¢ ha-
beri yoktu. Kahveyi hep tiitiinsiiz i¢iyor-
lardi. Nihayet 1606'da istanbul'da tii-
tin tiitmege basladi. Kahve Sark'tan,
tiitiin de Garp'ten geldi. ikisi de Istan-
bul'da birbirine kavustu. Tiitiinii Istan-
bul'a getiren "Ingiliz Keferesi" idi. Fa-
kat keyf icin satmadilar. "Baz1 emraza
sifadir diye sattilar. Fakat Istanbul'un
keyf ehli zurafasi, tiitiinii kahveye pek
cabuk uydurdular. Kahve gibi, ona da
birden miibtela oldular. Kahvehaneler,

I Ahmed Rasim, Osmanli Tarihi C. 1 Sa: 349.

2 Nevsal-i Osmani, Kronoloji kism1 1326.

3 Y. Miihendis Ekrem Hakki Ayverdi Kii-
tiiphanesi niishasindan.

4 Liutfu Tarihi C. 2 Sa: 163.

. rabildiler.

tiitin  dumanlarindan  oturulamiyacak
hale geldi. Hatta sokaklarda bile ¢ubuk-
larin tiittiirenler vardi. Bazen saka i¢in
birbirinin goziine ve yiiziine tiitiin tifiirtir-
ler puf puf diye sokaklar1 kokuturlard1".

Istanbul'da tiitiin  diismanlar1  co-
galdi. Titiiniin aleyhinde bulunanlarin
mutalaas: su idi. Tiitin muzurdur, sakali
ve sarig1 kokutur. Evlerde yangin ¢ikarir.
Sabahlar1 dimagda kotii bir koku uyan-
dirir. Insana isini giiciinii biraktirir. Is-
tanbul'a miithis bir yanginmin zuhuru ti-
tin aleyhdarlarina hak verdirirdi. Bu
yangin 1637'de Cibali kapisindan c¢ikti.
Zeyrek yokusu, Vcfa, Fatih, Sarigiizel
kamilen yandi. Fatih camiinin minare
kiillahlar1 bile tutustu. Camilerde tiitiin
aleyhinde vaizlar basladi. Divan'dan
Meni Duhan babinda hiikiimler bile c¢ik-
t1. Halk esasen devlet zulmiinden bizardi.
Simdi bir ¢ubuk icerek yapacagi keyiften
de mahrum kalmay1 nefsine yediremedi.
Hele sairler, artik dillerini tutamadilar.

Zararsiz dithan hakkinda neyler

bunca dikkatler

Diihan1 ah1 mazlumani men' eylen,
hiiner oldur.
diye feryada bagladilar.

Tiitiin yasag: biitiin siddetiyle siiriip
giderken kahve alabildigine yayildi. Ye-
men'den ve San'a'dan kantar kantar kahve
gelmege basladi. Devlet korii koriine yap-
t1ig1 harblerin acigim1i kapatmak istedi.
Tuna boylarinda saltanati ugruna kanin
doken halkin bu sefer, zevkinden ve nes'-
esinden de vergi almaga kalkisti. "Mu-
kataai Resmi Diihan" Istanbul giimriigii
miilhakatindan oldu. Artik Istanbul'da
halk kahvehanelerde serbest serbest otu-
Kahve ve tiitiin birbirine ka-
risti. Ne zarif kahvehaneler acgildi. Bunla-
rn i¢inde ¢ok giizel sanat eserleri vardi.."

Tirkiye'de tiitiiniin mensei Esmartiit
tevarih  Zuhuru Siirbi Duhan't 1012
(1603) 'de ve kaldirilmasini” meni siirbii
Duhan. 1043 (1633-34) tarihi bildiriyor.
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VE KAHVEHANELER

MEMLEKETIMIiZDE KAHVENIN
iCILIS TARZI VE iLK SIKAYETLER

Ebiizziya Tevfik Mecmuasinda ' gsoyle
yazilmaktadtr.

"1 703 de Bavyerada basilmis bir ki-
tap gordiik ki Tiurk kahvesine dair icinde
su dogruya yakin bilgiyi bulduk :

. Tiirkler ufak kaselerle 2 sabah ve
aksam birbirlerini ziyarete gittikleri za-
man siyah ve sicak bir corba icerler.

Bu corbayr Arabistan'dan gelir bir
nevi tohumun ateste yakildiktan sonra
hasil olan tozundan imal ederlermis.

Cig daneleri yesil bezelyeye benzer.

Bu yemekten sonra icilirse hazmet-
tirirmis ve uykuyu kacirirmis. Tirkler
bunu aksam, sabah ve her yemegin so-
nunda igerler ve icgtiklerinde pek ziyade

hoslarina gider.

Bu ¢orbadan bir kase i¢ince yorgun-
luklarin1 unuturlar. Ben tatmak i¢in bir
yudum aldim. Gayet aci1 buldum. Fakat
yaktiklar1 zaman hi¢cbir seye benzetemi-
yecegim surette latif bir koku saciyor. Bu
tohumun arapca adina kahve diyorlar.

En ala kahve Yemen kahvesidir.
Nisabinda kahve pisirmege ve kahve ic-
mege Osmanlilar ve Osmanli kavimleri
icinde araplar kadar vakif bir kavim
yoktur.

Kahve Arap dilinde icilecek mana-
sina "sarab" demektir.

Kelimenin bu manasindan dolay1
gittikce tilema sinifi arasinda dedikodu-
lar baslamistir.

- Halk kahvehaneye miibtela ol-
du, mescidlere kimesne gelmez oldu gibi
sikayetler yiikselmistir. Hatta ulemadan
bazilar1 kahvehanelerden bahsederken :

- Mesavihanedir. Ana varmaktan
meyhaneye varmak evladir, gibi sozler
sOylemisler ve nihayet bazi miiftiiler :

- Her nesneki falim mertebesine va-
ra, yani komiir ola. Harami sirfdir sek-
linde fetvalar bile vermislerdir.

I Eski istanbul Kahvehaneleri. Aksam G.
Agustos 1936 K.
2 Biiyiik fincanlarla, demek olmali.

ZAMAN ZAMAN KAHVE
DARLIGI VE IHTiKARI

Bir cok zamanlar kahve tarihde de
bugiinlerde oldugu gibi hep haricten it-
hal edildigi i¢in Istanbul'da darliklar ol-
mustur. Bir zamanlar hele Birinci Cihan
Harbinde Istanbul nohut ve findig1 ka-
vurarak kahve yerine i¢cmistir. ikinci Ci-
han Harbinde de c¢ok sikinti cekilmis,
son on senedir doviz tahsis edilmemesi
bazen devamli kahvesiz kalmay1 icap et-
tirmistir. Tarihdeki darligi Nihad Sami
Banarh soyle yaziyor :

. Istanbul'un huyundanmi su-
yundan midir? bilinmez. Bazen de im-
paratorlugun on sekizinci asir gibi hala
¢ok zengin oldugu, hele doviz darlig1 ne-
dir hi¢c bilmedigi devirlerde bile sehirde
bu ihtikar firtinas1 esebilirdi.

Tezkireci Safi boyle bir kitlik ca-
ginda okkasi bes kurusa yiikselen kahve-
nin bu miithis, pahaliligindan sikayet
eder. 1120 (1708) tarihinde kahve aziz
olup beher kiyyesi beser kurusa satil-
makla biiyiik kiiciik kimseye halis kahve
verilmeyiip nohuttan kahve hemen be-
dava icildiginden sair Taib su beyti
nazmetmistir.

Olali  kahvei Rumi niimayan

Nohudi mesreb oldu ciimle yaran,
der.

Boylelikle Yemen'in halis kahvesi-
ne mukabil nohut kahvesine de o devirde
kahve-i Rum-Tiirkiye kahvesi denildigi
anlagilir. Ayni tarihlerde Istanbul'daki
ihtikardan bahs eden bir sair :

Cikt1 ates pahasina her dem

Satilir dirhem ile 6d asa

Ya komiir soyle kim gubar1 dahi
Tutiya oldu dideye hala

Rugani dil erimede seb i ruz
Mum deyu sem'a ves yanip fukara
Kahveyi mezhebine uydurdu
Nohudu kavurup icer ziirefa

Tarzinda uzun bir manzume yaza-
rak devrinin pahaliligim tarif eder.
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Ikinci Cihan Har binde de kahve
azaldi ve hatta bulunmaz oldu. Kacak
olarak ne surette temin edildigi bilinen
kahveden ele gecirenler olurdu. Bana da
boyle ikiyiiz elli gram kadar ¢iy kahve he-
diye geldi. Eve, icen yok diye gotiirmemis-
tim. Birgiin serhi Miitun iistadi miider-
ris Ferid Kam beye Bayezid'de rastladim.
Elini optiim. Bir miiddettir Hereke' de og-
lumun yanindaymm. Istanbul'a kahve ara-
maga geldim, bulamadim. Miiteessir do-
nilyorum dedi. Hemen bana geleni ha-
tirladbm. O zaman Divanyolu'nda Sark
Mahfelinde bulunan muayenehanemi se-
reflendirdi. Gelen paketi aynen verdim.
Pek sevindi ve hayir dua etti sonra su
beyiti okudu.

Vermis olsan mesela nakde bedel
diirrti aden

Kahve bulmak daha giictiir Yemen'in
fethinden.

MEMLEKETIMIZDE KAHVE
YETISTIRILMESI

Bize kahve eskiden Yemen'den ge-
lirdi. Bu arada ismi sOylenmezdi ama
Garp tiiccarlar1 da getirirler veya yollar-
lardi. Bunun mensei bilinmezdi. Fakat
Ciimhuriyet devrinden sonra bu memle-
ketin ismi Brezilya diye ¢ok soylendi. Zi-
ra orast biitiin diinyaya cekirdek kahve
ihrac eden bir memleketti ve oradan her
yerden ucuz temin ediliyor, deniyordu.
Brezilya'da kahve bol yetisiyor. Fiyat1 da
diistirmemek ic¢in fazlasimi yakiyorlar ha-
vadisini de gazetelerde okuyorduk.

Bir aralik memleketimizde kahve ye-
tistirilmesi miumkiin olup olamiyacagi
meselesi ortaya atildi. Miinakasalar ve
temenniler yapildi. Anadolu'nun Cenup
Tropikal iklimli semtleri miisaid dediler
ve bunun Antalya tarafinda tecriibesinin
yapildigi da yazildi. Lakin oralarda hala
tecrilbbe devresi mi geciriyor, az bile olsa
istihsal oluyor mu bu hususta malumat
sahibi degiliz.

Yalmiz kahvenin bizde yetisebilece-
gini miitehassislar sodylilyorlardi. Nite-

kim Siileymaniye'de Botanik Enstitiisii
serlerinden birinde merakli profesor
Heilbrun'iin getirdigi bir kahve agacinda
sayil1 yemislerini gormiistiik. Fakat bu Is-
tanbul'da yaz kis ayni sartlar1 haiz birer
de niimune olarak ve tedris maksadiyle
muhafaza olunuyordu. Vatan gazetesinin
20/11/1960 sayili niishasinda "Akhisar'da
Kahve Yetistirildi" diye Izmir menseli
bir haberde sdyle deniyordu :

Ismail Siire! adinda bir sahis Akhi-
sar'da kahve yetistirmege muvaffak ol-
mus ve bugiin ilk mahsuliinii az miktarda
alan Ismail kahveleri, basin mensublari-
na ikram etmistir. Ismail Siirel "Memle-
ketimizin sicak bolgelerinde kahve yetis-
tirilebilecegini soylemektedir".

Bir zamanlar bize portakal Suriye-
den gelirdi. Simdi Cenup vilayetlerimi-
zin mahsulleri bize yettigi gibi ihrac da
edilebilmektedir. Muz da keza. Demek
bunun laf1 edilmege ve bir ka¢ ufak da ol-
sa misali verilebildigine go6re istikbali
olan bir iriiniin hi¢ olmazsa sozii edil-
mege baslanmasimi da bir hayir alameti
telakki etmekteyiz.

KAHVE VERGISI

Kahve her halde ilk zamanlarda im-
paratorlugumuzun bize bagli Yemen
ilinde ¢cikmasindan Misir yolundan vergi-
siz geliyor ve satiliyordu. Sonra buna
inhimak ve dolayisiyle sarfiyat cogalinca
onsekizinci asirdan itibaren bir vergi
konmustur. O zaman adi (resimdir). Bas-
vekalet Arsivinde buna dair bir ¢ok is-
lem gormis kagitlar vardir. Fihristle-
rindeki Ozetleri soylece tarih sirasiyle kay-
dedelim.

- Sene 1 129 (1717) emekli ve dua-
cilara kahve resimlerinden vazife tevzi
miisvedde defterleri, muhtelif tarihlerde,
Bas vekalet Arsivi g. defter N. 2.

- 27 za sene 1138 (1726) Saray as-
cilarindan Ambari Ismail Mehmed'e Is-
tanbul Kahve resimlerinden giinde on ak-
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¢e ulfife tahsis olunduguna dair. B. V. A,
Saraylar dosyas1 N. 1592.

- 1 144 (1731)'de kahvenin bir mik-
dar azalmasi bahanesi ile misafirlere ser-
bet verilmek {iizere sadir olan ferman sureti
Kopriulu K. Hafiz Ahmed Pasa K. N.
253 varak 62. a.

- 1144 (1731) halkin kahveye ipti-
las1 artmis ve zaruri ihtiya¢c mertebesine
varmasindan bu sirada Misir'dan az gel-
mesi mevzuu uzerine bir vesika B. V. A.,
Belediye dosyast N. 1973, 2148, 2157.

- rrza sene rr77 (r764) Zeynep
Sultana has tayin olunan kahve riisumu
mukataas1 malinden olmak iizere mezkur
mukataa mutasarriflar1 Ivaz Pasazadeler-
den 750 kurus alindigina dair Miisariin-
ileyhin kahyas: tarafindan verilen 3 tah-
vil. B. V. A.) Saraylar K. N. 375.

- Sene1 179 (1765) kahvenin okkasi1
64 para, attar esnafinin beher okka kah-
veyi 60 paradan ahaliye satmalar1 ve bir
okka c¢ig kahveden 320 dirhem kavrul-
mus kahve husule geldiginden 320 dirhem
kavrulmus kahvenin 77 paraya satilmasi.
B. V. A., Belediye D. N.. 520.

-5 M. 1181 (1767) Esma Sultana
Istanbul Kahve resimleri mukataasi ma-
linden senevi ayrilan 3000 kurusun alin-
digina dair telhisi ile birlikde temessiik
B. V. A., Saraylar D. N. 404.

- 1211 (1796) Sabik padisahin 5 ci
kadin1 Muteberin Istanbul ve tevabii
kahve resimleri sehimlerinden mutasar-
rif oldugu iki miithim hissesi faizini aldi-
gina dair bir senet.

Bunlardan 6greniyoruz ki kahveden
alinan vergi bazi sarf yerlerine de tahsis
olunmustur. Bunlarin karsiligi olmustur.
Adeta bir biitge fashdir. Kimlere tevzi
olunuyorsa bir deftere kayitlidirlar.

Kahve zaman:-zaman azalmis ve co-
galmis, ona gore tedbirler alinmistir. Bir
mikdar alinca misafirlere serbet verilmesi
hususunda ferman bile c¢ikarilmistir. Yi-
ne vakit vakit kahveye iptila o kadar art-
mis ki adeta ekmek gibi zaruri bir ihtiyac
maddesi haline girmistir. Kahveden ali-

nan vergi bazen sultanlara ve saray
mensuplarina da karsilik kabul edilmis-
tir. Kahve hem c¢ig hem de kavrulmus ve
hatta dibekte dogiilmiis olarak da satil-
mistir ve aralarindaki fiat farki ayarlan-
mistir.

KAHVE HAKKINDA XVI INCI
ASIRDA HEKIM MEHMED
BEDREDDIN KAYSUNI'NIN

SAHSI MUTALAALARI !

- Ben kahve hakkinda okudugum
kitaplarda hi¢ bir sey goremedim. Soyli-
yeceklerim kendi tecriibbeme dayanir.

- llaglardan higbiri hakkinda mut-
lak surette nafidir veya ne de mutlak su-
rette muzirdir denilemez. Bu ilaglarin
hepsinde bir noktadan bir menfaat go-
rillse bile baska bir noktadan mazarrat
goriilir. Her hangi bir ila¢g bir noktada
baska bir ilagdan daha nafi' olabilir. Me-
sela Tiryak ilaclarin en nafii oldugundan
biitin hekimlerin ittifaklar1 olmasina
ragmen bunun da her noktadan mutlak
surette nafi' olduguna hiikmedilemez.
So6ziin dogrusu kahveye de ayni hiikmii
vermek ve bunun da baska ilaglar gibi
yalniz bazi halde nafi' oldugunu soyle-
mektir.

- Kahve fail olarak biraz biirudete
maildir. Kuvvetlerinin miirekkep olmasi
ve kendisinde bir har ciiz' bulunmasi1 da
baid degildir. Hazim ve saire gibi fiilleri
bu sebeple icra eder. Kahve yabislige
maildir. Yabis mizaclar1 bozar.

- l¢ilmesindeki faydali  miktar1
icenlerin mizacina goére takdir edilir.

- Hekimlerin "her seyin coklugu
tabiatin diissmanidir" s6zii unutulmama-

I Tirk asilli olup Misir'dan gelerek saray
hekimi olan ve Kanuni Sultan Siilleyman't nikris
hastaligindan tedavi eden ve liyakati hasebiyle
Hekim Basisi olan Mehmed Bedreddin Kosoni
"Kaysuni" El kavliinnefis ved diirriinnefis" diye bir
eser yazmustir. (Ragib Pasa K. No. 1482, 53 iincii
varakta kahveye dair izah1 vardir. Kendisine bu
hususta 8 sual sorulmustur. Verdigi cevaplar
yukardadir.
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Iidir. Bunun da ¢ogunun muzir oldugun-
da hic de siiphe yoktur.

- Baha araz yoliyle yardimi1 doku-
nacag1 soylenebilir.

- Kahve yemek sonunda hazim
basladig1 vakit igilmelidir. A¢ karnina
mizaclar1 barit olanlara iyi gelir.

- Mizac1 barit olanlar kahveyi bi-
raz seker veya bal ile i¢melidir L

KAHVENIN TESIiRi HAKKINDA
ESKILERIN TELAKKILERI

- Memleketimizde tarihte cay hig
bir vakit kahvenin yerini tutamamistir.
Cay tarihimiz, kahve kadar zengin degil-
dir. Memleketimizde kahveye karsi ana-'
nevi bir inhimak vardir. Asabi tenbih nok-
tasindan caydan daha hafif telakki edil-
mistir. Asabin ve dimagin istirahatine
hizmet eder. Yahut ruhi haletimiz Oyle
hiikiim vermistir.

- Eski Yemen Sofileri insani uya-
nik tuttugu ic¢in zikir zamanlarinda bol
kahve icerlerdi, bir aralik kahve bu Tanr1
agiklart arasinda mukaddes icki oldu.

Bu cihetle kahve sevgisi (Yaka vi)
diye zikreden Yemen dervislerini sarmis-
t1 1. Raki ve sarap gibi sarhos etmiyen,
bilakis zihne uyaniklik veren halis kahve-
yi igtikce devrin sairleri ne siirler teren-
niim etmez, ne niikteler sdylemezlerdi.
Bu yiizdendir ki Tarih¢i Naima, eski Is-
tanbul kahvehanelerini :

(Mecma-i Ziirefa)
giizel davramslarla, giizel konusmalarin
toplant1 yeri diye isimlendirir 2

- Zamanimizda suyu' bulan kah-
ve memleketimizde de goriildii. Haram
olduguna dair bir hiikkiim yok. Ciinki ¢ok
icilse sekir vermez, insanin ne anlayisina
ne aklina ve ne de bazi hususiyetlerine,
viicuduna ve mizacina halel getirmez.

I M. Serefeddin Yaltkaya : kahveye dair bir
Tirk hekiminin sahsi miitalaalar1 yazisindan
alinmistir. Tiirk Tip Tarihi Arsivi K. Kisaltilarak
yukariya alinmistir.

2 Bakimiz: Nihad Sami Banarli mekalesi.
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Insanlar1 farz ve vaciplerini ifa etmekten
men etmez, belki takviye eder. Haram
oldugu hakkinda bir emir bulunmadigi
gibi mukayese edilecek bir benzeri de
yoktur. Yalniz fiski-fucur cemiyetlerinde,
oyun ve eglence ile i¢ilen kahve haramdir,
miiteassip ve cahil olanlar1  miistesna
Cumhur haramligi cihetine gitmemistir 3.
Cok kahve i¢menin zararlar1 kahve
ve kadinlar mevzuunda yazilmis bazi
makaleler ve bazi mecmualarda goriil-
miistiir. Fakat bunlarin ilmi olmaktan
uzak indi bazi miilahazalar1 i¢ine almak-
tan dolay1 tekrarindan vaz geciyoruz.
Bunlar1 enstitiimiiz arsivinde kahve ve
kahvehanelerimiz dosyasinda gormeleri
miimkiindiir. Kahvenin fa.ideleri konu-
sunda da yazilmis bazi bahisler oldugu
gibi kahvenin hastalara icirilmesini tav-
siye eden hekimler bu meyanda gosteri-
lebilir.

KAHVE MUESSIR MADDESI
(CAFEINE) HAKKINDA

Dr. Akil MUHTAR"1n verdigi
Farmakolojik Bilgi*

"Kahve "Coffea Arabica" foya fa-
silesinden olan bu agacciklar aslen Habe-
sistan'da’ yetisirken sicak memleketle-
rin muhte if yerlerine dagilmistir. Malum
olan daneleri kesretle kullanmilmaktadir.

Daneler yesil iken 10-1 3 zeyti tayar
ile tanen ve %1-2 kafeini havidir. Kavrul-
dugu zaman bir yag hasil olarak kahveye
mahsus taam ve kokuyu verir. Buna Ca-
feon ismi verilmistir ki Kafetanik hami-
zindan c¢ikar. Ayni zamanda biraz for-
mik asid ve asetic asid ve Resorcine hasil
olur. Bu sebeple kavrulmus kahve tozu
ciizi muzadi taaffiindiir.

3 Mekke Vaizlerinden Seyh Sinan, haram
seyler meyaninda soylemistir. Asli arapcadir. Ba-
kimiz: Laleli K. N. 1463.

4 Dr. Akil Muhtar. Fenni tedavi ve tesirati
edviye dersleri, ikinci baski 1929 S. 545.

5 Koffa bolgesinde kahve isminin bu bolge
ile alakasi soylenir. Bakiniz Nihad Sami Banarh
makalesine.
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Kafeinin diger ismi Theine'dir. Kim-
yevi adi Trimetil Ksantin'dir. 1819'da
Runge tarafindan kesfedilmistir. Kafein
bir ¢ok nebatlardan c¢ikarilmis bir alkolo-
iddir. "Cafeine" hazim yolunda siiratle
kana karisir ve bobreklerden itrah olu-
nur. Viicudden cabuk c¢ikar. Kiiciik bir
miktar1 24 saatten fazla kalir.

Kalb ve damarlara tesiri miithimdir.
Teneffiis uzuvlari asabi ciimle ve merkez-
lerini tenbih eder. Yorgunlugu giderir.

Zihin faaliyetine tesiri vardir. Kah-
ve ve cay i¢ildiginde uyku kacar. Yorgun
dimag yeniden faaliyete baglar."

Bir fincan kahvede kafein miktar1
0,01-0,02 arasinda. Alman kodeksine go-
re insana bir defada 0,50, 24 saatte 1,5
gram kafein verilebilir. Arka arkaya bes
fincan icerse a'zami kafein alir. Lakin
bugiin piyasada kahvelerde kafein pek
cok degildir. Fazla kahve icmek ile bas
donmesi, ellerin titremesi, kalp carpintisi,
kulak ugultusu, mide bulantisi, nabiz
cogalmasi, terleme ve hatta kramp gorii-
lirse de zehirlenme ve Olim vakasi isi-
dilmemistir. Kahve ile hayati bitirmek
icin yiiz fincan i¢cmek lazim.

Kalbe dokundugu rivayetinin ¢ogal-
masina karst bazi firmalar kazanmak

maksadiyle kafeini alinmis kahveler sat-
maktadirlar.

Bizce zaman zaman kahve i¢ilmesin-
den ziyade her iyi seyde de olabilecegi
gibi miktarinin fazla olmas1 zararhdir.

En son yapilan incelemelere gore,
iki ile alt1 fincan arasi, yan! o.1o gramla
0.30 gram miktarinda kahve, insan vu-
cuduna kafain bakimindan faydali imis.

12 fincam asinca -Ki Balzac'in her

gece ictigi ortalama kahve miktar1 bu
idi- hezeyanlar baslarmis. Giinde otuz
fincana ¢ikinca kahvenin miikemmel bir
intihar vasitasi. oldugu anlagilmis.

MESHUR KAHVECILERE BIRKAC
MISAL

- 991 (1583) tarihine aid bir kahve
haneye Macuni Zadenin soyledigi tarih:

Mecmai ehli dil makami safa
Tarzi makbul ve ka'ri miistesna
gest olunsa cihanda bir dahi yok
Oldu bir kahvehane nev payda
Didi nacar seyreden tarih
Cennet asa bu cdyi bt hemtd!

- 999-1020  (1591-1611)  seneleri
arasinda Celebi'nin Istanbul'da evi ve
onun Yyakininde bir kahvehane diikkani
olup kiraya verirmis. 2

- Uskiidar'da Harem iskelesinde Pa-
sa Baba Kahvesi.

Bu kahvehane elyevm deniz kena-
rinda durmakta. Bahge eski havuz ve
eski binasiyle ve iki sedle bahgesiyle tam
iskele binasi arkasindadir. Dr. Rifat Os-
man Bey'in XIX uncu asir sonundaki
hatirasina gore sahibine Pasa Baba der-
lermis. Bu Adli Sultan Mahmud'un Ham-
lacilarindan imis. Kahvehanesinde onun
oturdugu dosemeler ve koltuk parcalarin-
dan varmis. Kahvehanesine gelip oturan
civarin kibar sakinlerine :

- Dikkat edin burad'.l Sultan Mah-
mud Efendimiz de oturmustur. Onun
oturdugu yere siz de yaslamyorsununz,
dermis.

Rivayete nazaran bu dosemeleri bir
Ingiliz satin alip gotiirmiis.

_:_Kahve Fiirus "satan" Dervis Meh-
med'in Kasimpasa'da mezartasi ibaresi: 3
HoscaBaba idi Dervis Kalender mesreb

Saliki  Tekkei Ussakide, tekva
Vakti dikkani kanaat kosesinde
gecirip

Kahvenusani ahibba ile meclis ara
Bezme yahu dedi gitti yazila tarihi
Ruhu Sad ola bu Dervis Mehmed Baba

Fi 12 ¢ 1197 (1783)

! Siileymaniye Umumi Kiitiiphanesi. Esad
Efendi K. No. 3436 el mec.

2 Mendelabci  (!) Hizrinin sahip oldugu
mecmuadan. T. T. E. Kahve ve Kahvehaneler
dosyasi.

3 Hadikatiil Cevami' miiellifi: Ayvansarayl
Hafiz Hiseyin Efendi el yazisiyle mecmuasina
kaydetmis. Topkap: Saray1r Miizesi Hazine K. No.
1565 S. 156.
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XIX uncu ASIRDA iSTANBUL'un
MESHUR KAHVEHANELERI

Ebiizziya Tevfik Bey bunlarin ii¢iin-
den s0yle bahsediyor :

"[stanbul'un 40-50 sene 6nce "1330
tarihine gore" kurulup 15-20 seneye ge-
linciye kadar sohretini muhafaza etmis
iic kahvehane tanimaktayiz ki bunla-
rin birincisi :

- Mahmud Pasa camii havlusunda
Seriye mahkemesi yakinindeki kahveha-
nelerin biri. Digeri :

- Okcularbasindaki  uzun kahve.
Ugiinciisii:

- Karakulak Hani, idi, (3).

- Uskiidar'da Harem Iskelesinde

Pasa Baba Kahvesi.

- Eyiip Sultan'da Bostan Iskelesi
kahvesi.

- Yerlerinde
leri. ...

bahsolunacak diger-

ZAMANLARI MESHURLARININ
DEVAM ETTIiKLERI KAHVEHANELER

1. Mahmud Pasa camiindeki kahve-
hanede toplantilar.

Burasim1 Ebiibiizziya Tevfik Bey
Paris'in "Kafe Prekop'una mukabil sa-
yryor (3). Ciinkii buraya zamaninin en
sohretli ve zarif alimleri, meshur sair ve
ediblerinden:

- Ceridei
Efendi.

- Ceridei Havadis Mubharriri
fiz Misfik Efendi.

- Alimlerden meshur Abdi

- Miinif Efendi.

- Edhem Pertev Efendi.

- Meshur Riyaziyecilerimizden Mii-
neccimbasi Osman Saib Efendi.

- Bekir Sami1 Pasa.

- Divan Efendisi
"Midhat Pasa"
Attar Haci Ahmed Efendi.
Recai Efendi.
Ahmed Faris Efendi.
Takvimi Vakayi' musahhihi vaka-
niivis Lutfi Efendi.

Havadis muharriri Al
Ha-

Bey.

Midhat Efendi
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Lebib Efendi.
Kazim Bey
Hayri Efendi.

- Sairlerden Fatih Efendi.

- Sairlerden Bursali Sakib Efendi
ve emsali kibar fudela, gelirlermis.

Bu kahvehane adeta mecmai fudala
"Akademisiyenlerin  kulfi.bii gibi "idi.
Ciddi bahisler ve hatta memleket mese-
leleri tizerine konusulur, siirler okunurdu.

Bu zatlerden bir 'takimi sabahlari
ve yaz giinleri de Ogleden sonra topla-
nirlarmis. Ogleden sonra gelenler iginde
satrang ve dama ve Osmanli oyunla-
riyle vakit gecirenler de olurmus. Bura-
sinin diger kahvehaneler gibi rastgele
miisteris1 yokmus. Adeta bu degerlere
minhasir gibi imis. Lakin kendileriyle
goriismek istiyen tanidiklar1 gelebilirler-
mis. Tibki bugiiniin cemiyetin iistiin
tabakasinda sayilanlarin devam ettikleri
sayil1 kuliiblerinden imis.

Ebiizziya merhumun tamidiklarindan
bir zatin Mahmud Pasa Kulubii hak-
kindaki rivayeti budur :

"Arasira Ahmed Farisi Efendi beni
de gotirirdi. Merhum ile sohbet ede-
bilecek zatler mahduttu. Ciinkii Arapca
konusabilenler yoktu. Edebi latifeler de
pek labuali idi.

Sairlerden
Sairlerden
- Sairlerden

il. BAYEZID'DE OKCULAR BASINDA
SARAFIM KIRAATHANESI

Bir yerde yalmiz dinlenilir, kahve
icilir, ve oturulursa ona kahvehane de-
nirdi. Eger gazeteler veya Kkitaplar ve
mecmualar var da okunabilirse oraya
kiraathane denirdi. Sarafim'in bu kira-
athanesine uzun kahve de derlerdi. Ba-
yezid'de Biiyilk Resid Pasa tiirbesiyle
kars1 karsiya idi. Bu kahvehanenin Pa-
sanin (1799-1857) son yillarinda ve yahut
vefat1 akebinde acildigi soylenir. Once-
leri burada Mahmud Pasa ve Ayasofya
kahvelerinde miilkiye ve adliye mazfi.1-
leri oldugu gibi miidiirler ve azledilip
bosta kalanlar toplanir.

"Ceridei Havadis" le "Takvimi Ve-
kayi" den ibaret olan ve biri her hafta
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Sali veya digeri Persembe giinleri nesre-
dilen bu iki_ gazeteyi en Once bir kahve-
hanede toplanip miisterilerinin okumasi-
na arzeden miiteveffa Sarafim Efendi-
dir. Sonralar1 Tercimani Ahval, Ruz-
name, Tasviri Efkar, Mecmuai Fiinun,
Mir'at gibi giinlilk gazete ve mecmua-
larin da cogalmasiyle bu kahvehane bir
kiraathane halini almistir. O tarihlerde
bazi ufak yeni ve isidilmemis eserler
tab' olundukca burast satis ve tevzi'
yeri olarak ilan edildiginden cok ragbet
gorurmus.

Sarafim nasirlik de etmistir. Ustle-
rinde: "Devleti Aliyyei Osmaniyede ki-
raathane mucidi ve memaliki Mahrusei
sahane umum matbuat merkezi okcular
basinda vaki Kiraathanei Osmani miidii-
rii Sarafim" kaydina rasgelinen bir cok
nesriyat vardir.

Bilhassa Ramazan geceleri
bir bezmi siir ve edeb olur.

-Namik Kemal
-Sadullah
-Halet
-Ayetullah

- Arif Hikmet
- Hasan Subhi
-Ali

-Refik
-Yusuf

Aziz beylerle
Vidinli Tevfik Pasa
Siilleyman Pasa

cidden

- Ceridei Askeriye muharriri kol-

agas1 Hacit Rasid Efendi.
- Said Efendi
- Kirtimi denen Dr.
Gazi Ahmed Pasa
- Maliye ve Maarif nazin
Yusuf Pasa.

Aziz Bey

olan

Ekseriya orada toplanir, edebiyat,
riyaziyat, siir ve hiilyadan siyasiyat ve
ictimaiyata kadar herseyden bahsolunur,
konusulur. Herkes yeni duyulan hadi-

seler, fenler ve yeni bilgilerden duyduk-
larim1 soylerler.

1 283 (1 866) Ramazami bu Kiraat-
hane en parlak bir devrini yasamistir.
O sene burasi adeta bir siyasi ve ictimai
bir kuliib haline donmiistii. Herkesce
yeni ve isidilmemis medeni ve ictimai
hususlar iizerine hazir olanlarin zevk ve
istifadesi artardi.

O senenin Ramazan gecelerinden
birinde Vidinli Tevfik Pasa Amerika'da
bir sakim mes'ele ilizerine konusulmus.
Namik Kemal, Ayetullah ve Hikmet Bey-
ler buna birer reddiye yazmag Uzerle-

rine almiglar. Ertesi aksam teravihden
sonra her iici de okunmus Namik
Kemal'inki begenilerek "Tasviri Efkar"

da nesri karsilastirilmis.!

Bu kahvehaneye giindiizleri haysiyet
sahiplerini celbedebilecek sebepleri cami'
oldugundan halktan kimse girmez. Bir
fincan kahveden 40 para "yani bir ku-
rug" alimir. Bu zaruridir. Ciinkii miida-
vimler esasen sayili, ve gelince de saat-
lerce oturup gazeteleri miitalaa ile vakit
gecirirler.

Sonralar1 Tuna, Bosna, Firat, Envan
Sarkiye ve Suriye gazeteleri burada tev-
zi' olundugundan vilayetlerden haber
almaga susamis olanlar toplamirlar. Sa-
rafim Kiraathanesini idare edenler gi-
derek tasrada bulunanlara Istanbul ga-
zetelerini ve yeni yayinlar1 vaki' siparis-
ler tizerine yollarlar. Bu vaziyet Sultan

Ikinci Abdiillhamid'in istibdad: baslan-
gicina kadar devam etmistir.

Mesrutiyet  yillarindan  sonra  bu
kahvehaneler acik kalmistir. Ben ora-

dan gecerken mahdud sayida miisterile-
rin gazete kolleksiyonlar1 karistirdiklarini
goriirdiim. Rahmetli Osman Ergin {ista-
dimiz da gecmis gazete kolleksiyonlarin-
da arastirmalarda bulunmak 1,m sik sik
devam ettigini naklederdi.

1 Mecmuai Ebiizziya. 5 Safer 1330, No. 131
basinda bir niisha 6nceden (S. 49) nesre baslanan
bu makale devam ediyor.
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111. KARAKULAK HANI
KAHVEHANESI

Okcgularbasi'ndan kirk elli metre-
ilerde kain olan bu hanin havlusunda bir
gazino °- Ramazanlar1 her gece ve diger
giinler Cuma ve Pazar geceleri Istanbul'-
un en meshur sazlarindan ibaret bir saz
takimi1 bulunur. Bu ciimleden bu taki-
muin orkestra sefi "Sazende Basis1" meshur
kemani Sebuh Efendi kendine has tavir-
larla saz calis1 musikiye meftun olanlari
celbederdi.

Gazinonun sahibi, Civanaki, ekse-
risi kibar olan miisterilerini hos tutmakta
ihmal etmez. Kendisi Kefalonyali ve sap-
kali, misterileri c¢ogunlukla Miisliiman,
iistelik de fazilet ve irfan erbabindan.

Ramazan geceleri iftardan sonra pek
cok zevat oraya gider. Saz da teravih na-
mazindan sonra baglar. Bu arada birkag
fincan kahve ile keyf catilir. Bu hazirla-
nan kahveyi pek medhederler. Yuvarlak
bir beyaz tepsi ortasinda zarfli bir fincan,
ufak bir sise cicek suyu, bir az da altun
gibi parlatilmig bakir cezvede kahve geti-
rilir ve iic ayakli ufak masaya birakilir.

Bu kahve ile sahur vaktine kadar ga-
zinoda oturmak ve saz dinlemek hakki
iki kurusa. Andan sonra icilecek kahve,
surup ve limonatanin beher fincan ve
kadehi bir kurus. Bu cihetle Karakulak
hanina az gelirliler devam edemez.

Kahvehanenin sathi zaviyesi amud
bir miiselles seklinde genis oldugundan
geceleri iki yiiz kisiden fazla miisteri gire-
bilirdi. Baz1 gece oturacak yer bile bulun-
mazdi.

Ebiizziya Tevfik Bey Sadullah Pa-
sayla Arif Hikmet Beyi Namik Kemal'in
delaletiyle burada tanir. Aym yerde Tu-
na Tahrirat Midiirliigiinden Halep mek-
topculuguna terfian memur olan Leskof-
cali Ismail Pasa Zade Sair Galib Beyle
tanmisir. Giizel bir simaya da sahip olan bu
zat ¢ok diizgiin konusur. Ve Hersekli
Arif Hikmet, Kemal ve Kazim beyler gibi
latibali tavirlar ve s6zleriyle meshur olan-

lar huzurunda konusamaz ve susarak onu
dinlerler.

Leskofcal1 pos biyikli, kumral ve giir
sakalli gozleri bakis1 siddeti heybetli bir
buyiikliikk verir, gayet iltifatci. Evzaiyle
azameti karsisinda insan bayagi sarsilir ve
g6z Oniinde giiya Sair Nefi canlanmis da
Sihami kazasindan bir beyit okuyormus
gibi bir hagyet hali tecelli ederdi. Galib
Bey vechen Midhat Pasa'ya da benzermis.

Ebiizziya Tevfik Bey bir vakitler Is-
tanbul'un haysiyetli ve irfanli olanlan
toplant1 yeri olan bu {ic kahvehanenin
son zamanlarim idrak edebilmis. Bu se-
kilde hikayelerini okumus olduk.

IV. TERAZICI BASI KAHVEHANESI

Edirne Kapisinda ! Savaklar Ces-
mesi'nin karsisindaki yolun sol kosesin-
deki Terazici Basi kahvesi Istanbul'un
en namli kahvelerinden biri idi. Tirk
Kahvehane mimari {iislubunun en giizel
bir 6rnegini teskil eden bu bina Ugiincii
Sultan Mustafa zamaninda insa olunmus-
tu. Genis kepenkleri, uzun sacaklari, her
tarafa acilmis pencereleri, etrafinin harici
peykeleri mermer doseli, dis sedirleriyle
biiyilkk bir kafes manzarasinda idi.

Bina sekiz koseli idi, tulani yapilmis
olan asil kahvehaneye iki tarafindan bir-
ka¢ merdivenle c¢ikiliyordu. Sirvanh kosk-
ler vardi.

Kismen mermer, kismen renkli tug-
la doseli olan bu sofanin ortasinda bes fis-
kiyeli ve ii¢ kat sebilli bir mermer havuz
vardi. Bir kenardaki kahve ocaginin di-
varlar1 ile harici divarlarin sagir yerleri
cinilerle kaplanmis ve giizel boyali tava-
nin oymalar1 yaldizla siislenmisti.

Sonradan bir ka¢ tamir goren bu
bina Ikinci Sultan Mahmud'u Adli sal-
tanatinin ilk yillarinda yanmis ve bunun

yerine bagka bir kahvehane insa olun-
mustu.

I Efdaliiddin Tekiner'in (Resimli Musa-
hebei Tarihiye) kitabindan naklen. Haluk Sehsu-
varoglu makalesinden. Cumhuriyet 1-6-1956.
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Bu kahvehanede asrin meshur med-
dahi Kiz Ahmed hikayeler sodylermis.
Ehli keyfden olup ve kesesinde bes on
kurus bulunup dc1 Kiz Ahmed'i dinleme-
mek zamanin hiikmiince vebalden addo-
lunurmus 1.

V. DIREKLERARASINDA MEHMED
EFENDIi KAHVEHANESI

1866 yilinda gazino olarak kurul-
mustur. Buras1 hakkinda gazetelerde: ...
Mehmed Efendi Gazinosunda Kiraatha-
nede oldugu misiillii her nevi' gazete ve
miitalaaya sayan kitaplar satilmakta ol-
dugu gibi orada dahi miitalaa olunmakta
ve mekruhattan gayri tiirlii mesrubat bu-
lundugu ve geceleri meddah sdylenmekte
oldugu yolunda ilan verilmistir.

KAHVE HAKKINDA BAZI MUHIM
NOTLAR

Balikhane Naziri Ali Ri:;,a Beyin on
Ufiincii asr1 hicrfde Ramazan
Adetlerinden

. . . Bir tarihde Iran suarasindan Hik-
meti isminde bir zat maruf kahvelerden
birisine gidip oturmus. Kahveci de alel-
usiil kahve pisirip vermis. Halbuki bu
miisteri kahveyi almayip su miifredi soy-
lemis:

Kahvei Ru siyah am ifmez Hikmeti

Hadid kahveci de derhal su sozle ce-
vap vermis:

Buna- ehli irfan serbeti derler, if tasin.

Son zamanlarda Direkler arasinda
meshur Haci Resid'in ¢ayhanesiyle bez
fabrikast kapu c¢uhadart oldugu halde
yalniz Ramazani Serife mahsus olmak
tizere yine Direkler arasinda bir diikkan
isticar eden meshur Hac1 Murad'in pisir-
digi kahveler pek latif oldugu gibi ca'li
hiddetleri de meshur idi.

I Abdiirrahman Seref Efendi Merhumun
Edirnekapisindan, Haluk Sehsuvaroglu makale-
sinde yer almistir.

Istanbul'da Avrupa beldeleri
gibi gece hayati olmayip yatsudan sonra
herkes ikametgahinda habi sukfina dal-
dig1 halde Ramazan geceleri halkimiz so-
kaklara dokiiliir. Kahvehaneler ve dik-
kanlar vakti sahura kadar ac¢ik bulunur.
Bunlarin kandilleri, fanuslar1 lambala-
riyle caddeler tenvir olunur. Bazi kahve
ler Oniine resimle miizeyyen ve kagittan
mamul hayali fener konulur. Aileler Ra-
mazan gecelerinde yekdigerinin hanele-
rine giderler.

. Bazi mahalle kahvelerinde lak-
lakiyat ile beyhude vakit zayi' etmemek
icin kitap miitalaas1 tensip olunur. Kah-
veci tarafindan sahaflardan kira ile (Kan
kalesi), (Hamza Name) ve (Battal Gazi)
misiillfi kitaplar tedarik edilir.

Kahvehane miidavimleri icinde oku-
masi1 olan bir miisteri kiraat edip digerleri
dinlerler. Kahveci kiraat eden miisteriden
kahve paras1 almaz.

. Baz1 semtlerde gencler kahvesi
ayridir. Geceleri yiiziik oyunu, tura oyu-
nu gibi oyunlar cikarirlar, cekigirler. Bu-
rada giiriiltii ve niza' eksik olmaz.

. Biiyiik dairelerde kahve cubuk
gelmesinde de bir nevi tegrifat vardi. Ev-
vela cubuklar uzun olmak ve kiymetli
kehriba ve belki murassa’ imamelerle
miizeyyen bulunmak ve mevcut. misafir-
lere bir anda verilmek sart idi.

. Kahve takimini dairenin kahveci
basis1 gotiirlip odanin miinasip mahallin-
de durur, kahve ibrigi sogumamak icin
sitil tabir. olunan giimiis zincirli atesdan-
lara mevzudur. Bu sitili hamil olan ya-
mak da kahveci baginin maiyyetinde bu-
lunur. Ne kadar misafir mevcut ise o ka."
dar da aga, kahveci basinin etrafina dizi-
lir, tepsinin iizerinde bulunan sirmali
pusideyi kidemli icagas1 kaldirip kahveci-
basinin omuzuna vaz' eder. Badehu aga-
lar kafesi giimiis zarflarla fincanlarn tep-
siden alip ve atesdan iizerinde bulunan
ibrikden kahveyi koydurup zarfin ucun-
dan tutmak sartiyle bir anda misafirlere
verirlerdi.
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SEMAI KAHVELERI VE
CENAB SAHABEDDIN !

Istanbul'un bir cok yerlerinde saz
sairlerinin devam ettikleri miiteaddit kah-
veler oldugu gibi mani, semai, ve des-
tan sOyliyen kahveler de vardir. Bu kah-
veler semt semt ekseriya mahalle tulum-
bacilarinin toplandiklar1 kahvelerdi. Bu
toplantilara saz sairleri de istirak ederek
muammalar ac¢ilir ve muammayi1 hallede-
ne para, sal, ipekli kumas gibi bir hediye
verilirdi.

Kahvenin calgi calinan sedirinin {is-
ti rengarenk kagitlar, yapma ciceklerle
siislenir, muammanin iistiine hediyesi ko-
nurdu. Levha halinde asilan bir muamma :

Ol nedir ki her bahar
Gelir bezme nazh yar
Opiip kokmak istesen
Hangeri cana kiyar
Yesil bir taht1 vardir
Baharda ahdi vardir
Tac olur giizellere

Ne yaman baht1 vardir.
Deme bu Lugaz nola
Diistiniip her kim bula
Iki harftir noktasiz
Halledene ask ola.

Boyle muammalar asilinca giinler-
ce o civar halkina bir zevk ve eglence
olurdu. S6z erbabi, tulumbacilar arasin-
da cahil, okuyup yazma bilmiyen isti-
dadli 6yle maniciler, destancilar ve mu-
ammalar tertip eden ustalar vardi ki deg-
me sairlerin bulamadiklar1 ince niiktele-
ri, cinaslar ve kelime oyunlariyle oyle kiv-
raklikla soylerlerdi ki herkesi hayrette
brrakirlardi.

Uzak yerlerden haber alanlar gelir,
toplanir sazlar calinir, zilli masa, darbu-
ka, ¢igirtma ile semailer, destanlar oku-
nur. Karsilikli maniler sdylenir, muam-
malar halledilirdi.

I Bu kistm: Musahib Zade Celal. Eski Istan-
bul yasayisi. 1946/S. 101 eserinden kisaltilarak
alinmistir.

Kahvede asili muammay1 saz cala-
rak, zarif niiktelerle hallederlerdi. Muam-
ma hallinin giil noktasiz iki harf oldugunu
bu suretle herkes anlardi.

Ayak takimi dedigirhiz bu tulumba-
cilar arasinda yapilan mani miisaba-
kalarina gelince mani iistadlarindan biri
giilerler diye bir ayak (kafiye) tutar, ona
biri cevap verir. Darbuka, zilli masa, ¢1-
girtma calar, okur.

Adam aman, adam aman giilerler

Adam aman, adam aman kalem

parmak giil eller.

Bahc¢ivan bahti bende yok, fidan oksar

giil eller.

Diger biri:
Bir mektebi aska diigse soyletirler,
giilerler.

Adam aman, dertliyim aman
Diger biri giilen az diye bir ayak
tutar. Zilli Masa, darbuka, cigirtma ca-
lar, okur.
Adam aman, giilen az, adam aman,
giilen az.
Biilbiil kanadin kirilsin, nigin ettin
giile naz.

Bu semai kahvelerinde 70 sene 6nce
adi giinlerde oldugu gibi Ramazan gece-
lerinde, Bayezid'de Cesme Meydaninda,
Fatih'de, Tophane'de, Firuzaga'da, Us-
kiidar'da, Yenicesme'de, Tascibasi dutlu
kahvede-semai kahveleri vardi.

Rahmetli Cenap Sahabeddin, tibbi-
yenin son siniflarinda iken o zaman inti-
sar eden edebi mecmualara siirler gonder-
mege baslamisti. Ramazan geceleri dahi
birka¢ arkadasla beraber Bayezid'de Se-
mai kahvesi karsisindaki mahallebici diik-
kanina girer, sdylenen manileri, destan-
lar1 dinlerdik.

Mahallebici ditkkanindan dinleme-
mizin sebebi Cenab'in ve arkadaslart Emin
.Akif, Kehhalzade Mehmed Ali'nin arka-
larindaki yaka ve kol kapaklar1 kirmizi ka-
dife {iizerine, omuz baslarina kadar kir-
miz1 ipek seridlerle donanmis, o zaman
tibbiye mektebi iiniformalarinin kahveye
girmemize engel teskil ettigindendi.
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Mani soOyliyenlerin kafa yormadan
bulduklar1 kafiyeler, merhum Cenab'i
hayrette birakirdi. Not defterini c¢ikarir,
kaydeder, yumrugunu deftere vurarak:

- Bu adamlar okuyup yazsalardi
neler soylemezlerdi diye haykirirdi.

RESSAM ALI RIZA BEY VE
KAHVEHANELERIMIZ

Bir sanatkar farzedin ki tamami do-
gustan ve yarisi da istidadinin feragatle
ilerletilmesinden resim yapmaga merak
etmis, artik muhitinde gerek dogdugu
ve ilerledigi sehirde ve gerek garbin sa-
nat yuvalarindaki usullerle sanat yapma-
ga gayret gostermistir. Bunlar i¢inde sular,
agaclar, vadiler ve daglardan miirekkep
olanlar vardir ki sanat kiymeti olanlar
bir tarafa birakilacak olursa bir mana
ifade etmezler. Zira memleketlerinin ta-
bii manzaralar1 hari¢, tarihi ve pitoresk
yerlerini i¢ine alsalardi muhakkak ki bir
sanat eseri olmasalar bile bir kiymet
tagirdi.

Bu cihetle ressamlarimiz, Ali Riza ve
talebesinden Cevad Beyler gibi devirle-
rinin cogu bugiin mevcut olmayan hati-
ralarini tesbit etmege heves etmelidir. Zi-
ra Onlerinde boyle iki mithim ve gecmis
misal ve eserleri de vardir. Eger boyle
calismalar ihmal olunursa vazifelerinin
memleket hizmetinde noksan birakildig:
intibami hakli olarak uyandirr.

Iste bu bahiste ancak ressam Riza
Beyi misal alabiliyor ve digerlerinden or-
nekler vermiyoruz. Riza Bey'in yaptikla-
rindan ¢ogu millete mal edilmistir. Yiiz-
lerce ornekten ibaret kolleksjyonu Anka-
ra' da Milli Kitiiphanededir. Mithim bir
kism1 ¢ocuklarindadir. Goriilebilir ve c¢o-
gunun da bende fotograflar1 vardir.

Riza Bey .bilhassa Kahvehanemizin
miidavimi olmamakla beraher yol ugragi
yerlerde olmasindan ve resim hevesinden
pek cok kahvehaneyi tesbit etmistir. Bil-
hassa bundan 60 sene 6nce oturdugu Ib-
rahimaga' daki meshur ve lakin simdi
oradan silindirle liizumsuz gecen sosenin

alt1 metre asagisinda taslar1 ve kitabesiyle
buldozlarin tasidigt molozlarin altinda
kalan Saraclar Kahvehanesi. Miiteaddit
resimlerini yapmistir. Hatta Kahve oca-
gina kadar her tarafi ictimai tarihimize
mal etmistir.

Buna benzer daha ¢ok misaller veri-
lebilir. Modelleri ve yaptig1 karakalem
ornekler arasinda kahve cezvesi, fincan,
toz kahve ve sekerlikler; Kizil Saray Kar,-
yesinden kahve sogutucusu kahve takimi
dolab1 ve iskemlesi, kahvehanelerde iic
ayakl ateslik "ocak" sicak su kab1 ve saire
bu meyanda gosterilebilir. Yaptig1 resim-
lerden bazi kahvehanelerin dis goriiniis-
leri de yer almaktadir. Bunu kendi kara-
kalem {iislubiyle yapmistir. Bu cihetle ic-
timai hayatimizin kahvehaneler faslina
gecebilecek olanlariyle burada da kendi-
sini hayirla andirmaktadir.

Bir dee rahmetli deniz kenarlarinda
tasavvur ettigi kahvehaneleri hayalinden
canlandirmis, sulu boya ve yaghh boya
tablolar da yaptigi gibi birbirine yakin
fisitk agaclar1 aralarina da asma yazlik
kahvehaneler tasavvur etmis ve ona dair
glizel cizgiler terketmistir. Bunlar fikir-
den bile olsa tasavvurlari ve Istanbul'un
glizelliklerine asik Riza Bey hocamizin
bu istiyaki gorenlerde tesir birakmakta-
dir. Ruhu sad olsun.

KAHVEHANELER MIMARISI
Dr. Rifat OSMAN

Bu mevzuda memleketimizde en gii-
zel bir makaleyi kaleme alan 25 sene Edir-
ne'de oturup hem mesleginde ve hem de
mabhalli kiiltiir tarihinde miihim hizmet-
ler goren Dr. Rifat Osman Bey merhum-
dur.

"Memleketimiz tarihinde miikeyye-
fata bir bakis, kahvehaneler" hakkindaki
etiidiini Belediye Mecmuasr (No: 87
1931) niishasinda nesretmistir. Bundan o
zamanin kadirsinas mektupcusu Osman
Nuri Ergin Bey ayrica bastirmistir ki
Istanbul Belediyesi Istatistik ve Nesriyati
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Miidiirliigiiniin 7 c1 numarasini almak-
tadir.

Bu miihim etiidiin resimlerini o za-
man biz temin etmistik. Onlar1 ve hazir-
ladig1 kahvehaneler planimi buraya ali-
yoruz.

Eser kahve ve kahvehaneler tarihi.
Kahvehanelerde kullanilan mimari tarzi,
boza ve meyhaneleri icine almaktadir.
Rahmetli kahvehanelerin mimarisi hak-
kinda sunlar1 yaziyor. Ehemmiyetine bi-
naen aynen aliyoruz :

(Tiirkler insa ettikleri binalarda dai-
ma sabit bir tip, bir model takip etmisler-
dir. Dini mimaride ve mesela camilerin,
medreselerin insasinda degismeyen bir
sekil ve tertibati yaptiklar1 gibi han, ha-
mam, sebil, ve bunlara miimasil halka
mahsus umumi binalarda kezalik sabit
bir niimuneden ayrilmamaislardi.

Hicri 10go ve 1 240 tarihleri arasinda
miirur eden 1 70 senelik bir zaman zar-
finda Istanbul ve miilhakatile Edirne,
Selanik, Manastir, Serez'de insa edilmis
otuzu miitecaviz kahvehanenin ziyaret
ve tetkiklerine muvaffak olduk. Bunlarin
biinyeleri su parcalardan miirekkepti :

Kahvehanenin dis kapisindan mu-
rabba veya mustatil seklinde ve binanin
umumi viis'atina gore biiyiik veya kiiciik
bir mahalle girilir. Buraya (Orta mey-
dan) diyorlar. Bunun iki ii¢ veya dort
tarafim (Kaplamalik) veya sedir, kerevet
denilen 80-90 cm. Yiiksekliginde oturma
yerleri ¢eviriyor.

Selanik'le  Karaferye'de  gordiigiim
iki kahvehanedeki insa tarihleri her hal-
de Barok tarzimin baslamasindan daha
evvellere miisadifdi, kapilarindan girilin-
ce 4 X 4 metre viis'atinde kundura cika-
rilacak bir pabucgluk vardir. Bundan .son-
ra 20-30 cm. Yyiksekliginde tahta doseli
meydana geciliyordu; bu meydanin etra-
finda bir koy evinin (konuk odasi) (Misa-
fir odas1) gibi 25-30 cm. yiiksekliginde ve
80 cm. derinliginde kerevetler vardi.
Bunlarin arka tarafinda ev ocaklarina
tamamen miisabih bir ocak ve yanlarin-
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da divar i¢inde kapakli dolaplar yerlesti-
rilmistir.

Ocagin  bulundugu kosenin kargi-
sindaki kosede 2 basamakli, dar bir mer-
divenle cikan ve cami maksurelerine ben-
zeyen etrafi parmaklikli ve kerevetli 20-
25 kisilik bir (Bassedir) vardir.

Istanbul ve havalisi de dahil oldugu
Rumelinin pek cok yerlerinde HKose)
denilen bu hususi yere (Bagsedir) ve ba-
zen (Sedirlik) de diyorlardi.

Bu husus} kose sedirlikleri kahveha-
ne miidavimlerinin imtiyazli ihtiyarlari-
na, hocalarima ve hatirhh miitegallibeler
yardakcilarina  mahsusdur.  Cahillerin
(kudemanin genglere verdikleri isim) bu-
rada oturmalarina katiyen miisaade edil-
mezdi, hatta kahvehanelerde cahillerin
yiiksek sesle konusmalari, giiliismeleri, tii-
tiin cubuk, nargile igmeleri meayipten idi.

Bas sedirin yakininda ve kerevetin
nihayetinde Oniinde bir post bulunan bir
kac g6zl bir ceviz cekmece vardir. Bas
ucunda da toplu bir saat. Burasi ekseriya
yashh ve hatta tiryaki miza¢ kahvecinin
yeridir. Kahvehane (mahalle kahvesi)
sinifindan ise bu adamlar imam, muhtar
kadar o mahallenin islerinde niifuz ve
salahiyeti haizdir. Eger kahve (esnaf kah-
vehanesi) ise yiizde doksan esnafin Ulusu
(Kahyasi) dir.

Bu (kahveci Baba) larin yerleri ya-
ninda bilcimle takimlar1 ihtiva eden
(tezgah) bulunur. Bu eski kahvehaneler-
de al¢idan insa edilmis miizeyyen baslikli
ve yasmakli bir zarif ocak vardir; bunun
sag ve solunda divarin i¢ine yapilmis et-
raft kabartma al¢1 nakigh raflar bulunur
ki isimleri (delik) tir; fincanlar (eski
isimleri "tas", zarflar siralanmislardir.
Maamafih (Bassedir) miidavimlerinin
tas ve zarflar1 ayr1 bir yerde muhafaza
olunup diger miisterilere verilmez. Delik-
lerin yakininda darca ve yiiksek ve divar
icine oturtulmus tahta kapili dolaplarda
evailde c¢ubuklar ve sonralar1 marpuclar
konulmustur.
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Kahvehanelerin b:izilarinda tezga-
hin yakininda son senelerde tras ve sair
berber takimlarini ihtiva eden dolap, ma-
sa ve birde berberlere mahsus koltuk ve-
ya iskemle bulunur. Bir ve birbucuk asir
evvel insa edilmis kahvehanelerde bu yer-
lerin de bir hususiyeti vardir. (Levhaya
miiracaat).

Gorebildigimiz bu eserler 1 2 ci hicri
asir evsafina ait olup berberlerin bas yi-
kadiklar1 hususi takimlarda bu mahallin
hemen daima sag tarafindadir. Demirden
mamul bir kol demiri divara tutturulmus
ve bunun ucuna dibi musluklu bir giigim
ince zincirle asilmistir. Berberlerin tras
legenlerinin ii¢ biiyiikliigiinde kenar1 hal-
kali ve divara asili duran bir legen igine
uzatilan bas, asili giiglimden akan su ile
yikanir. Bu berber yakin zamanlara ka-
dar cilt hastaliklari, yaralar tedavi ettik-
leri gibi siinnetcilikte de miitehassis idi-
ler; el'an surada burada kacak suretiyle
dis cekip cene kemiklerini sakatladiklari
da vardir.

Kahvehanelerin ortalar1 mermer ve-
ya tas doseli idi. Bu hususta kahvecileri
hiikiimet mecbur ediyormus !. Kahveha-
nelerin divarlarinda (kandil deligi) deni-
lan kiiciik yerler yapilmis olup petrol lam-
balarinin icat ve istimallerinden evvel
kandil veya mumlarin buralarda yakil-
dig1 ve is ve kokularinin harice ¢ikmasi
icin ince- bir menfezli baca da yapildigi
gOriilmiistiir.

ISTANBUL VE ANADOLU
KAHVEHANELERI

Bu bahsi Nihad Sami
dinliyelim :

Banarli'dan

I Edirne Ser'iye Mahkemesinin birka¢ asir
evvelki kayit defterlerinde (1172 H.) tarihli Istan-
bul'dan gonderilmis bir emir sureti vardir. Bu
emirde kahvehane, bozahane, firin, kasap, seker-
ci, bakkal, halviyat diikkanlar1 zeminlerinin tas
doseli olmalar1 lazim iken her tarafta esnafin bu
ciheti ihmal eylemelerine mebni bunlarin mec-
buri tutmalar1 ve bu yerleri mermer veya kaya-
dan dosemeleri liizumu bildirilmistir.

Baslangicta Tiirk Kiiltlirtinii yiiksel-
ten birer akademik muhit vazifesi goren
Istanbui kahvelerinin zamanla ilim ve
Edebiyat1 kahvehane sohbetlerinden iba-
ret sanub, ancak orada Ogrenen Alayh
alim ve sairler eline diiserek Kkiiltiire su
katmalarina mukabil, Anadolu kahveleri,
asirlarca halk hayatinin en canli birer
kiultiir, sanat ve irfan merkezi oldu.

Basta saz sairleri olmak tiizere halk
hikayecileri. Karagéz ve orta oyunculari,
hatta son asrin tuluat tiyatrolar1 Tirk hal-
kin1 en cok kahvelerde eglendirip, kah-
velerde uyandirdilar. .

Imparatorluk devrinde asker olarak,
biiyiik Tiirkiye'nin dort yanimi goérenler
ayni kahvelerde hemsehrilerine hemen he-
men diinyay1 tanittilar.

Bu yiizdendir ki merhum Resad Nu-
ri "Anadolu Notlar1" 1nda kahvelerin
milli kiiltiirimiize ve halk irfanina hiz-
metinden adeta siikranla bahseder.

ANADOLU KAHVEHANELERI

Bu da miihim bir konu. Her sehrin
ictimar tarihi yaninda buna da yer ver-
meli ve mehma emken sakinlerinden me-
rakli olanlar bu bahsi derinlcstirmelidir.
Hep biliriz ki asirlardan beri is adamlari
icin lizumlu Anadolu'nim kahvehaneleri
Istanbul kadar cok sayidadir. Anadolu'-
da ve lstanbul'da sayilarinin cok olma-
siin her halde kadin ve erkek Islamiyet
gelenekleriyle de ayr birer ictimai alemde
bulunmalarindan. Kadinlar komsu de-
dikleri tanidiklarina tesrifatsiz giderler.
Erkekler akrabasi miistesna Oyle rastgele
kadin topluluklarina gidemez. Kahveha-
neler sayilarinin ¢ok olmasi sebeplerinden
birisi de budur. Bu cihetle Anadolu'daki-
ler soylece afaki olarak bir nazar atfeder-
sek bazi hususiyetlere sahip olduklar1 ade-
ta gecer gibi az devam eden i¢ seyahatle-
rimiz goziimiize ¢arpar. Izmit, Edirne ve
Bursa kahvehanelerinin Pitoreks taraflari
oldugu gibi bir asir 6nce Bursa'dan gecen
Ressam Brindizi, Pinar basinda akan de-
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renin Oniinde kahvehane ve devam eden-
lerinin bir tablosunu viicude getirmistir.
Burasinin bu asir basindaki eski sekle ya-
kin degisikligi bir kartpostala mevzu ol-
mustur. Edirne'dekilerle Ressam ve Dok-
tor Rifat Osman merhum mesgul idi.

Kiitahya'da da sayica kahvehaneler
coktur. Memleketimizde nasil ki ayn1 esas-
tan gelmek tlizere mahalli hususiyetler ve
giizellikleri ve devirleri modalarini icine
alan bir eski ev stili viicut bulmussa kah-
vehanelerin de kendilerine gore diger bii-
yiik sehirlerdeki emsalinden 6rnek alina-
rak yapilmis zarif olanlar1 vardir.

Bunlardan Kiitahya'da hala du-
ran zarif misalleri az degildir. 1916 'da
meshur Hattat Haci Hasan Riza Efendi
Enistemin mahdumu Muallim Siireyya
Saltuk birgiin boyle bir kahvehanede bir-
likte gittigi dostu ile oturur. Kahveci yas-
lanmis bir pehlivan ve ayni zamanda
halk sairlerinden. Siireyya beyden duvara
bir manzume yaz der. Gelip gecenlerden
nazim soyliyenleri yakalarsa istermis. Iste
duvara rik'a ile yazilan:

Bu kahve bir hucrei dirini asikanidir.
Hasan Cavus anda bir piri pehliva-
nidir.
Huda kilsin saadetle kaim hem
Kiitahya boyle merdaniyle kamiira-
nidir.
I¢in, sohbet kilin bunda ey canlar
Bu diinya sanmaniz kim kamuranidir.

ISTANBUL'un BUGUNKU
KAHVEHANELERI

Cocuklugumuzun_ bizde biraktigi ce-
kingen intibalardan mi, nedendir? kahve-
hanelere devam diye bir huy edinemedik.
Zira eski Istanbul terbiyesinde bizlere
gecici arkadas edinme izni de yoktu.
Binaenaleyh boyle toplanti yerlerinden
uzak kalirdik. Fakat bukadar yasadiktan
ve tarihi icinde bulunduktan sonra eski-
leriyle mukayese edersek bugiin buralara
devami okadar cazibeli bulamiyorum. Va-
kia gerek bogazinda gerek sehrin diger
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semtlerinde, Anadolu'daki sehir, kasaba ve
koylerimizde oldugu gibi kahvehanelerin
sayist artmistir. Fakat ucuz olmasindan
devam edenler ancak cay icebilmektedir-
ler. Adeta buralara istiyenlere halis kahve
pisirilmekle beraber isimlerine c¢ayhane
demek daha dogrudur. Hatta bunlarin
sayisina Anadolu sehirlerinde merkezles-
tirilmege baslanan ve garaj denen gelip
gidenlerin toplandiklar1 yerlerde de sayi-
lar1 bir hayli artmistir. Memleketimizde
niifus ve hareketin artmis bulunmasindan
hepsi de miisteri bulabilmektedir.

Istanbul'un simdi kir kahvelerinden
ziyade bilhassa yazlart i¢in en ¢ok gidilen
semti Bogazicinde de bahgeli kahvehane-
ler sayilamiyacak derecede de cogalmis-
tir. Eski usul ve istilde Taslik kahvehane-
sinde kahve verilmesi ananesi meraklila-
rinin istedigi nisbette belki temin oluna-
bilmektedir. Fakat simdi Bogazi¢inde miis-
teriler pahali diye istemeseler bile ufak
semaverlerde cay servisi adeta moda ol-
mustur. Bugiiniin bu seyir kahvehane-
lerine gidenlerin i¢megi tercih ettikleri
yegane sey caydir. Oyle limonata ve diger
istenilen -icki hari¢c- hususlarda arzu edi-
lenleri yapan yerler de vardir.

Kahvehanelerin  vaktiyle mubhtelif
yerlerde bugiinkii kadar olmasa bile ¢ok
bulunmasi eski ictimai yasayisimizda ka-
din ve erkek topluluklarinin ayr1 mevcu-
diyeti idi. Amma simdi sehir ici kahveha-
nelere kadin ve erkek gitmek yine bahis
mevzuu degildir, gelip gecerken bir parca
ilismek miistesna Ancak sehir dis1 bugiin-
kii anlamca c¢ayhanelerine kadin ve erkek
gidilebilmektedir.

Eskiden kahve tiryakilerinin ¢ok ol-
dugu isidilirdi. Simdi bu iptila azalmistir.
Sebebi de Ikinci Cihan Harbinde harigten
gelmesinden kahvenin bulunamamasi ve
gecen on sene zarfinda idaresizliklerden
zaman zaman kahve darligi olmasi1 halki
bu aliskanliktan uzaklastirmistir. Simdi
onun yerine caya duskiinlikk fazladir.
Onun memleketin her tarafinda hazirlan-
masinda titizlige riayet edenlerin sayisi
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da maalesef baz1 yerlerde laiibalilige ka-
dar varmaktadir, diyebiliriz. Eski ihtima-
mi1 gosteren yerler meshurdur. Bugiin bu
meshurluk adedlerinin bukadar artma-
sina ragmen ancak mahdut yerlere mah-
sus olarak duyulmaktadir. Baz1 kahveha-
nelerimize yani bugiiniin ¢ayhanelerine
bu eski dikkatin 6rnek olmasini goniil ne
kadar arzu etmektedir. Hele sehirlerin i¢
kismindaki kahvehaneler, eger sahipleri
bu zeneatlerine merakli degilse tziici
mahiyetten uzaklagamamaktadirlar.

DIGER KAHVEHANELER

Koprii Basinda "Emindnii meydani-
na nazir" Valide Kiraathanesi oturup
keyfle kahve icilmege mahsus bir yer te-
sirini vermezdi. Zira onii diikkanlar ve
tistlerinde odalariyle manzaray:r kapatir
ve meydan goriinmezdi. Buras1 adeta is
adamlar1 i¢in bir bulusma yeri idi. Hatta
bu kiraathanenin perisan ve kirli hali Mi-
sirli bir zat tarafindan aci tenkidlere ug-
ramisti.

"Istanbul'un eski sira kahvehanele-
rinden bir takimi da Siilleymaniye'de Tir-
yakiler carsisinda idi. Fakat bunlar afyon
almaga mahsus mahaller sayildigindan
devam edenler mahduttu. Nitekim Is-
kender bogazinda ve Cifte Furunlarda
esrarkeslere mahsus olan kahvehaneler de
60 sene ©once agikti. Bugiin Istanbul'un
muteber bir semtinde Paris'deki benzer-
leri gibi mitkemmel bir kahvehane tesis
edilse, cay, cikolata, siitlii kahve de hazir-
lasa, giindelik gazete ve haftalik mecmua-
larla Avrupa'nin resimli yayinlarin1 da
bulundursa "Erbabi haysiyetten" pek cok
miisteri kazanabilir. Halbuki bugiin Is-
tanbul'da muteber bir semt gosterilmesi
de zordur, demektedir", Ebiizziya Tevfik
Merhum.

Cogu esash yapilmis degildir ve siis-
lenmesine ve eski ananelerin de yasatilma-
sina kiymet verilmemektedir. Oyle buna
hevesli olanlar da ¢ok degildir. Ciinkii

cogu perisanlik i¢indedir. SOyle insan bir
deniz kenar1 kahvehanesinde vapur veya
birisini bekleme vesiylesiyle otursa bugii-
niin ¢ok yerlere sari derbederliginden tizii-
lir. Sonra hizmetdeki laiibalilik, gerek
kahve veya bilhassa cayin pisirilmesinde
gosterilen ihmal de insanin oralara gitme
ve bir miiddet kalma hevesini baltala-
maktadir.

Gecgmis asirlarda ve bilhassa bu as-
rin bas altmis senesinde Istanbul'un soh-
ret kazanmis kahvehaneleri sayisi maa-
lesef azalmistir. Adetce bugiin muhakkak
ki daha coktur. Fakat seviyyece eski ol-
gunluk ve cazibeye malik degildir. Ma-
halle ve semt kahvehanelerinin eski cazi-
besi kalmamisdir. Kahvehanelerimizin ta-
rihine ve pek nadir olmayan eski resim-
lerine ve toplanan malumata dayanarak
diyebiliriz ki bugiinkiiler birkag istisnasini
birakin birer zevksizlik menbar gibidir.
Maalesef bu tarihe eskileri kadar cazibeli
gecmiyecektir.

Taslik'ta yeni bir kahvehane yapil-
mis ve onun mimari seklinde eskiye mii-
him meyiller gosterilmistir. Onu buraya
gecirmekle iktifa ediyorum. Herhalde bu-
glinkii  kahvehanelerin belki liiks itlak
olunan kismina bir misal olarak gosteri-
lebilir. Vaktiyle cayhanelerin, caylar1 ve
demlenmeleriyle sohreti vardi. Cogunun
sahipleri bu ise merakli idiler. Buraya
konan babhislerin i¢cinde teferruata baz ti-
tizlik ve ihtimam misallerini goreceksiniz.
Kahvehaneler icin boyle iyi soh-
retler vardi. Biraz kahveye ve agzinin ta-
dina hakli olarak diiskiin olanlar bunlari
arar bulurlardi. Belki bugiin pigirmekte
dikkatli olanlara ve iyi pisirenlere ragbet
edenler vardir. Biz tanimamis olabiliriz.
Fakat eski kahvehaneler ve oradaki lez-
zetin bugiin ¢ok azaldigim teessiirle soyli-
yebiliriz.

SUR DISI

Istanbul'da Sur disinda Yedikule'den
Ayvansaray'a kadar bilhassa sehre giren

KAHVEHANELER
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kapilar yanminda miiteaddit ve bilhassa
glizel tarafi olarak bahgeli kahvehaneler
vardir. Benim maksadim bugiin eski ha-
vast kalmiyanlara temas etmemektir. Es-
kisine nazaran bu kahvehanelerin sayisi
azalmig degildir. Fakat civarin eski husu-
siyetlerini muhafaza eden taraflar1 eskiyi
hatirhiyanlar1  tatmin etmekten uzaktir.
Yedikule'den c¢ikan kapit sagi ve solunda
ve hatta karsisindakiler, Silivri Kapisi,
Seyyid Nizam ve Balikli Yolu, Mevlevi-
hane Kapisi, Top Kapisi, Edirne Kapisi
yanindakiler ve hatta civarindakiler bil-
hassa Cuma ve Bayram gibi tatil giinle-
rinde kalabalik olurdu.

Bu sirada kahvehanelerin en giizel-
lerinden birisi Edirne kapis1 ile Topka-
p_is1 arasinda Bayram pasa Deresi tizerin-
deki idi; Burasi yarim asir 6nce bir sey-
ran yeri idi. Hatta mahalle tulumbacilari
da tulumbalariyle gelerek ufak ve arala-
rinda kosma miisa balar1 yaparlardi. Ge-
len halk da temasa eder ve davul zurna
calanlar da halktan para toplama baha-
sina istirak ederlerdi. Bu civar i¢in cidden
bir haftanin dinlendirici tatil gezintisi
olurdu.

Bu kahvehanelerin diger giinleri sa-
kin ve tenha gvcgerdi. Aksamlar1 sehir dis1
kdy ve* mahallelerinde oturanlarin bir
dinlenme yeri olurdu. Fakat diger saat-
lerinde bos denecek kadar sakindi. Oraya
yiiksek mekteplere devam eden talebenin
imtihanlar1 zamaninda ugrak yeri olurdu.
Zira siikunet i¢inde 10 veya 20 paray1 go-
ze alarak cay veya kahve getirttiler mi
aksama kadar derslerini ¢alisir ve miiza-
kere ederlerdi ki 1915-1920 Tip Fakiilte-
sinde talebeden iken imtihan zamanla-
rinda, kaldigim Haseki semtine yakin, Si-

livri kapis1 veya Mevlevihane Kapisi
kahvehanelerinin  yazlik  bahgelerinde
otururdum.

Buralarin bizleri cezbeden tarafla-
rindan biri de acilip sagilarak oturabile-
ceginiz golgeli ve havadar bahceleri ol-
mast idi.

Sur disinda ahbabin bulusma yerleri
olduklar1 da goriiliirdii.

Bizim gibi o zaman da gencglere bil-
hassa bu sur disinin ragbette olmasina sii-
kunetleri ve bilhassa bahceli olmalar1 se-
bebdi.

Fakat temin ederim yarim asir once
bu kahvelerin ¢ok cazip ve kibar taraf-
lar1 ve hatta rabitaliliklarn vardi. Fakat
simdi o civar kahvehanelerinin yerine kaim
olanlarini bilemiyorum. O cihetle bu bahsi
bugiinler i¢in oralarda dolagtirmiyacagim.

USKUDAR VE CiVARI
KAHVEHANELERI

Bu tarafa gecince aklimiza Harem
Iskelesi yaninda bir bucuk asirlik bahceli
Pasa Baba kahvesi, Salacik iskelesindeki
karsilikli eski bahceli kahveler, Thsaniye-
de Tunusbagindan Divar dibi'ne. giden
yol kenarinda Cicek¢i kahvesi, Ibrahim-
aga ve Saraclar kahvesi, Divardibi Kah-
veleri. Uskiidar ve Balaban iskelelerinde
kiyida olanlar, Camlica surlari, ve seyir
yerlerinde yazlik, Kisikli'da, Tophaneli-
oglunda ve Baglarbasi'ndakiler ve diger-
leri hatira gelir.

Bunlar elbetteki bahgeleri ve bina-
lar1 itibariyle ayni1 havayi tasirlar, fakat
manzaralar1 semtlerine gore degisiktir.
Uzak yerlerde oralara gitmek de vakit
alir ve bir az da gecmis asirlarda yorgun-
lugu mucibdir. Bu cihetle oralarin ragbeti
ve hosa giderligi bu nisbette artar.

Bunlarin kendilerine goére hususi-
yetleri, miidavimleri, sohbetleri, eglen-
celeri vardir. Oyle kendiliklerinden tasnif
ve tadile ugramistir ki gidenler seviyyele-
rine gore belirlidir. Hele Istanbul, Bey-
oglu ve Kasimpasa semtinde oturanlar
icin buralara ge¢cmek aylar once zihinle-
rin tasarilarindan dogdugu cihetle can
alicidir. Adeta kendi semtlerinde miida-
vim olduklar1 kahvehanelerin zarif yaz-
Iik kuliplerine gider tesiri de vardir.
Sonra ekseriya karsi taraftan buraya her
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iki cihetteki aginalar sozleserek de gi-
derler.

Mesela Cicekci Kahvesi edibler, sa-
irler ve muharrirlerin makarridir. Mual-
lim Naci, Sair Uskiidarli Talat Beyi ora-
da goriir. Kismen bunlara mevzuumuzun
birkac yerinde temas ettik. Tekerriiriin-
den cekiniyoruz.

Bu kahvehaneler resim yapmak igin
hitkkiimran oldugu semtlerde Ressam Ali
Riza Bey hocamizin en iyi bildigi ve etid
defterlerinde tesbit etmegi ihmal etmedigi
giizel mevzulardandir ki hele onun cesitli
resimleriyle kara yollarinin ictimai kiil-
tirlimiizii hice sayan tasaronlarin ihma-
liyle bugiin 4 metre yerin altinda kalan
Ibrahimagada Saraclar kahvehanesini ta-
rihimize maletmistir. Bunda talebesin-
den sabik Sehremini muavini Ressam Se-
rif Bey'in de bir tablosu var. Yani bunlar
ressamlarimizin tarihde ictimai yasayi'si-
miza kiymet verenlerince ilham menbai
mevzularindan da olmustur. Bunlar hak-
kinda kimbilir ne gibi rivayetler Otede
beride aradiklari nisbette bulacaklari bek
lemektedir.

Sonra Uskiidar Anadolu'ya giden
menzil yolumuzun basidir. Esasen Uskii-
dar, menzil demektir. Bu yol Uskiidar,
Karacaahmed icinden ve Ibrahim aga-
nin yanindan gecger. Yol boyunca, adetleri
maalesef hergiin azalan agik namazgah-
lar sayisinca da dinlenme, bekleme ve bazi
ihtiyaglar1 temin etme yerleri mahiyetin-
de kahvehaneler sirali idi. Iste Divardibi,
Saraclar, Ibrahimaga kahveleri bu yol
boyunca idiler. Yani menzil yollarimizda
bugiinkii kara yollarinda yapilan veya-
hut hazirliklar devrelerinde bulunan is-
tirahat yerleri makamina daha asirlarca
once kaim olmustur. Yolboyunca namaz-
gahlarda fakirler istirahat eder, kahveha-
nelerini varliklilar tercih ederlerdi. Bizim
tarihde menzil yollarimizin da asla yazil-
mamis ve hatta toplanmamis mithim inti-
balar1 vardir.

USKUDAR'da CICEKCi KAHVESI

Tunusbagi'ndan Karacaahmedi so-
la alarak Divardibi'ne sagda yolun orta-
sinda Pertev Pasa camiine gelirken Ihsa-
niye'de Namazgaha sapan yol basinda
ve Selimi Salis tugrali cesmenin karsisina
rastlar. Bir katli ve kirmiziya boyali, bah-
¢e icinde bir- binadir. Halen kapahdir.
Kiralik ev gibi kullamilmaktadir. Sahibi-
ne Haci derlerdi. O da Cigekci Aziz'den
tutmus.

Bundan 45 sene once acikti. Yazin
bahcesinde oturmak mutaddi. Vaktiyle
yeri bir acik namazgah imis ve mihrabi
tast ve abdest muslugu i¢in tulumbali ku-
yu vardi ki ben hatirlarim.

Civarin asker ve sivil, emekli ve giin
gormils sakinleri, edibler ve sairler, bura-
ya adeta yazhik ve kishk semti kuliibii gi
bi devam ederlerdi. 1218 'de ressam Riza
Bey hocamla resim yapmak icin dolasir-
ken bir miiddet burada oturmus ve ihti-
yar kahvecisiyle goriismiistiik.

Yine bu senelerde hayatta olan Hat-
tat Hakki Bey iistadimizin pederi Hattat
[Imi Efendi, Sair Uskiidarlhh Talat Bey,
Salih Saim, Muallim Naci, Sair Safi,
Seyh Vasfi, Arif Hikmet, Tanburi Ah-
med, sonralart Sair Nihad, Sair Hiiseyin
Hasim, eskilerden Hicri Merhum, Res-
sam Ali Riza, Esvabc1 Basi Behget, Sair
Ziya, Sair Mehmed Akif ve Mahir iz,
Hattat Necmeddin Okyay Bey ve Efendi-
ler devam edenlerden. Onlar geldi mi
burast hakiki bir kuliip halini alir ve ken-
di seviyyelerindeki zevat ile hemen bir
meclisi irfan kurulurmus.

BOGAZICI KAHVEHANELERI

Bence Bogazici kahvehanelerine es-
ki Emin6nii meydanindan baslanmak la-
zimdir. Zira orada Valde kiraathanesi de-
nen bir meydan iizerinde ve dort bir ta-
rafi camekanli bir kahvehane vardir.
Sonralar1 6nune bir sira diikkan yapildi
ve yalniz medhalinden goriiniirdii. Va-
pur bekliyenler ve yahut birisiyle bulus-
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mak 1¢in soz verenler oraya gelir. Ema-
netler varsa orada bununla mesgul olan
birisine birakilir. Burasim1 Sultan Abdiil-
aziz'in valdesi Pertevniyal Sultan Aksa-
ray'daki camii vakiflarina karsilik yaptir-
mistir.

Bogazicinde, Istanbul'da Kopriiba-
sinda oldugu gibi Rumeli ve Anadolu ya-
kalar1 iskelelerindeki kahvehaneler basta
gelir. Bunlarin bir kisminda yemek de ye-
nebilir. Daha ziyade kahvehane ve cay-
hane olarak oturulurdu. Bir ka¢i da mey-
hanelik vazifesini goriirdii.

Bu kahvehanelerin zaman zaman ih-
tiya¢ nisbetinde bir sirada veya karsilikli
olarak sayilar1 cogalmistir.

Bogazi¢i kahvehaneleri bahsi ayrn
bir monografi mevzuu olacak kadar zen-
gindir. Biz bu bahsi maalesef genislete-
miyoruz. Yalniz en meshurlarindan bir
kagina temas edelim.

Cubuklu'daki yazin, acik hava kah-
vehanesi halini alirdi. Saz takimi ile mes-
hurdu. Halen yoktur, amma Vanikdyiin-
de iskele yanindaki camiin onii de yazin
acikta bir kahvehane vazifesini goriirdii.

Sariyer'de iskele Meydaninda "Me-
sar burnunda" CengelkOyii'nde, Anado-
Iu Hisar1 ve Rumeli Hisarindakiler, Bey-
koz'da iskele yaninda oldugu gibi Ishak-
aga cesmesi etrafindakiler meshurdu. Bun-
larin tiryakileri ve miidavimleri o semt-
lerde ve mevsimlerinde marufdu. Bunlar-
dan Kanlica'dakilere devam edenleri
hatirlarim. Eskilerin ciimlesi rahmete
kavustular.

Emirgan kahvehanesi vakia iskele
yaninda degilse bile camiinin ve Sultan
Mecid muvakkithanesinin arasindaki mey-
dandan eski ananesini muhafaza ederek
devam etmektedir. Burasinin en sadik
miidavimi Rahmetli Yahya Kemal'di.
O Bogazic¢i'ni yalniz ve bos, ahbabsiz ve
sevgilisiz sevmezdi. Mesela Hisarlar1 dile
getirecek insanlarin mevcudiyetine daha
cok kiymet verirdi.

Bogazi¢i'nin sahil boyu miinferid ve
bir arada kahvehaneleri de vardir. Ana-
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dolu yakasinda olanlarindan Pendik'te
deniz kenarindakilerde kahve icilebilirse
de oralar1 birer meyhane ve yemekhane
durumundadir. Iskele civarindaki kahve-
haneler mahallin ihtiya¢larimi karsili-
yordu. Bunlarin bugiinkii Emirgan kadar
sOhreti olamamustir.

Fenerbahge'sindeki kir kahvehaneleri
meyanina girebilir. Kadikdyii'niin eski de-
niz kenar1 kahvehaneleri rihtimin gerisin-
de kalmis ve bir kaci yerlerini yenilerine
terketmistir.

Vaktiyle deniz kenarinda bahgeli
olam da simdi ¢ok geride kalmis ve hala
kapanikligindan ragbetini kaybetmistir.

Bogazi¢i kahvehanelerinin bir az da
devam eden sahsiyetleriyle kiymeti vardi.
Mesela Emirgan'a gidip de Yahya Ke-
mal'i ve emsalini bulamamak da bir
tizintii dogurabilmekte ve simdi hayal
olan bu eski hatiralar oralarinin tadim
kacirmaktadir, dersek bunlar1 birer yeni
kuslarin peyda oldugu ve eskilerinin ucup
gittigi birer manzaral kafese de benzete-
biliriz.

HALIC KAHVEHANELERI

Gegmis asrin Hali¢ sahillerindeki
kahvehaneleri hakkinda bilgi edinemedim.
Yalmiz Eyiip Sultan'da Bostan iskelesin-
deki meshur yali kahvesini hatirlarim. Zi-
ra oraya miitareke yillarinda ve bir de
1922-1927 seneleri arasinda bilhassa bi-
ze ¢ekilen Ramazan iftarlarinda ve diger
giinlerde oturmaga giderdik. Bir de Silah-
dar aga, Karaagag, Ali bey koy yollarinda
ve Kagithane'de dere kenarlarinda ufak
kahvehaneler vardir. Kagithane'dekiler
yazlik ve seyyar cinsten idi. Bunlarin gii-
nese maruz olanlarin1 kahkahalar actira-
rak veyahut cardaklarin Uzerlerine yesil
otlar yayarak golgelikler inga ederlerdi.
Fakat Halic¢ sahillerinde Siitliice, Def-
terdar, Eyiip Sultan Iskelesi, Halicioglu,
Fener ve Balat'ta ve Kasimpasga'da bir hay-
I deniz kiyis1 kahvehanelerinin mevcut
oldugu muhakkaktir. Zira vapurla, san-
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dalla gecenler pek iyi tahattur ederler.
Bu kahvelerin iki diirlii miiddavimi vardir.
Birisi gelip gecenler digeri de bu semtler-
de oturanlar. Oralarin sakinleri iginde
devam edenler hakkinda bir bilgimiz
yoktur. Fakat Eyiip Sultan Bostan iskele-
sinde olanlar kismen malumumuzdur.
Bunlarin orada bilhassa camide vazifedar
olanlar1 ve misafirleri cogunlukta idi.
I¢inde maruf zevat da vardi. Zira gerek
emeklilerin ve gerek diger yerlerde otu-
rup da senenin muayyen ay ve giinlerin-
de birka¢ defa oraya gitmek itiyadinda
olanlar muhakkak ki Bostan iskelesine
ugrarlar. Oranin pek hos mesrep, latifeci
sahibinin misafirperverligiyle giizel vakit
gecirirlerdi.

Eyiip Sultan sakinlerinden bazi ai-
leler velevki kocalariyle ve misafirleriyle
olsun buraya gelemezler. Fakat onlar sa-
hil yahlarda oturan tanidiklarimi ziyarete
gelerek Halic'in giizel mevsimlerinde fay-
dalanirlar. Ve iyi hava aldiklarin1 ve hat-
ta eglendiklerini soylerlerdi. Onlar da bu
suretle belki hasretini cektikleri kiy1 kah-
vehaneleri hakkinda isittiklerini bir nevi
tahkik yoluna gitmis olurlardi.

Bu kahvehanelerin eski cesit olanla-
rinda buyik kishk bir salonlar1 ve yanla-
rinda tstleri ortilii etrafi agik yazlik ta-
raflar1 vardi. Higbiri digerine benzemez.
Mutlaka Lehi Deryada "deniz kenarin-
da" idiler ve hatta bir kisminda yanasa-
bilmeleri i¢in ufak sandallara mahsus ka-
ziklarla cakilmig iskeleleri vardir.

BEYOGLU KAHVEHANELERI

Isimlerini Ebiizziya Tevfik Bey'den
6greniyoruz. 3:

"Beyoglu Biiyiik Yanginin'a kadar o
semtte dahi Fransiz usuliinde tesis edilmis
bir iki kahvehane vardi. Bunlarin birincisi:

- Liksemburg Kahvesi, ikincisi:

-:-Jardin des fleurs kahvesi, digerleri:

- Kiristal Kahvesi ve

- Bizans Kahvesi.

Bunlar bir zaman yerli ve yabanci
ciddi zevati cezbedecek durumda idiler.

Sonralar1 her seyde oldugu gibi (alamod)
kahvehanelerin meydana c¢ikmasiyle bun-
lar eski ragbetini kaybettiler. Hele Liik-
semburg, simdiki Kanzuk eczahanesinin
bulundugu yerde, eni ve boyu gayet ge-
nis, divarlar1 kamilen aynalarla donan-
mis, Peykeleri kadife kapli, tavam yaldizhi
nakislarla siislii bir miikellef yerdi. Bu-
giinkii Istanbul'un hi¢ bir semtinde yu-
karida evsafini bildirdigimiz kahvehanele-
re benzer bir kahvehane yoktur ki icabin-
da insan gidip oturabilsin. Kiraathane
namina mevcut olan yerlerde insan bu
ismi nasil layik goriir."

1908 inkilabindan sonra Beyoglunda
ragbette pek cok kahvehaneler vardi.
Icinde en genis ve kibar1 ve pahalis1 To-
katliyan gazinosu idi. Hidayet Fuad Bey
dostumuzun anlattiklarina goére Kristal
gazinosunda Doktor Besim Omer "Aka-
Iin" ve Sakizli Ali "Calimhi" pasalar daha
Askeri Tibbiyede talebe iken bir cam ki-
rilma hadisesi bile olmustur. Kavganin
sebebini aziz bir dostuma sordum. Kav-
ganin sebebi olur mu dediler.

Tokatliyan kiraathanesinde bir ay-
na kirilmasi hadisesi olmustur. Bunda
Akagiindiiz'iin ismi de gecer. Vakia riva-
yet edilmis veya yazilmistir. Yani zaman-
lar1 gengliginin bu kahvehaneler bir ug-
rak yeri olmustur.

Kahvehanelere yalmz kahve igil-
mek i¢in gidilmez. Oralara tavla-iskambil
ve bilardo meraklilar1 da kosar. Mesela
her yerde miisaid mahalleri olmadigindan
bilardo oynanamaz. Bilardocularin Liik-
semburg'a gittikleri duyulur. Biracilar da
buraya devam ederlerdi. Yeri (Lebon) ya-
ninda idi.

Borsacilar da Pazar giinleri 6gleye
kadar Borsa yaparlar. Kahvehaneleri Te-
pebasi karsisinda idi. Ben orada 6bek 6bek
toplananlar1 bilirim.

Tokatliyari'a yalniz kahve icmege gi-
dilmez. Vekiller vezirler ve ekabirden gi-
denler yemek de yerler. Sonra kahvehane
kismina gecerler. Bundan 50 sene Once ora-
da mitkemmel bir yemek on bes kurusa
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yenirdi. Bir kurus ve fazlasindan iki kurus
da bahsis1 vardi.

Nikoli Birahanesinde yalmiz kahve
icilmez, yemek de yenirdi. Anadolu Demir
Yollar1 Sirketi Miidiiri Hiignen buraya
devam edenlerdendi. "Pat de feu" su
meshur.

Yani'nin birasi, Nikoli'deki gibi mes-
hur. Her birinde Yemen'den gelmis olan
mitkemmel kahve igilirdi.

Tepebas1 karsisinda Kanunuesasi Kah-
vehanesi de meghur. Nargile de igilirdi.
En biiyiik kahvehane Eftalibus. Siraservi-
ler'e giderken Taksim meydanina nazir
kosede idi. Calgili ve igkili idi. Ona gore
miidavimler de giderdi. Kule dibinde de
biiyiik bir kahvehane vardi.

Beyoglu kahvehanelerinde ve Tepe-
basi'ndakilerde Avrupa'dan gelen gaze-
teler de bulunur ve okunurdu.

YAZLIK KAHVEHANELER

Yazlik kahveler tarihimizde belirli
Biiyiikdere, Kagithane, Haydarpasa Kii-
ciiksu, Beykoz cayirlarina nazir yerlerde
bulunuyordu. Bunlar sur haricinde oldugu
gibi kapali birer kahvehaneye sahiptiler.
Arkalarinda depo gibi yerlerinde yazlik
bahce sandalyeli kapali dururdu. Veya-
hut yaz aylar icin kira ile getirtilirdi.

Bir de boyle esasl yerli yazlik kahve-
hanelerden baska oyle kiyilarin yanlarin-

da, oralarinin birer peyke gibi oturulabil-
mesi diisiincesinden seyyar kahveciler de
asil yazlik kahvehanelerden uzakg¢a kose-
lerde dururlardi. Bunlarin cayir iizerinde
olanlar1 ragbette idi. Oyle pek kiyida
olanlarina fakir tabaka gecerken oturur,
ayak tstii denen bir tabirle kahve icerlerdi

Bu ana kahvehaneler kendisine gore

onsekizinci asirdanberi gelen bir genis in-
sa usulii vardi ki her tarafinin cam olma-
sindan manzarasi genisti. Mimari ve tez-
yinati bakimindan da diinyanin bagka
taraflarinda goriilemiyecek hususiyetleri
dikkat nazarina carpardi. Bunlardan hala
mevcuttur. Ictimai mimari tarihimiz nok-
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tasindan en miihimlerinin resimlerini al-
mak ve planlarim1 ve rolevelerini hazirla-
mak ve yapilacak roportajlarla zengin etiit-
ler hazirlamak miimkiindiir.

Acik hava kahvehanelerinde halk
bahce ve cayirlara serpilmis otururlarken
ani bir yaz yagmuru gelecek olursa bu ka-
pali yerlere siginirlardi.

Bu yazlik kahvehanelere Sariyer'de,
Cir¢ir, Findik, Fistik, Hiinkar ve Kestane
sular1 mesirelerinde, Cubuklu'da ve buna
benzer yerlerde de daha esasli olarak mev-
cuttu. Kahve ocaklar1 da sahibinin zevki-
nin derecesini gosterir ve hatta bu sahip-
leri arasinda mubahase konusu bile olurdu
ki buna Sanyer'deki Hiinkar suyu kahve
ocag misal verilebilir.

Esasen bir¢cok kislik kahvehanelerin
bazen cadde kaldirnmlar1 veya civarda
cesme araligi, arkasi ve yanindan fayda-
lanarak miidavimlerinin serpildikleri yer-
leri vardi. Bir kisminin da yanda ve Onde
bahceleri vardi. Bunlarda kisin ve yagish
giinlerde oturulmazdi. Yazin ragbet bu-
lurdu. Fakat bunlar yukarida bahsetti-
gimiz yazlik kahvehaneler meyaninda mii-
talaa edilemez. Bunlar bahceleri olan
mahalle kahvehaneleri meyanina girer.
Yazlik ve bu bahgeli kahvehanelerin ge-
lip gecici miisterileri oldugu gibi devamli
gelenleri de vardi. Semt kahvehaneleri-
nin varsa c¢ok eski sahiplerinden bunlar
Ogrenilebilir.

Bahcgeli kahvehanelerin  sahipleri
zevk ehli ve merakli ise bahgelerini sak-
sili veya toprakta kisin ciceklerle donat-
tiklar1 gozden kacmazdi.

SEYYAR KAHVECILER

Biz her nekadar son yillarda rastla-
madik ise de Birinci Cihan Harbinden
once cami' meydanlarinda, parklarda, pa-
zar yerlerinde ekseriya kahve i¢mek igin
ilisilebilecek sedler ve yerler olan yerler-
de omuzlarinda tasidiklar1 takimlarini se-
rerek seyyar kahvecilere rast gelinirdi. Bu
yalniz bir rivayetten ibaret degildir.
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Garpli ressam ve fotografcilar ve hatta
ressamlara da baska hicbir memlekette
goriilmiyen bu mevzu' ilham kaynagi ol-
mustur. Bu cihetle elimizde en asagi 5-6
resim vardir.

Biz Garplilar1 bizim garip taraflari-
miz1 gormekle itham ederiz. Fakat onun
boyle tarihimize hizmet eden cihetleri de
yok degildir.

Biz de bu seyyar kahvecileri resimler-
de gordiik. Binaenaleyh bazilarin1 bu ese-
re koydugumuza gore tavsiflerinden vaz
geciyorum. Bunlardan faydalananlardan
gelip gecici is takimi basta gelir. Zira on-
lar nerede olsa oturabildikleri gibi, gider-
ayak bir yere oturmaga liizum gormiyerek
de igebilirler. Sonra kahvehanede otur-
mak, 1smarlamak ve gelmesi, zaman ala-
bilir. Ne de olsa buna orada dinlenmek
icin ¢ok oturmak ihtiyactm duyanlar ve-
ya birini bekliyenlere miisaiddir, hem de
bunun o kahvehaneye gore zamanlar1 ica-
b1 pek de ucuz olmayan bir tarifesi var-
dir. Lakin seyyarlarda kahve nisbeten da-
ha ucuzdur ve her keseye elverislidir.

Sonra pazar yerlerinde bazen eski
kahvehaneler bulunur ve oralardan kahve
getirtmek kolay olabilir. Baz1 kir kahve-
leri olmayan tali yerlerde bunlar cok fay-
dali olmustur.

Bunlar fakir insanlardir. Sark'da di-
lenmek ayiptir. Zira dilenenler paray: se-
venlerdir ve hakiki ihtiya¢ sahibi degil-
dirler. Fakir a¢ kalir ve yoksul yatar, yi-
ne kimseye el agmaz. Bu cihetle eskiden
adi dilenci ruhunda olmayanlar bu dilen-
mek zilletine katlanmazlar. Hatta tesadii-
fen verilse bile almak istemezler.

Bunlar namuslu ve dogru ve lakin
cidden fakirdirler ve iistelik de resimlerin
gorilyoruz ki bagka birsey yapamiyacak
derecede de yashdirlar. Cok muhtemeldir
ki komiir, seker ve kahve masraflar1 ¢ik-
tiktan sonra giinliik ekmeklerini ¢ikarabi-
lirler. O bigareleri bu satirlarin sonunda
namuskarliklar1 karsiligi hayirla yad et-
megi bir borg¢ bilirim.

KAHVEHANE LEVHALARI

Bundan bir asir 6nceki kahvehaneler
peykeleri, sofalar1 yani obek 6bek oturu-
lacak yerleri ile cok daha cazipti. Hele
Tanzimattan sonra eski rahat adetleri-
mizden uzaklasarak sandalyelere otur-
maga bagladiktan sonra kahvehanelerin
dogrusu o eski havast kalmamistir.

Bittabii gecen asirda kahvehaneler-
deki levhalar da miihim ve ele alinmaga
layik bir konudur. Bunlar icinde tekke-
lerden farkli olmak iizere yazi levhalari
sayilacak kadar azdir. Daha ziyade man-
zara resimleri hakimdi.

Bunlarin bir kismi el yazmasi, bir
kismi da matbu olanlardi ve cergevele-
nerek bazen rastgele ve bazen de giizel
tertiple asilirdi.

Unkapani ve Kasimpasa taraflarin-
daki kahvehanelerde halk ressami Bahri
Babanin Sultan Mecit ve Sultan Aziz
devri kalyon, kadirga ve yelkenlileri Ikin-
ci Sultan Mahmud (Adli)'nin Meshur {i¢
anbarli resimleri de yalniz evlerde degil,
ucuz temin edildiginden kahvehanelerde
asili durdugunu ressam Bahriyeli merhum
Hiisnii Tengiiz dostumuz bir sureti bizde
olan hatiratinda yazmis ve ayrica da sOy-
lemisti.

Teshirde diger resimlerin i¢cinde mes-
hur olan san'atkarlara ait olanlarim1 ha-
tirlamiyorum. Yalniz Sultan Aziz devri
ressamlarindan  meshur  (Civanyan)'in
teneke lizerine yagli boya levhalarindan
asili oldugunu ressam Uskiidarli Ali Riza
Bey hocam hatirlamaktadir.

Cumhuriyet devrinden sonra kah-
vehanelerde milli miicadelenin serefli bas-
larimin resimlerinin asilmaga baslandigi
goriilmistiir. Bir de baz1 mecmualarin
orta yerlerindeki tablolar1 veya kesilen
resimleri her hangi cinsten olursa olsun
gerek Istanbul'un gerek Anadolu'nun ye-
ni kahvehanelerinde cerceveli veya cer-
cevesiz yer aldig1 goriilmektedir. Iste eski-
lerinde mevcut olan levhalar toplanabilse
bir monografi mevzuu olabilir. Fakat ben
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daha eskilerinde mevcut oldugu rivayet
edilen kiymetli levhalardan pek az go-
rebildim. Hele yenilerinde eski hava
yoktur.

Gecgen asirda bu kahvehanelerin ge-
len turistlere bazi levhalarin miibalagali
rakkamlar verilerek satildigi rivayeti de
dolasirdi. Fakat bunlardan bilmem kag
altin vermisler de vermedigini sdyleyen
kahvecilere de rastladim. Fakat goster-
diklerinde Oyle bu kadar degecek bir san'-
at iistiinligiinii de géremedigimi sdyleme-
liyim.

Kahvehanelerde bazi halk tipi res-
samlarin mubhtelif folklorik mevzularda
iptidai bile olsa giizelce levhalar1 oldu-
gunu hatirlarim. Bunlardan bir kismina
Istanbul ve Edirne ve Anadolu etnografik
esyaya da yer veren mahalH miize kosele-
rinde rastladigimi sdylemeliyim.

KAHVE HAKKINDA SOZLER

- Fatih Tiirbedar1 Tirnavali Ahmed
Amis Efendi Hazretleri :
"Bir kahvede oturursaniz, yaniniza

biri gelirse kahve 1smarlaymiz" "Osman-
lilik budur".

- "Bir fincan kahvenin kirk yik hak-
ki var" Kirk yillik hatir1 vardir".
- Kahve, enfiye, afyon, o kafirle
macun
Bu bes deliler eyledi beni mecnun
- Kahve doviiciiniin hink deyicisi
- Kahve, tiitiin, keyifler oldu biitiin
- Kahvenin yiizii kara amma mey-
dant pak
- Kahvenin yiizii kara amma yiiz
agartir.
- Kahve alt1 olmayinca kahve etmez
faide
- Koyliintin kahve cezvesi karaca
amma siirece" 1

- Bir act kahvemizi igmege gel.

I Mustafa Nihad Ozon - Tiirk Ata Sozleri.
1952.

70

- Kahve gibi kavrulduk, dumaniyle
savrulduk.

KAHVE NUKTE ve MEDLULLERI

- GoOnil ne kahve ister ne kahvehane
Goniil ahbab 2 ister kahve bahane
%
- Hakimiis ser' idicek bade-i giilguna
yasag
Kahveye yer komadi padisehin fermani
Bir alay cani cebinde zuafa sultanim
Zehr-i katil mi? yisiinler bulmayicak
afyonu 3
Kopriilii K. Asim bey kismi 706
*
Kahve-i ruyi siyahi agmaz illa ehli dil
Icer amma gahi gahi sarti var har

har degil
Kopriilii K. Asim bey kism1 713V 40B
%
- Kahvenin ahi hayat olduguna

siphen mi var?

Sahidi kendinde olan zulemattir.
Fatih K. 5443

*

- Vermis olsan mesela nakde bedel
diirrii Aden
Kahve bulmak daha giictiir Yemen'in
fethinden
"Ikinc1 Cihan Harbinde kahvesiz kalan iistat

Ferit Kam Beyin"
*

- Kahve ile gitti uyku, Beres alup-
tur sehveti
Bir kaginma kaldi ancak bana diinya
lezzeti.
Fatih K. 2601

*

- Bir Yemeni dilberi, mahbubu ci-
handir kahve

2 Muallim Abdiilbaki Golpinarli'ya gore ah-
bap yerine sohbet.

3 Merhum Safi Efendi Sefinesinde cilt 18 S.
3115 kita boyledir:

Hakimi ser' idicek badei giilgune yasak

Kahveye yer komadi padisehin kanunu

Bir boliik can1 cebinde zuafa sultanim

Zehri katil mi? yisiinler bulmiyicak afyon.
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Bir siyah cameli esmerce civandir
kahve

Vehbiya bir nice ki goriinmez oldu
Goziimiizden ne hayal oldun nihan-
dir kahve

Sefinei Safis. 2005

- Kiisade hatir olmaz cami cemden
Iden Feyzii hurrem yani kahve
Esat Efendi K. 3485 bas taraflarindan
Balat seyhi Feyzullah'in kahve hakkinda
manzumesinden.
*

- Suhudi Manisavi :
Macun ii Barasim serbet i kahve
dilsiri hak
Dariissiiifai ehli safa kahvehanedir.
Esad Efendi K. 3485
*
Der hakki kahve :
Nefsinden senin ey kahve mesami
cane
Buyi canan iriisiir belki Yemen'den
geldin
Asinalik kokusu geldi iiveysisin sen
Yalemullah sezerin semti karenden
geldin
Esad Efendi K. 3677 1
*

- Bana kahve sunulmadi dimesiin
"Sunulmadi bana kahve demesin
Nasibin var ise gelir Yemen'den

Auf Efendi K. 1408
*

- Humler sikeste, cam tehi, yok

viicudi mey
Kildin esiri kahve bizi hey zemane

hey

! Esad Efendi K. 3459'da kita boyle kayithdir

Asinalik kokusu geldi Uveysisin sen

Yalemullah sezerim semti karenden geldi

Nefsinde senin ey kahve mesami cane

Buyi Rahman iriisiir belki Yemen'den geldin

Ayni yerde 1367'de bos yerde as farkli bir
suret daha var.

"Sueradan Sani Bey "Ahmed Rasim B. Osman-
I1 tarihi I 349" Solakzade Tarihinden

*
- Bahaya c¢ikti deyu kahveden sika-
yet ediip
I¢irdi arpa suyun halka nice hile
maab
Suyunu buldu sual eyleme bahasindan
Gilay1 kahveyi israb eder bu tiilhii
cevap
1. Universite T. K. 4100 Sene H. 1231 Siiley-
man Faik Mec.
*
- Gah atesde yakub gah dogiip
Ru siyah eyleyiib illetle diler
Nala mersiyesi tahmis olsa
Akibet kahveyi serbetle diler
Ayni yerde Siileyman Faik Mec.
- Bir kahve dedikse beyim aziirde

dil olma
Bakma yiiziimiiz karesine bonliigi-

miiz vardir

Bahir Ef. Mec.
k

- Afyonu dud i bade ve hem kahve
vii hem arak
Cumle mikeyyefati yeriz keyfe met-

tefak
Bahir Ef, Mec.

*
Kahve sevdasini meger giderirmis
derler
Sakiya la'lin bile kahveyi zemzemlede
ver

*

- Ne verirlerse kabul et sana
Ciimleye ver kahveki uyku siler caba
Esad Ef. K. 3220
*
- In be Rum ki dola kahve ile ruyi
cihan
Yiizii karesiyle kala ana mani olan

Veliyeddin K. 1631
*

- Beresu afyon u kahve ile duhan
Her bir basa bir belay1 siyah
Bunlarin dordi yere gelicek
Nice olur hali dersin ahir ah

Esad Ef. K. 3805
k
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- Kahve hakkinda halal ola m?
diyen ahmak

Asilin anin ne biliir kalb ile olur hu
hak

Esad Ef. K. 3412 Ortalarda mithim tamami var
*

- Kahvenin bade kadar gercege
yoktur ani
Sicaktir o kara yiizliiniin amma kam

Esad Ef. 2016
ES

- Der idim kahve fincanina sagar
gibi giil rudur
Veli bu kan olacagin i¢i 0yken kara

sudur.
%

- 1ki nesne harab etti cihani: biri Ye-
menin kahvesi
digeri Rumun duhani
Dr. S. U. Arsivi Kahve dosyasi
- In ne kahve est i ne telve estii ne
de ab

Kara su vu' Allahii a'lem bissavab'!
%

- Bitab iseniz kesmekesi derdi fena-

dan

Bir kahve i¢in, desti nedimani
Hiidadan
Sehdab1 hayat nus ediniz  bezmi
vefadan

*k

- Tutup ke'sin kenarindan zarafet
birle horpiirdet
Desinler kahve? i¢cmekte su dayi3

amma mabhir ha
%

! Mevlevi ayini sonunda su beyit okunur :

In ne remleslii ne necmestii ne hab

Vahyi Hak Vallahii a'lem bissavab

Buna kars1 miiverrih Abdiirrahman Seref Bey
Galatasarayinda yukariki beyti nazire olarak soy-
lemistir.

2 Tahrifle "Kayfe" yazilmistir.

8 Bunu sik sik okuyan Ressam Riza Bey
Hocam "Emmi" derdi. Bir digerinde.............. herif-
cik hayli Kabil ha.

- Bir i¢cim kahvenin kirk yil hatin

var (Bir yudum... )
*

- Ehli keyfin keyfini kim yeniler,
kim tazeler?
Taze elden taze pismis taze kahve,
tazeler.

*
- Miras olurdu Yemen iklimi lebiba
Hakinde biten kahveye fincan oluver-

sem
*

- Kahve Yemen'den gelir, biilbiil
cimenden gelir.
%

Vapurdan  "otobiisten"  kahve
degirmeninden c¢ikar gibi ¢iktim 4
-Mani:

Kahvelerim pisti gel,
Kopiikleri tasti gel.
Eyi giiniim dostlari,
Kot giinim gecti gel.s

*
- Pire bilmecesi:
Bir kusum var, kahverengi
Kahvelerde calar ¢engi
Dur kusumun gonlii olsun
Hanimdan bir buse alsin.

*
SAI
- Kahvehane gibi cay1 mezellet
yoktur.
Herzaman onda oturmak gibi zillet
yoktur
Zurafa mecmaidir bazisi anin deme-
kim
Varmamak gibi ana hi¢ zarafet
yoktur.
®
MEYLI

- Kahvehane gibi bir meclisi irfan
olamaz

4 Kalabaliktan kinaye.
5 Muallim Abdiilbaki Golpinarli'dan derlendi.
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Gevheri marifete ancileyin kan
olamaz
Lik eger cahil ii nadan karisirsa araya
Zurafa basina anin gibi zindan
olamaz
Hak i¢in soyliyelim cayi safadir kahve
I¢tigin biin yerine olmaya amma telve
Kahvehane zurafa ile heman
cennettir
Olur amma ki erazil ile dariinnedve

%

ADLI

- Tiryakiyan yetistiricek kahve ile
keyf

Kim gelise yanina calar eser misali
seyf

Kimler mukabil olur anlara o dem*

Yedikleri Rahiki ola Adliya fe keyf!

- Sair Taib:

Olali Kahvei Rumi Nimayan

Nohudu mesreb oldu ciimle yaran

- Cikt1 ates bahasina Hiziim

Satilir dirhem dirhem ile 6d asa

Ya komiir soyle kim gubar1 dahi

Tutiya oldu dideye hala

Rugani dil erimede sebii ruz

Mum deyfi sem'a ves yanup fukara

Kahveyi mezhebine uydurdu

Nohudu kavurup iger zurafa

*

- Hak Taala baska vermis lezzeti
kahve sana
Ehli diller ¢cok ederler ragbeti kahve
sana

*

Sair Beligi:

Kahvenin badi giilgfin gibi yoktur
ani
Isicaktir o kara yiizliinlin amma kam

*
- Rindler ehli keyfe kahve verse

tazeler
Ehli keyfin keyfini yelpazeler

* fsmail Saib Efendi K, N, 1747
I Dil-Tarih Fakiiltesi K.

- Kahve macun u tiitiin enfiye kafir
afyon
azizim
mecnun!
- Yemen'den mi geliyor? (kahvenin
getirilmesi gecikirse 2
olmak dilersen don
yarist don ver?
Kahveyi bulanik verme kahigce duru
ver

- Kaderini ilmi Efendi bilsfine

Sen gideliden denmez oldu kahve

gelsune*

- Gitti erbabi neseb itti frumaye

zuhur

Tuttu fincan kiitahiye yerin fagfurun 3

- Kahvenin nefi ki sahiddir

Birikisin zikredelim icmala

Ewela balgami izale eder

Eridir mahveder komaz asla

Carei defi kahve i¢mektir

Kahve olur ana ila¢ i sifa

Kahve i¢ kahve dafii gamdir.

Ver saykali dimaga ukala cila

Kahve hususunda Hoca Ali Celebi
arapca fetvasi terciimesi :

"Ehl-i fiicurun icrasina diiskiin ol-
dugu seylerin mubah olduguna dair fetva
vermek, Allah korkusu giiden kimselerin
yapabilecegi is degildir." ©

Iste bes seydir eden bizi

- Mevlevi

I Stileyman Faik Efendi mecmuas1 sene 1231
(1816) 1. U. K. T y 4100.

2 Dort asirdir kahve hakkinda yeni medli'il-
ler yapilmistir. Bunlarin pek yenileri manzum
degildir. Halk arasinda soylenenlerden birkact:
Bir fincan kahvenin kirk yil hakk: var. Bir ac1 kah-
vemizi al. Kahveye gel. Kahveye gidelim. Kahvede
bulusalim.

3 Kopriili K. Asim Bey kismi No. 713 V.
40. b.

4 Siileymaniye Umumi K. S$ehid Ali pasa
K. 2584.

5 Kopriili K. Hafiz Ahmed Pasa K. No. 357
12 b. Sair Babinin.

6 Bayezid Kiitiiphanesi Midiirii Rahmetli
Ismail Saib Efendi mecmuasindan (Faide min fet-
va manzumeti Tiirkiye mensubeti li Seyhiilislam
Miifti Bostan Zade Mehmed Efendi fi hakki!
kahve cevaben an istiftai Emir Efendi. basligi al-
tinda yazilidir. Kitabc1 Bay Raif Yelkenci'deki
niishadan.
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1

- Bir sual eylediler erbabi kahve
litfedip
ey miftii
alicenab

Der cevabi bissavap

Boyle fili miinkerin refine sai uymayup
Kahveyi men' eylemek layik mi sahi
kamiyab
Zemmi ehli irtisaya dahli yoktur
kahvenin
Bu diiriir ben bildigim vallahii a'lem
bissavab 2
- Genci ferag ehli dile kahve
hanedir
Hubbiyle kahve murgu dile dam
danedir
Bir mehlikadan olmadi hali zamanede
Eksik degil ciragi aceb asitanedir3
- Kahvehane uka.la me'kelidir
Kim ki zem eylese am dilidir
Kahve bir miilkii Yemen duhteridir
Berese halet verir afyon eridir#
- Beligi kahve vasfina tam bir ga-
zel yazmis:
Kahvenin badi giilgiin gibi yoktur
ant
Isicaktir o kara yiizliiniin ama kani
Misli menendi mi var miisteri kizdir-
makta
Isicak yiiz giirlicek her Kkisi ister ani
Puhtedir bade gibi kiipte iken ham
degil
Seyh u sahin ana bir pare 1sind1 cani
Misrit Samii Halebi gezdi gelicek
Ruma
Ayagin aldi1 sarabin o cihan fettani
Soyle ol rusiyehin bana ne keyfiyeti var
Ey "Beligi" akitir ayagina yarani
- Sabit de ona peyrev olarak:
Kadehi mnthh giran mertebesi keyif
verir

2 Topkap: Sarayr Miizesi Bagdat Koski K.
N. 403 V. 15 b.

3 Bahir Efendi Mecmuasi. Bay Esad Fuad
Tugay Hususi Kiitiiphanesinden.

4 Fatih'de Millet K. Ali Emiri Efendi kismi
No. 70 risaleler mec. 80 a.
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Kahve asama agir kahve ile bir
fincan

- Bir halk sairi :
Hak Taala baska vermis lezzeti
kahve sana
Ehli diller ¢ok ederler ragbeti kahve

sana
Sende bir ka¢ madde vardir igcene
verir safa
Gam kasavet kalmaz asla kim icerse
daima
Hazmi taam etmek i¢in seni halketmis
Hiida
Eylerim ben canii dilden izzeti kahve
sana
Icerim ben terkedemem seni asla bir
zaman
Olmasaydin c¢ekeridim hasreti kahve
sana

- Ehli keyfe kahve verse tazeler
Ehli keyfin keyfini yelpazeler

- Kahve icin bilmeceler de yapilmisg :
Ol nedir kim bir giizel esmer civan
Rahat1 ruhu hayat efzayr can

Anin i¢cin meyledip erbabi dil

Is-i nus eyler aminla her zaman

- Hayf olsun senin gibi giizele
Akabinden kesilmedi hazele

Ehli keyf eylemez dila cilve

Ta ki nus etmiye seferi kahve

- Agalar Beyler igerler

Kahve de kara degil mi?

Bu beyit 17 nci asir halk sairlerinden
Karaca Oglanindir. Tafsilati : Turhan
Tan "Edebi Kahve Fali" makalesinde.

- Kahvenin ab-1 hayat olduguna

siphen mi var?

Sahidi kendinde olan zulamattir.!

KAHVE HAKKINDA ARAPCA
MEDLULLER

Bu bahsi ¢ok genisletmemek icin kii-
tiphanelerimizde yazma eserleri tetkiki-
miz esnasinda bir hayl topladigimiz kah-
veye miiteallik Arapca manzum veya

I Kopriili K. Fazil Ahmed Pasa kismi1 No:
1628 Rahmetli Cevat B. terctimesi.
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mensur kayitlart metin ve terciimelerini
buraya koymadik. Yalmz kitaplarin nu-
maralar1 ve bulunduklar1 yerlerini sirala-
makla iktifa ediyoruz. Bu bahsi derinles-
tirmek arzu edenler buralardan metin
harici bu kayitlar1 toplayabilirler.

- Mehmed el Hadimi. fi Hakkul
Kahve. Siilleymaniye Umumi K. Esad
Ef. Kismi. No. 3580. Mecmuai Resail.!

- Seyh Abdiil Gani. El Kahvetii ved
Duhan. aym yerde. No. 3599.

- Keramati Seyh Sazili der Hakki
Kahve 656. Ayn1 yerde No. 3467. No.
34, 83.

- Kahve hakkinda bir manzume.
Aynm1 yerde No. 3463. V. 50 ayrica iki
kayit.

- Suali min Hakikati] Kahve. Man-
zum ve cevabi1 Miifti Bostan Zade. V 51.

- ltiraz1 Kahve. Cevab1 Siikuti
V. 52.

- Ibni Hiimat diye meshur Mevlana
Mehmed'in faideleri. Kahve S. 299 Aym
yerde No. 3648.

- Zuhuriil Kahve. Aym yerde No.
3485.

- El Kahvetii ved Duhan. Aym yer-
de No. 3599.

- Arapca bir beyit. Aynm1 yerde No.
3415.

- Kahve hakkinda bir kit'a. Aym
yerde No. 1367.

- Kahve hakkinda miihim bir ba-
his. Laleli K. No. 1463 Terciimesi kahve-
nin men'i bahsinde yer almistir.

- Kahvei Kati-iis-Sehve.
K. Asim Bey K. No. 713 V. 83 b.

- Bir beyit. Veliyiiddin K. No.
3022.

- Ebiisuud Efendi'nin Arapca bir
Fetvasi. Atuf Efendi K. No. 1546.

Kopriilii

I Fatih K. N. 5443. V. 51 b kahve hakkinda
arapga bir izah "Min el Mevabhib.

I Bunlar daima metin harici bos yerlerde ve
ekseriya bas taraflarda bulunur.

Farsca bir beyit. Karacelebizade Abdiilaziz
Ravzatiil Ebrar S. 434.

- Arapca bir kita. Fatih K. No.
4605.

- Fi Hakki Hel-liil-Kahve. Kiitah-
ya K. No. 4647.

- Kahve haram mi, helal mi mese-
lesi. Yeni cami' K. No. 289.

- Seyh Zeyn-el-Abidin manzume-
si. Yeni cami' K. No. u77.

- Fil Kahve. Reis-iil-Kiittap Mus-
tafa Efendi K. No. 721.

- Kahve hakkinda bir manzum Fa-
tih K. No. 3677.

- Farsca bir beyit. Karagelebizade
Abdiilaziz Ravzatiil Ebrar S. 434.

KAHVE VE KAHVEHANE
FIKRALARI VE LATIFELERI

Uyduk imama :

- Ugiincii Sultan Murad kahveyi
yasak eder ve kahvehaneleri kaldirir. La-
kin meyhaneler kaldigindan ariflerden bi-
ri bu kitay1r yazip camie birakmis, kendi
begenmis derler :

Imamin zulmii vardir hassu ama

Helali kodu meyl etti harama

Yiirii ey kahveci meyhaneci ol,

Bugiinden sonra biz de uyduk imama.

Kahve Ocagini Kaldirmus:

- Kahve Tiryakisi olan Omer Faizi
Efendi Sultan Abdiilaziz'in vapur ile yap-
g1 Misir seyahatinde beraber. Birgiin
padisah vapurun giivertesinde gezinirken
Kahve ocagini goriir. Yangindan c¢ok
korktugundan hemen sondiirtiir. Ertesi
giin Omer Efendi ocagin sondiiriildiigiinii
ve sebebini Ogrenince :

- Fesiibhanallah, demis. Babas1 Ye-
niceri Ocagim kaldirdi, kendisi de bizim
kahve ocagini.

Usagin hilesi :

- Vaktiyle kahve tiryakisi zengin
bir ihtiyar varmis. Kahveyi daima en bii-
yiik fincanlarla i¢cen bu zat, fincan elinde
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uyuklar, sekerleme arasinda go6ziinii ac-
tikca, bir yudum icermis. Boylece bir fin-
can kahve, bir saatte bitmez; usagi da
karsisinda el pengce durmaga mecbur ka-
lirmig, yeni tuttugu bir usak, bakmis ki
bu bdyle olmiyacak, ince ve uzUn bir ka-
mis tedarik etmis.

Efendi fincan elinde uykuya dalinca,
kamist fincari daldinr, kahveyi ¢eker bi-
tirirmis.

Biraz sonra uyanan efendi, fincanda
kahve goremeyince :

- I¢misim demek; diye kahve fin-
canini usagina uzatirmis.

Nohud Kahvesi:

- Sultan Ugiincii Ahmed'in  dev-
rinde kahve bulunmaz olunca ve okkasi
da karaborsada bes kurusa kadar firla-
masindan Istanbul'lu zarif adamlar no-
hudlu kahve i¢cmege baslamiglar. XVIII
inci asirda sairlerin basi sayilan Osman-
zade Saib Efendi su beyti sdylemis :

Olali kahvei rumi niimayan

Nohudi mesreb oldu ciimle yaran

Hatta o zaman miibtelalar1 kahvei
rumi, miisavi = nohud est, yani nohud-
dur demislerdir.

Tevbei Nusuh olsun

Bunu Profesor Abdiilkadir Karahan
nakletti:

Birinci Sultan Ahmed Devri Sadri-
azamlarindan Nusuh Pasa anlasilan
kahve igcmegi yasak etmis ve kahve icilen
toplant1 yerlerini de kapattirmis.

Devrin sairlerinden birisinin bu husus-
ta bir manzumesi var. Ingiltere'de Oks-
ford'da bes milyonluk Bodlian kiitiipha-
nesinde Tiirk¢e bir yazma siirler mecmu-
asinda, yazili sonunda

Tovbemiz Tovbei Nusuh olsun
misrai var. Bunda Tevriye yapilmis. Vak-
tiyle Nusuh isminde birisi tovbe etmis,
caymamis, ona alem olmus. Onulmaz tev-
be demek. Ayni zamanda Nasuh Pasa'ya
tevbe olsun demek.

Sair Nabi orucunu bozmus

Sair Nabi Haleb'de iken Vali olan
pasa ile ¢cok dost imis. Pasa Nabi'ye takil-
mag1 sever ve onun giizellerden hoslan-
digimi bilirmis.

Birgiin ziyaretinde bulundugu sira-

da gayet c¢irkin zenci bir arap kole elinde
kahve tepsisi ile igeri girmis. Nabi bunu
goriince yliziinii burusturmus ve Efendim
bugiin oru¢luyum diye kahveyi reddetmis.

Az sonra pasanin tertibi iizerine bu
sefer giizel bir kole kahve tepsisi ile igeri
girince Nabi'nin yiizii giilmiis ve kahveyi
alinca icmege baslamis. Vali pasa :

- Ne o Nabi Efendi hani oruglu idi-
niz, diye takilinca, Nabhi :

- Evet efendim bayram ayini gor-
diim, demis.

BELEDIYE SUYU

1950 yili Agustosu aymin on besinde
Bayezid'de kiillik denen simdi mevcud
olmayan bir kosesindeki acik kahveye
soyle bir ilismis ve bir de kahve istemis-
tim. Cirak birlikte bir bardak su getirdi.
Ne suyu diye sordum. Belediye suyu de-
di. Bu ne demek diye sordum.

- Terkosun nazikcesi dedi.

ONCE KAHVE SONRA CAY

Eski Maliye Bakanlarindan Fuad Ag-
ral1 Misafirlerine ¢ay mi, yoksa kahve mi
istersiniz diye sorarmis. Birgiin de o za-
man Topkapt Sarayr Miizesi Miidiirii
Tahsin Oz dostumuza da boyle teklif
edince o nasil olursa demis. Bunun {ize-
rine adamina ohalde o©Once kahve, sonra
cay demis.

BEKTASICE BIR NASIHAT

Bektasi dervisi bir mezarligin yanin-
daki kahvehanede hergiin istirahatte. Bir-
giin acele ve hatta kosar gibi giden bir
tanidigina seslenir. Acele isim var gele-
mem, der. Israr eder ve yolundan cevirir.
Ona bir kahve i1smarlar. Adam hala te-
lagda, isi kalacak. Bektasi onu boyuna
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lafa tutar. Saatler ilerler. Berikinde isime
gidemedim biye bir iiziinti. Vakit aksa-
ma yaklasir. Bari, erenler izin ver de
evime doneyim, ricasinda bulunur. Bek-
tasi bunun {iizerine :

- Su mezarhiga bak. Aklin1 basina
alip diinya isleriyle okadar ¢ok yipranma.
Bu taslarin sahiplerinin hepsi diinya isle-
rini bitiremediler. Nihayet buraya gele-
rek siranlandilar, der.

BiR HATIRA

Birinci Cihan Harbinde (1g1 4-1g18)
kahve bulunmaz olmustu. Sonradan Irak
hiikiimeti basvekili olup Ingiliz miidaha-
lesine tahammiil edemiyerek intihar eden
sabtk  Osmanli Meclisi Mebusaninda
"Miintefik" mebusu olarak bulunan "Ab-
diil Muhsin Sa'duni" Bey Istanbul polis
midiri "Bedri Bey" den bir az kahve
istemis, o da yarim kilo kadar bir paket
vermis. Dayim avukat Kutsi Bey mer-
hum, Abdiill Muhsin Bey'e his ettirmeden
kahveyi nohut ile degistirmis. Vaziyeti
bilmeyen Muhsin Bey, Bedri Bey icin
benden bir hicviye istedi. Ben de sunu
yazdim:

SARAB VE KAHVE

Nazeninin derbeder bir dervisi
Serseri kaldi bozuldu her isi
Zihni derraki perisan oldu hem
Soyledi : Icmek gerek bir sise dem
Doldurup meyhaneden bir siseyi
Lakin avdet eyleriken beytine

Bir nefer hem rast geldi kendine
Ald1 sevketti Kadiya der akeb
Kar1 bet, bahsetti ol miskine teb
Kad1 baslarken itabin yadina
Geldi akli kamili imdadina
Soyledi: Yahu, erenler sirkedir.
Bu nefer bir fitne engiz kimsedir.
Kad1 gus etti kelam1 ciimleten
Soyledi her vechi ati unveten
Muhteviyati bize olsun hakem
Koy su fincana bakalim ey dedem
Bet beniz soldu, sarardi korkudan

Haddi ser'i vacib oldu mantikan

Derakab acti semaya destini

Biikdii boynun, siizdii ¢esmi mestini

Hey Balim Sultan nazar kil topraga

Ben hakiri rahmetinle yargila

"Isterim, olsun azizim : Tursu ah

Himmetinle kirk senelik bir sarab"

Vak'adan gecti: nice yiizlerce yil

Mislin idrak etmedi hi¢ kimse bil

Feyzi mesrutiyet ile la cerem

Nev zuhur oldu nice alihimem

Kar1 enfas1 ricalin serteser

Enfiisii afaka etti cok eser

Kim ki kahve ister filmesel

Bir kuru ihsan alir hem bibedel

Kiifrii rfiyt ziilfii dilberden zarif

Buyu miskini ise giilden latif

Kahve halin iktisab etmis nohut

Cur'a nfiset: hiiznii ekdar1 unut

Her nohudu kahve eden feyz ile

Bir azizin dameni ge¢mez ele

Boyle dir kari ricali ma'nevi

Sahidim nassi celili mesnevi :

"Evliyara hesti kudret ey ilah

Tiri ceste baz kerdeend zirah"

Son farisi he)'.it : Her velide tasarru-
fat1 ilahiyeden bir tasarruf bulunur. Ba'-
zilar isterse yaydan firlayan bir oku geri
cevirr.

Bu hikayede; nohudun kahveye-yani
mahiyeti esyanin-tebdili suretiyle ma'-
nevi bir tasarrufa isaret edilmistir.

Ahmed Kemal UCOK

ESKi EVLERiIMIZDE KAHVE
TAKIMLARI VE iKRAMI

Her evin devirlerine gore bir dolap
icinde veya bir tepside veyahut ona ay-
rilmig bir yerinde, ekseriya matbahlarin
bir kosesinde kahve takimi bulunur ve
misafirlere mutlaka pigirirlerdi. Bu iki
tirlii olurdu. Ya once seker veya sekerli
birsey tutarlar, onun daha agizlarda tath-
lig1 gecmeden sade "ac1" kahveyi sunar-
lardi. Baz1 yerlerde kahve teklifini kabul
ettirdikten sonra sekerli, ya az sekerli ve
ya sade mi olsun diye sorarlardi. Simdi
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buna: Bizi affedin diye cevap verirler diye
sormadan kag kisi gelmis ise o sayida kah-
ve pisirip getirirler. Mutad1 olmayanlar
sorulmadan getirildigi cihetle iade ede-
bilirler.

Kahvenin evlerimizde muhakkak
ki itinali pisirme sekilleri vardir. Hatta
merakli hanimlar hizmetlerinde bulunan-
lara da ogretirler. Bu sekilde vaktiyle ve
usuliyle pisirilmis kahvelerin icimine do-
yum olmaz ve derhal agzinin tadimi bi-
lenler farkina varirlardi. Bunda kahve ve
sekerin takribi oOlciileri vardi. Evlerdeki
kahve takimlar1 hakkinda Ressam Ali
Riza Bey hocamiz birka¢ resmiyle fikir
vermektedir. Bir defa kahve degirmeni
esasdir. Hatta daha ucuz olur diye ¢ig
kahve alinir.

Sebebi de disarda belirli ve diiriist
milessesemizin haricindeki yerlerde no-
hud ve saire ile karisik kahve alarak al-
danmiyalim endigesini besliyen merakli-
lar bu ¢ig kahveyi satin aldiklar1 tavalar-
da tecriibe ettikleri kivam derecesine ates-
te kavururlar. Sonra onu bir kagida seriip
sogumasint beklerlerdi. Hatta kahve so-
gutmak icin kenarli ve miistatil tahtadan
kaplar yapmislardir. Soguyuncaya yuvar-
lak el degirmeninde veyahut tahtasi iize-
rine oturtulan biiylikce degirmenlerde ce-
kilirdi 1. Kavrulurken ve cekilirken etrafi
alan koku da cidden alic1 tesir birakirdi.

Ufak fakir evlerinde misafir gelin-
ce bir tepside kahve takimi getirilir, hem
konusulur ve hem de goz Oniinde pisiri-
lerek takdim olunur.

Buna dair bir miisahedemi bildire-
yim. Rahmetli babamin hemsehrisi ve
uzaktan akrabasindan, dini, felsefi mii-
him nesriyat1 olan Tirnavali ismail Fenni
Ertugrul Bey evlenmemisti. Kendisi gibi
ona bakan bir kadincagiz da son senele-

! Mayis 1962 basinda Sivas seyahatimde
mahalli Miizede Sivas evlerine aid miiteaddit
yerli kahve degirmenleri gordiim. Bu da bize gos-
teriyor ki bu adet yalmz Istanbul'a aid degil Ana-
dolu'muzun ve vaktiyle Imparatorlugumuzun her
bucaginda ufak farklarla aym idi.

rinde cok ihtiyarladi. Eskisi gibi misafire
kahve pisiremiyordu. Kahve takimi Ca-
galoglu'ndaki evinde misafir kabul ettigi
odasinda yaz kis yerinde duran sobanin
yaninda bir tepsi i¢inde durur, yiiz yasina
yaklastigi1 devrede bile diriligini muha-
faza etmesinden kis ise sobadan alinan kor-
larin bulundugu mangalda yazin ise Ka-
minato denen ispirto lambasinda kendisi
pisirmek isterdi. Misafir eger biliyor ve
mutlaka da istiyorsa kendisi pisirmek i¢in
ondan alirdi. Fakat izanli misafirler pisi-
rilmemesi icin israr ederlerdi.

Ayrica evlerde kahve ocaklart yok-
tur. O daha ziyade oturanlari ¢ok olan
konaklarda  vardir.  Kahvehanelerdeki
ocaklar1 alaka ile inceledigimden biitiin
teferruatin1  bilirim. Konaklarda mevcu-
diyeti soylenen ocaklarin1 hatirlamam am-
ma Bogazicinde bir yalida misafirlerin ¢cok
bulundugu bir giinde kahvelerin diizii-
nelerle fincanlara konmasi i¢in salona ya-
kin bir odanin buna tahsis olundugunu
hatirlarim. Kahveyi takdim edecek olan
mutlaka saglarimi diizeltir, temiz ve uzun
bir entar1 giyer.

Misafir ¢ocuklarina usulen kahve ve-
rilmez. Eger icmek istemiyenler olursa ar-
tan fincan1 da vermezler. Ufak iken bize
Istanbul'da adeta men' tedbiri olarak icil-
menin ay1ip oldugu sOylenir ve hatta icen-
ler Arab olur diye inandigimiz yaslarda
bizi korkuturlardi.

Bizim kahve medeniyyetimizin ev-
lerimizdeki hususiyetlerinden birisi de
sicak kiilde pisirilen kahvedir. Meraklila-
rin kanaati sudur :

Mangal komiirinde pisen kahve
hava gaziyle pisenden daha miikemmel ve
lezzetli olur. Hatta lezzetine doyum olmaz.
Buna "kiil Kahvesi" derler ve misk gibi
kokar. Hava gazi ocaginda yapilan misk
gibi kokmaz. Hatta 6yle derler ki man-
gal komiirii ile pisen yemegin lezzeti gaz-
le pisirilende yoktur. Evlerimizde artik
mangal komiirli ve sicak kiilii ile kahve
pisirme usulii ebediyyen kalkmistir. Zira
havagazi bunun yerine kaim olmustur.
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Kolaylhig1 vardir. Oyle pisirilen kahvenin
nefasetini arayan da kalmamistir. Yalniz
simdiki kahvehanelerin bazilarinda yine
eski usul yanmig komiir ve sicak kiilde
kahve pisirilmesi ananesi berdevamdir.
Nitekim Harem Iskelesinde Pasababa
kahvesi sahibi de bugiin bu eski usulden
ayrilmiyor. Havagazi ve gaz ile pisirilen
lezzetsiz oluyor demektedir.

Goriicii gelenlere kahveyi eski evler-
de mutlaka birisi i¢cin goriilmege gelmis
olanlara namzed kiz tarafindan takdim
edilir. Karsilarinda igerlerken oturur ve
kendisini iyice goriirler. Gelip giderken
yiriiylisiine bakarlar. Konustururlar. Mi-
safirlere hormeten bos fincanlar1 alip go-
turtir. Bazen geri gelir, konusulur.

Eskiden nisan, nikah ve diigiin kah-
velerinin de gelenlerin seviyye ve mikta-
rina gore tarz ve hususiyetleri vardir.
Bayramlarda kahve sirasiyle gelenlere ve-
rilir. Eskilerin bu gibi torenlere mahsus
sakli duran zarfli fincanlar icinde, diger
zamanlar da cesit tabakli fincanlarda su-
nulurdu.

SARAYLARDA VE KiBAR KONAK-
LARINDA SITIL ICINDE KAHVE
IKRAMI

Sitil ii¢ zincirli bir tas 1¢ine konan
kahve giigimiidiir. Saraylarda sitil Ortiisii
iki kisi tarafindan tutulmak suretiyle 6nde
girer. Arkadan sitil bir kisi tarafindan ta-
sinarak girilir. Kahve tepsisi hafif ise bir,
agir ise iki kisi tarafindan tutulur. Ibrik-
ten kahve fincanlara konur. En sonda da-
gitan gelir.

Konaklarda sitil ortiisii omuzda gelir.
Sitil tasiyanin omuzundadir. Tek olarak
girerler. Dizilirler. Kahve bitip fincanlar
geri alinincaya kadar ayakta dururlar.
Sebebi eskiden kahve bir, iki, ii¢ fincan
olarak ic¢ilirmis. Giigim olusu da on-
dandir.

Konaklardaki tevzide cicek suyu da
adet olmustur. Ayrica ibrikleri i¢inde ci-
cek suyu kahvelere konurdu. Kakule

Araplardan alinmak suretiyle kahveye ko-
nur. Ak anber konuldugu da vaki'. Kahve
sekersiz aci kahve olarak ikram edilir.
Tanzimattan sonra haremde kahve
ikram edenler uzun etekli entari giyerler
ve basa hotoz takarlar. Elbisesi iizerinden
ayr1 ayr1 renklerde uzun onliik korlar.
Etekler de bele ilistirilmis olarak dolasir-
lar. Sarayda hazinedar ustalar da tesrifat
ve hiinkar hizmetinde bulunurlar. Bunlar
haremin ayni zamanda en bas amiridir.
Hatta Sultanlarin hal ve hareketlerini de
kontrol eder ve kusurlarini ihtar ederler 1.
Saraylarin kahve ocaklari matbah
gibi mithim bir teskilata malikti. Kahveci-
basilik payesi de tesrifata dahil zevat ara-
sinda miihim bir hizmetti ve bu makama
gecen itimada sayan olanlar bu tevecciih-
den iftihar duyarlardi.
1g1g senesinde idi. Birgiin Ressam
Ali Riza Bey hocamla Kececi zade Re-
sad Fuad Beyi ziyarete gitmistik. Bize
ogiin sitil ile nasil kahve verildigini tarif
etmisti. Tafsilati yukaridaki gibidir. Zira
bu rivayeti yapan Salih Fuad Bey mer-
humun ogullarindandi. O da bu gibi eski
geleneklerimize merakli idi. Ve bunu biz-
zat goren pederinden sorarak Ogrenmisti.

BIR HUKUMDARIN KAHVE
ICMESI
Bu bahis rahmetli Bayan Ayse Os-
manoglu "Ayse Sultan" pederi hakkinda
"Babam Abdiilhamid" diye 1g6o'da ya-
yinladigr hatira kitabindan alinmigtir. S:
28-29.

BABAMIN KAHVE ICME TARZI

Babam kahveyi pek severdi. Fakat
yalmiz Yemen kahvesi kullanirdi. Yemek-

I Bu kisim Salih Fuad Kececi'den rivayettir.
Prof. Sehsuvaroglu kahve dosyasindan. Salih Kece-
ci dostum bu tarzda seneler once ikisi de hayatta
iken Urdiin krali Abdullah'a misafir kaldigi Dol-
mabahge sarayinda mihmandar1 olmasindan bu
sekilde eski kiyafete biitiinmiis kizlarimizla kahve
ikram ettirmis ve her ikisi de boyle bir ruya gor-
miislerdir.
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lerden sonra kahve ictigi gibi arada da ay-
rica alt1 yedi defa icerdi. Kendi emektar-
larindan, sehzadeligindenberi kahvesini
pisiren Halil Efendi kahvecibas1 idi. Ba-
bamin mizacin1 6grenmisti. Kahvesi ne
koyu, nede acik ve sade olarak pisirilirdi.
Halil Efendi nobet odasinin yanindaki
kahve ocagi denilen yerde oturur, emir
beklerdi. Evine gec gider, sabahlar1 er-
ken gelirdi. Halil Efendi, 6lmeden biraz
Once babama: "Efendimiz ben sik sik has-
ta oluyorum. Damadim Ali kulunuza em-
niyet ve itimadim vardir. lyi cocuktur.
Miisaadeniz olursa efendimizin kahve
sini pisirme tarzin1 Ogreteyim. Benden
sonra efendimizin kahvesini o pisirsin”
demis, babam da bunu kabul etmisti.
Hakikaten az zaman sonra Halil Efendi
oldi. Yerine damadi Ali Efendi gecti.

Kahvecibast beyaz eldiven giyer ve
kahveyi oOyle pisirirdi. Pisirdigi kahveyi
Harem kapisina kadar kendi getirir, zili
calar, nobetci haznedarin eline teslim
ederdi. Kahve tepsisi, babamin annesi
Tirimijgan kadimin yadigarn kiiciik al-
tin bir tepsi olup iizerine giimiis bir cezve
ve iki tane porselen beyaz fincan konurdu.
Fincanlarda babamin markast vard.
Babam birinci fincani ictikten sonra ikin-
ciyi diger fincanla icerdi. Kahveyi sigara
ile birlikde ve agir yudumlarla icerdi.
Annemle beraber igtikleri vakit ayni fin-
canlardan ayrica bir ¢ift daha getirirlerdi.

Kahvecibasi Ali Efendi, babamin 6lii-
miine kadar hizmetinde bulunmustur. Biz,
cocuklarindan hig¢biri huzurunda kahve
icmedik. Yalniz annemle diger haremleri
icebilirlerdi. Genglerin kahve ve sigara ic-
meleri sarayda cok ayip sayilirdi.

KAHVE, KAHVEHANE VE
KAHVECILIK HAKKINDA MUTE-
FERRIK MEVZULAR

Bunlarin da burada siralanarak ya-
zilmas1 yerinde olurdu. Biraz itinali olma-
sa bile az cok yazabilirdim. Kisaca tut-
tugum bazi notlarimi sdylece veriyorum.
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Cok miihim kahve tarihimize merakl
olanlarin bu noktalar1 derinlestirmelerini
temenni ederim.

- Bundan birka¢ sene once Kiiciik
Cekmece Istasyonunda bir biiyiik cinar
vardi. Kovugunda bir fakir ihtiyar bir
kahvehane a¢cmisti. Birkac sandalya kon-
mustu. Gelip gecenler bu miitevazi yer-
den kahve igerler ve bir az da bahgeli bir
yer olmasindan otururlardi. Ben hatta bu-
rasinin resmini almistim. Son aylarda tees-
stirle 6grendim ki birka¢ sene Once oranin
bir idare amiri, bu agaci uydurma bir ba-
hane ile guya bir meharet gosterir gibi kes-
tirmis. Guya yola mani' imis gibi bir fetva.
Bes asirdir Edirne menzil yolumuz iize-
rinde mutlaka bir namazgaha aid olan bu
vakif agaci kestirmistir. Bu, memleketi-
mizde turizm bakimindan baska memle-
ketlerde olmayan bir degerdi. Iste bizim
Turizm anlayisimiz, yok edilmistir. Elbet-
te yas kesen bas kesmistir, cezasini bulur.
Amma ne faide, o hatira her seyile yok
olmustur.

- Fincan endiistrisi. Bizim de diger
memleketlerden farkli bir kahve mede-
niyetimiz var. Onlarin biri de biitiin
diinya kolleksiyoncular1 ve miizelerince
aranan fincan ve cezve imalati. Bunlar ge-
cen asirda Avrupa'da kapitiilasyonun aley-
himize lakin kendilerine maddi menfaat
saglayan kolayliklarindan faydalanarak
idhale baslamis ve bizde 4 asir devam
eden bu endiistri ortadan kalkmustir. Kii-
tahya ve Iznik fincanlar1 "okkali cinsin-
den" ne kadar ragbette idi. Ufak bir ka-
seye benzerdi. Hatta i¢inde fagfurdan olup
da Sarktan getirilen idhal mallar1 da var-
di. Bunlarin aym1 memleketimizde yapili-
yordu. Bir de liilecilerin Istanbul'da Top-
hane semtindeki imalathanelerinde liile
camurundan yapihiyor, pisiriliyordu. Bit-
tabi bunlar simdi yoktur. Hem bu yerli
mamulat tekemmiil ettirilememis, hem de
haricden ucuz gelenlerle rekabet saglaya-
mamiglardir. Eski idarecilerimizin tari-
himizi alt iist eden anlayissizliklarina bu
da eski bir ac1 misaldir.
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- Kahvenin inhisara ge¢mesi 1 957
de milli korunma kanununa dayanarak
cikarilan 1 088 sayili kararname ile olmus-
tur. Idhal ve satis1 inhisarlar Umum Mii-
diirligiine birakilmistir. Cay da bu mec-
buriyete sokulmustu. 1942'de ikinci diin-
ya harbi sirasinda bunlar az getirtilebili-
yordu. Giimriik varidati azalmisti. Hem
ferdi ihtiyaclar1 temin ve hem de varidati
cogaltmaga matuf idi. Lakin 1946 senesi
ne kadar kahve idhali serbest birakilarak
istihlak vergisi ile iktifa olunmus ve inhi-
sar maddeliginden c¢ikarilmisti. Fakat ye-
niden kahve tamamiyle inhisarlara gec-
mistir.

1 950 - 60 arasindaki zaman zaman
kahve buhranlar1 olmus, bu vesile ile bazi
nesriyat yapilmistir. Burada onlara temas
etmiyoruz. Bu seneler arasinda kahveha-
nelerimizin de Anadolu'da eski simf fark-
larin1 Parti ayriliklar1 haline getirdigine
dair yazili ve sozlii bir ¢ok sermaye birik-
mistir. Onun da yerini bu eserde bos bi-
rakiyoruz. Amma literatiirimiiz karistiri-
Iirsa buna dair de iiziicli bilgiler buluna-
caktir.

1957'de giimriikten cekilen kahvele-
rin Kizilay vasitasiyle tevzii kararlastiril-
di. Mithim fiyat farki da bu miiesseseye
varidat temin edecekti.

- Yeniceri kahvehaneleri, bizde bu
bahsi muhakkak ki en iyi Resad Ekrem
Kocu yazmistir. Bu bahsin kendi ismiyle
buraya eklenmesi yerinde olurdu. Bahsin
cok uzayacagim diisiinerek bu mithim etii-
dii icin "Kahve ve Yasag1" baslikli yazisi-
na miracaat edilmesini tavsiye ederim.
Bakimiz Tarih Diinyas: 6zel sayist 1950
No. 2. Bu say1 Osmanh tarihinde yasaklar
tizerinedir.

Ayrica Cumhuriyet gazetesinde tefri-
ka edilip sonra ciltlenen Osman Gaziden
Atatiirk ve Tiirk Istanbul, eserlerinde is-
tanbul Kahvehaneleri, Kahve, Yeni Ceri
Kahveleri, Kahvehanelerde devlet sohbe-
ti mevzular1 akici bir iislfibla yazilmistir.
Hepsi vesika mahiyetindedir.

- Piyer Loti kahvesi Eyiip Sultan'da
Giimiissuyu denilen hakim tepe iizerinde
Hali¢ ve Istanbul, Kasimpasa ve Beyoglu
taraflarinin en iyi gorildiigii yerde bag-
celi bir kahvedir. Piyer Loti Istanbul'a
geldiginde buraya da ¢ikmis, yazilarinda
bahsetmistir. Bir cok seyyahlar okuduk-
larinin tesiriyle buraya dik bir yokustan
yorularak ¢ikmakta ve bir dinlenme kah-
vesi icerek mevkiin giizelligine ve oradan
gorillen manzaraya hayran kalmakta-
dirlar.

- Memleketimizde pismis kahve en-
diistrisi. Bir cok yerlerde cig kahve ala-
rak pisirilmekte veyahut pigmis olarak ev-
lerde hususi degirmenlerde ¢ekilmek iize-
re temin olunmaktadir. Ogiidiilmiis hal-
de almaya karistirilma ihtimalini disii-
nenler tarafdar olamazlar. Fakat Istan-
bul'da baz1 meshur 6giidiilmiis kahve sa-
ticilar1 itimadi asla sarsmadiklarindan ku-
ru kahveciler ve bakkallar da ¢ig, pismis
cekirdek kahve satilmasina ragmen Ko-
layligindan itimad edilen yerlerden ce-
kilmis kahve tedarik olunmaktadir. Bu
gibi miiesseselerde kahve endiistrisi de dik-
kate deger hususiyetler arzetmektedir.

- Birinci cihan harbinde magsus
veyahut taklid kahveler. Bunu halk o za-
man bile bile alir ve kahvehanelerin bazi-
s1 da bile bile pisirip satardi. Bunda en
cok kullanilan nohuddu. Kavurarak ce-
ker ve satarlardi. Sonra fasulye, bakla i¢i,
arpa ve hatta findik kabugu ve incir dahi
kavrulup, cekilip de bir az kahve ile ka-
ristirtlarak satildigr da isidilirdi.

Bu tagsis ikinci cihan harbinde ve
son 10 sene zarfinda kahve sikintis1 ¢ekil-
digi zamanlarda bile o kadar genis olma-
makla beraber devam etmistir. Agzinin
tadin1 bilenler kahve icmegi terk bile et-
mislerdir.

Kahve yoklugundan o belirli seneler-
de sahislar basina halis kahve vesikasi da
cikarilmsti.

Yine zaman darligindan su babhis-
leri de inceliyerek yazamadigimizi itiraf
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etmeliyiz. Onlar1 maalesef buraya sirala-
makla iktifa edecegiz.

- Kahvehane tavla ve iskambil par-
tileri.

- Kahvehanelerde ve bir kosede
berberlerin tras yapmalarnt ve dis cek-
meleri.

- Kahvehanelerde gezici laternali-
larin zaman zaman cald.irilmasi.

- Iznik mamulati kahve fincanla-
rinin hususiyetleri.

- Dibek kahvesi hususiyeti ve ragbe-
ti sebebi.

-Alaturka kahvenin memleketi-
mizde ve ecnebiler yaninda tutulmasi
sebebi.

KAHVE VE KAHVEHANELER
HAKKINDA KARIKATURLER

Zaman zaman bilhassa 1908 Mes-
rutiyet inkilabindan sonra daha ziyade
karikatiir = mecmualarinda, cumhuriyet
zamanindan bugiine kadar yalniz mec-
mualarda degil giindelik gazetelerde de
bircok zemin ve zamana muvafik karika-
tirler nesrolunmustur. Bunlar i¢inde go-
rebildiklerimiz az sayidadir ve bunlari
itiyadimiz iizere sakladik. Sunu itiraf ede-
lim ki biitiin mecmua, dergi ve gazeteleri
takip edemedigimiz i¢indir ki miktar1
hakkinda tam bir hiikkiim veremiyecegiz.
Bunlarin icinde ekseriyeti zaman
zaman gecmis devrin idaresizlikleri yii-
ziinden darlik zamanlarina aiddir.

- Kahve tiryakiligine  miiptela
olanlarin kuyruk teskiliyle alim1 icin sira-
ya girmelerde:

Ali Ulvi'nin "Bir fincan kahvenin
kirk yil hatir1 vard.ir" sozii iizerinde bir
c¢ocuk "Kahve yarin geliyor" ilanim1 oku-
yor. Biiylimiis bir adam olan aym sahis
"Kahve oObiirgiin geliyor" ilam1 karsisin-
dadir. Yine adam beli egrilecek bir hale
geldiginde okudugu ilan budur :

Kahve. haftaya geliyor. Artik bu co-
cuk kanburu ¢ikmis ve yasi da ylize yak-
lasmistir. Ilanda "Kahve geldi" ibaresini

okuyor. Kahve gelmistir amma neden

sonra.

- Kahveci Siileyman, diikkaninin
levhasi altinda iskemleye oturmus, mem-
nun bir yiizle gazetede "Hollanda'da sun'i
kahve yapiliyor" basligini okuyor. Ali Ul-
vi bu karikatiriin altina "Bayat Hava-
dis" ibaresini yazmis.

- Kemal Oralin "Bizim Kahve"
Sehirden Cizgiler makalesinde bir kahve-
hane i¢ini gosteren F. E. imzali bir kari-
katiirii vardir. Vatan G. 6-XII-1955.

- Yine ayni imzay1 tasiyan bir di-
gerinde "Mahrumiyet bolgesi" althgi
iistiinde kahvehane levhasini tasiyan bir
sade kapisiz ve penceresiz bir katli bina ve
kapis1 boslugu lizerinde bir yazi olmayan
siyah bir tabela goriilityor.

"Kahve dagitiliyor" levhasini
asan bir ditkkanin 6niinde kuyruk yapan-
lar1 gosteren karikatiir altinda "ezeli kuy-
rugumuz” ciimlesi var (Ali Ulvi).

"Eczahane" levhasini tasiyan bir

diikkkanin vitrini altinda "Kahve bulu-
nur'" levhasi.
- Turhanin bir karikatiirii. Ha-

mamlar Oniinde bir hamamci. Digerleri-
nin delikli kubbeleri gériiliiyor. Ondekin-
den kubbe yerine ucu bagh bir biiyiik ¢1-
kin kubbe yerine konmus, o hissi veri-
yor: Altindaki yazi: A¢ikgoz.

MUHTELIF YERLERDEKI
KAHVECILIKLER VE
KAHVEHANELER

Bahsimizin ¢ok genislemesinden ve
bunlarin yazilmasinin cok vakit almasin-
dan cekinerek bu konuyu velevki kisa bile
olsa ele alamad.ik. Amma bunlarin da ya-
zilmalar cok yerinde olurdu. Bunu da ile-
ride bu mevzuu genigletmek istiyenlere bir
fihrist mahiyetinde siralamagi dogru bul-
duk. Bunlar birer birer ele alinmalidir.
Ayr1 ayr1 birer makale olabilecek mahi-
yettedir.
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- Hamallar Kahvesi.

- Ayasofya camii meydan kahvesi.

-:- Bayezid'de Kiillikk, Cinar alt1 ve
kiitiiphane karsis1 acik hava kahvehane-
leri.

Taslik'ta Sark kahvesi.
Yatli kahvehaneler.
Dairelerde Kahve ocaklari ®.
Kighik Kahvehaneler. Peykeleri,
sedirleri ve kahveci cekmeceleri.

- Vapurlarin kahve ocaklari.

- Koca Mustafa Pasa ve Aksaray
kahvehaneleri.

- Lady Montagu ve kahve ikramla-
rimiz.

- Istanbul yangin kulesi kahveci-
leri ve bir anane.

- Hanlarda kahvecilik.

- Tekkelerde kahve ocaklari.

- Esnaf kahvehaneleri.

BIZDE KAHVE TARIHI HAKKINDA
MURACAAT EDILECEK
MAKALE VE YAZILAR ?

- Sihhat Gazetesi No. 13, S. 50.
Kahve ve cay hakkinda makaleler miithim
bir tetkik mahsuliidiir 1302 (1884).

- AHMED REFIK: istanbul Kahveha-
neleri. Aksam Gazetesi. Agustos 1936 K.

- NIHAD SAMI BANARLI: Kahveye
dair. Hiirriyet 23.111.1957.

- Bir fincan kahvenin bir yi1llik ma-
zisi var. Cumhuriyet. 17.V.1952.

- HALUK SEHSUVAROGLU:Herbiri
birer kuliip olan eski kahvehaneler. Cum-
huriyet 1.6.1956.

- DR. NuRI ERGENE: Siitlii Kahve.
Iki ufak siitun yazi. Hiirriyet Gazetesi
Kolleksiyonu.

I Nitekim Seyhiilislam Kapisinda

kabulden 6nce kahve ikrami esastir.

2 Bu yazi i¢in bir kismindan faydalanilmis-
tir. Literatiire alinmiyanlar1 da burada siralamag:
dogru bulduk. Garp Literatiiriine aid olanlar1 bu-
raya almadik. Bir bu kadar da muhtelif bahislerin
altlarindadr.

huzura

- RESAD EKREM Kogu: Kahve ve
yasagl. Tarih Diinyasi, Ozel say1 No. 2.
1950.

- Kahve ve Tiryakileri. Hiirriyet.
23.IV.1958.

-  RESAD EKREM Kocu: Yarim Kalan
Sabah Kahvesi. Milliyet G. Haftalik ila-
vesi. 3.X.1954.

- AHMED KuDsi TECER: Kahveha-
ne. Vatan G.

- M. TURHAN: Edebi Kahve Fal.
Cumbhuriyet G. Nisan Sonu.

- RESAD NuRi GiNTEKIN: Kahve-
ler. Cumhuriyet G. Anadolu Notlari. 22.

- AHMED REFIK: Kahve ve Tiitiin I
veil. Ikdam G.4 ve 5 Kanunusani 1340.

- SELIM NiizHET: eski kahvehaneler.
Yedigiin K.

- ORHAN KEMAL: Sehirden Kah-
veler.

- HALUK SEHSUVAROGLu: Les Ca-
fes d'Istanbul, Turing Kulub M. Ocak
1950.

- Migrosun Kahve Satiglar1, Vatan
G. 25.111.1951.

- Kahve I¢mek zararh  mudir?
(Terciime B. AKSAL) Vatan G. 16.11.1953.

- SGHEYL UNVER: Tiirkiye'de Kah-
venin 400 iincii y1l doniimii. Tarih Diin-
yast 1950 No. 10 C. 2.

- Kahvenin Ocii. Cumhuriyet G.
l93s.

- RIFAT USMAN: (Dr. Tosyevi Za-
de) Memleketimiz tarihinde miikeyyifata
bir bakis Kahvehaneler. Istanbul Beledi
ye Mecmuasi 1931 No. 87. Ayrica Beledi-
yenin Istatistik ve nesriyat Miidiirliigii
yaymlarindan 7 numarayr alarak 1931'de
ayr1 bir risale seklinde nesrolunmustur.

- MEMDUH YASA: Kahvenin inhisa-
ra ge¢mesi. Hiirriyet G. 24.V.1957.

- KEMAL GENC UsMAN: Kahveye
sokulmayan fikir. Diinya G. 24.11.1958.
- SEREFEDDIN YALTKAYA. Kahveye
dair bir Tiirk Hekiminin sahsi miitalaasi.

Les Opinions Personnelles d'un Me-
dicin Turc du XVI e Siecle Concemant
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du Cafe. Tiirk Tip Tarihi Arsivi K. A.
No. 5.

- KEMAL SARACOGLU: Kahvenin
fayda ve zararlar1. Vatan G. 2.XI1.1954.

- Lokman Hekim. Kahve, Tan G.
5.VIL.1935.

- ZEYYAD GOREN: Tiirk Kahvesi.
Hiirriyet G. 8.XI1.1957.

- CEVAD FEHMI BASKUT: Fasulye-
den kahve, Cumhuriyet G. 25.V.1957.

- Glimriiklerde bulunan ve cekilmi-
yen r 50 ton kahvenin hikayesi. Cumhuri-
yet G. 30.VIL.1957.

- NAHID SrRRI: Kahvehane seyyah.
Muhit M. K.

- Kahvenin mensei.
fiinun. Sene 1300 S. 40 ve 108.

- HAMMER: Devleti Osmaniye Tari-
hi (terciimesi) cild 6. S. 174.

- Pecevi Tarihi, cild 1

- Kahve, Sithhat G. No. 19 Ekim.
1884.

- ADNAN AmvAR: Kahve ve okuma.
AksamG. 11.X.1944.

- Kahve hakkinda notlar. Kopriili

K. Fa:pl Ahmed Pasa kismi. No. 357.

MEHMET AKIF - Mahalle Kahvesi.

Seyahat kitab1 1.1158- 172.

Medresetiil-

KRONOLOJI

927 — 1521 Istanbul'da  kahvenin du-
yulmasi.

929 — 1522 Kahvenin Osmanli impa-

ratorlugu  hudutlar1  igine
girmesi.

958 — 1551 Kahvenin Istanbul'a  Ye-
men'den gemilerle getiril-
mesl.

959 - 1552 Kahvehaneye ilk tarih dii-
suriilmesi.

962 - 1554 Istanbul'da ilk kahveha-

nenin Hakem ve Sems ta-
raflarindan acilmasi.

C. 12.

969 - 1561 Memleketimizde

cogalmasi.

975 — 1567 Kanuni Sultan Siileyman
Hekimbasis1 Mehmed Bed-
reddin Kukoni'nin kahve
hakkinda ilk ilmi izahi.

1583 Macunizadenin bir kahve-
haneye tarihi.

1615 Esash
rulusu.

r633-34 Tiirkiye de kahve 1sti-
malinin  yasak edilmesi.

r708 Kahvenin okkasi 5 kurusa
bahalilasmas1 iizerine Sair

Naib'in nohud kahvesi

lizerine beytini yazmasi.

Haricten kahvenin az gel-

mesinden misafirlere ser-

bet verilmesi hakkinda fer-
man ¢ikarilmasi.

kahvenin

99 1 -

1024 - kahvehanelerin ku-

1043 -

1120 -

1146 — 1731

1179 - 1765 Kahvenin okkasinin 64 pa-
raya satilmasi. Bir okka
¢ig kahveden 320 dirhem
kavrulmus kahvenin husii-
le gelmesi ve bunun 77 pa-

raya satilmasi.

1783 Kahve satan Dervis
Mehmed'in vefati.
1819 Runge tarafindan kahve
icindeki kafeinin kimyevi
terkibinin bulunmasi.
Kahveden ihtisabiye (be-
lediye) resmimin azalma-
sindan yalmz cekilmis kah-
venin satilmasi  karart.

1857 Bayezid'de Okcularbasinda

1197 -

1234 -

1245 - 1830

1274 -

sarafim kiraathanesi acil-

maSi.
r866 Sarafim kiraathane.sinin en
parlak devri.

1283 -






